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สาร 

คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  
 

 

สำหรับในปีงบประมาณ 2566 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ยังคงมุ่งมั่นในการปฏิบัติงาน

เพื่อให้เกิดผลสัมฤทธิ์ภายใต้แผนยุทธศาสตร์การพัฒนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร       

ฉบับที่ 13 (พ.ศ.2566 – 2570) และการขับเคลื่อนด้วยแนวทางตามอัตลักษณ์ “บัณฑิตนักปฏิบัติมือ

อาชีพ สืบสานวัฒนธรรม มีคุณธรรม เชี่ยวชาญเทคโนโลยี ปรับตัวทันสังคมโลก” ให้บรรลุเป้าหมายตาม

วิสัยทัศน์ “ยืน 1 ด้านคหกรรมศาสตร์ เชี่ยวชาญนวัตกรรมสร้างสรรค์ เป็นที่พ่ึงของสังคมฐานวิถีชีวิตใหม่” 

ตลอดจนมุ่งเน้นให้ทุกภาคส่วนในองค์กรเป็นผู้คิดอย่างสร้างสรรค์ ทำอย่างมืออาชีพ 

การปฏิบัติงานด้วยความมุ่งมั่นในปีที่ผ่านมา ในการดำเนินกิจกรรมหรือโครงการต่าง ๆ เพื่อให้

การบริหารองค์กรเกิดประสิทธิภาพสูงสุด และการจัดการศึกษาให้เป็นไปตามมาตรฐานการประกัน

คุณภาพการศึกษา ให้ความสำคัญในการบริหารงานด้วยความโปร่งใส เป็นไปตามหลักธรรมภิบาล      

และคำนึงถึงความคุ้มค่าในการจัดการงบประมาณให้เกิดประสิทธิผลสูงสุด ส่งผลทำให้คณะเทคโนโลยี       

คหกรรมศาสตร์ได้รับรางวัลต่าง ๆ ท้ังในระดับชาติ และนานาชาติ สร้างชื่อเสียงให้มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลพระนครเป็นท่ีรู้จักในระดับสากล รวมไปถึงการได้รับความไว้วางใจจากรัฐบาลให้ดูแลงานสำคัญ

ของประเทศไทยสืบเนื่องถึงปัจจุบัน 

ในโอกาสน ี้ หว ังเป ็นอย ่างย ิ่งว ่า รายงานประจำป ีฉบ ับนี้จะเป ็นต ัวแทนส ื่อสารให ้เห ็นถ ึง

ความสำเร็จ ความภาคภูมิใจ ตลอดจนบทเรียนจากปัญหาและอุปสรรคที่เกิดข้ึนจากการปฏิบัติงานตลอด

ปีงบประมาณที่ผ่านมา และขอขอบคุณคณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ คณาจารย์ 

บุคลากรทุกภาคส่วน นักศึกษา ศิษย์เก่า และผู้มีส่วนร่วมในความสำเร็จของคณะเทคโนโลยีคหกรรม

ศาสตร์ ที่ได้ร่วมแรงร่วมใจ มุ่งมั่นทุ่มเทแรงกายสติปัญญาในการปฏิบัติงาน สืบสาน ปรับปรุง พัฒนาการ

ดำเนินงานให้มีประสิทธิภาพและทันต่อสถานการณ์ปัจจุบัน และหวังเป็นอย่างยิ่งว่าจะได้รับความร่วมมือ

ในการขับเคลื่อนตามนโยบายและแผนยุทธศาสตร์ในการพัฒนาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ต่อไป 

 

 

(ผูชวยศาสตราจารย ดร.ธนภพ โสตรโยม) 

     คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
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ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 

คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

  

 

  

 

 
 

 

น.ส.รุงฤทัย  รําพึงจิต      นายนพพร สกุลยืนยงสุข      น.ส.นิอร  ดาวเจริญพร  ผศ.เชาวลิต  อุปฐาก 

รองคณบดีฝายบริหาร        รองคณบดีฝายวางแผน    รองคณบดีฝายวิชาการและวิจัย  รองคณบดีฝายกิจการนักศึกษา 

  

   

 

 

 

 

น.ส.รติมากานต หวยหงษทอง 

รักษาราชการแทนหัวหนาสํานักงานคณบดี 

  

 

 

  

 

      

       นายฐิติ โพพี              ผศ.ดร.ณนนท แดงสังวาลย น.ส.มลัลิกา จงจิตต       นายเกชา  ลาวงษา  

ผูชวยคณบดี ผูชวยคณบดี ผูชวยคณบดี ผูชวยคณบดี 
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         ผศ.อัชชา หัทยานานนท                                       ดร.ปรัศนีย  ทับใบแยม                                               

หัวหน้าสาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและการจัดการสินค้า         หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  

      

 

 

 

 

 
 

             

        ผศ.ดร.กมลพิพัฒน ชนะสิทธิ์                                     นางเกศรินทร  เพ็ชรรัตน                     

 หัวหน้าสาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร                  หัวหน้าสาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

  

  

 

 

 

 

 

             ดร.สุชีรา ผองใส                                            ผศ.ดร.นอมจิตต  สุธีบุตร 

    หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต ์                        หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
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ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชญาภัทร  กี่อาริโย 

บธ.ด. (การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย) 

รองศาสตราจารย ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ 

บธ.ด. (การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย) 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.นอมจิตต  สุธีบุตร 

ปร.ด. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร) 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ธนภพ  โสตรโยม 

Ph.D. (Food Science and Engineering) 
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    รองศาสตราจารย ดร.จอมขวัญ  สุวรรณรักษ      ผูชวยศาสตราจารย ดร.วไลภรณ  สุทธา 

 

   

 

 

 
                    ดร.สุชีรา  ผองใส                 ผูชวยศาสตราจารย ดร.ศุภัคษร มาแสวง 

 

  

 

 

 

 
          ผูชวยศาสตราจารย ดร.รัตนพล  มงคลรัตนาสิทธิ์             ดร.เกษม  มานะรุงวิทย              

 

 

 

 

 

 

                                                  ดร.กองเกียรติ  มหาอินทร 
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ศาสตราจารย  ดร.อมรรัตน  เจริญชัย 

Ph.D  (Foods  and  Nutrition) 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

             

 

 

 

 

 

 

 ผูชวยศาสตราจารย ดร.ธนภพ  โสตรโยม 

Ph.D. (Food Science and Engineering) 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.นอมจิตต  สุธีบุตร 

ปร.ด. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร) 

ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชญาภัทร  กี่อาริโย 

บธ.ด. (การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย) 
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             รองศาสตราจารย ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ       รองศาสตราจารย ดร.จอมขวัญ  สุวรรณรักษ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ผูชวยศาสตราจารย ดร.วไลภรณ  สุทธา       ดร.สุชีรา  ผองใส   ผูชวยศาสตราจารยดร.ศุภัคษร มาแสวง 

 

 

 

 

 

 

 
ผูชวยศาสตราจารย ดร.รัตนพล  มงคลรัตนาสิทธิ์     ดร.เกษม  มานะรุงวิทย   ดร.กองเกียรติ  มหาอินทร 
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คณะกรรมการผูทรงคุณวุฒิ 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
รองศาสตราจารย ดร.วิชิต  อูอน 

ประสบการณ์พิเศษในการทำงาน   

- คณบดีวิทยาลัยบัณฑิตศึกษาด้านการจัดการ 

- ประธานกรรมการตรวจสอบและกรรมการอสิระ บริษัท 

บิวตี้ คอมมูนิตี้ จำกัด (มหาชน) 

-   คณะกรรมการบริหารนโยบายและคณะทำงาน ปัญญา 

สมาพันธ์เพ่ือการวิจัยความเห็นสาธารณะแห่งประเทศไทย 

-   อด ีตผ ู้อำนวยการศ ูนย ์ว ิจ ัยพฤต ิกรรมผ ู้บร ิโภค คณะ 

บริหารธุรกิจ มหาวิทยาลัยศรีปทุม 

ดร.วรพล  อิทธิคณเณศร  

ประสบการณ์การทำงาน   

- ผู้จัดการอาวุโส ฝ่ายพัฒนาธุรกิจอาหาร บริษัทอิมแพ็ค 

เอ็กซิบิชั่น แมเนจเม้นท์ จำกัด 

- เชฟใหญ ่ร้านอาหารทองหล่อ ณ โรงแรมสเตย์บริดจ์ 

สวีท แบงค็อก ทองหล่อ 

- เจ้าของเพจ ตำรับข้างวัง 

- เจ้าของเพจ Thomas Food Intelligent (TFIC) 

 การสร้างแบรนด์ธ ุรกิจอาหาร นวัตกรรมแห ่งธุรก ิจ

อาหาร บนโลกยุคใหม่ 

- รางว ัลชนะเล ิศ ระด ับ เหร ียญทอง การประกวด 

Western Style Food ประเภทสัตว์ปีก ระดับเชฟมือ

อาชีพ โดยสมาคมเชฟโลก 

- รางว ัลชนะเล ิศ ระด ับ เหร ียญทอง การประกวด 

Dessert Display ประเภทอาหารทะเล ระดับเชฟมือ

อาชีพ โดยสมาคมเชฟโลก 

- ที่ปรึกษาและวิทยากรพิเศษด้านนวัตกรรมอาหาร การ

บริหารกลุ่มธุรกิจอาหาร 

ผลงานทางวิชาการ 

- วิทยากรและอาจารย์พิเศษด้านการบรหิารธุรกิจอาหาร 

และคหกรรมศาสตร์ 
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โครงสรางการบริหารของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

 

 คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

(ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม) 
 

 

 

หัวหนาสํานักงานคณบดี 

                                                                                                               (นางสาวรติมากานต  หวยหงสทอง 
 

 

 

   รองคณบดฝีายบริหาร                    รองคณบดีฝายวางแผน               รองคณบดฝีายวิชาการและวิจัย            รองคณบดีฝายกิจการนักศึกษา 

    (นางสาวรุงฤทัย  รําพึงจิต)                   (นายนพพร  สกุลยืนยงสุข)                    (นางสาวนิอร  ดาวเจริญพร)              (ผูชวยศาสตราจารยเชาวลิต  อุปฐาก)   

                                                                            
                                   

 

  ผูชวยคณบดี                               ผูชวยคณบดี                               ผูชวยคณบดี                                ผูชวยคณบดี      

                 (นายฐติ โพพี)                          (ผศ.ดร.ณนนท  แดงสังวาลย)                    (นางสาวมัลลิกา  จงจิตต)                      (นายเกชา  ลาวงษา) 

คณะกรรมการประจําคณะ 
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โครงสรางการแบงงานภายในของสํานักงานคณบดี 
 

 

 

 

                               ผูชวยคณบดี                                                                 รองคณบดีทุกฝาย 
 

สํานักงานคณบดี 
 
 

งานบริหารทั่วไป งานวางแผนและพัฒนา งานบริการวิชาการและวิจัย งานกิจการนักศึกษา 
 

สารบรรณ แผนยุทธศาสตร์  วิจัยและพัฒนา วิชาทหาร 

บุคลากร แผนงานและงบประมาณ บริการวิชาการแก่สังคม พัฒนาวินัย คุณธรรม และจริยธรรม 

อาคารสถานท่ี ติดตามและประเมินผล หลักสูตร ศิลปวัฒนธรรม 

ยานพาหนะ   บริหารความเสี่ยง  ทะเบียน กองทุนกู้ยืมเพ่ือการศึกษา 

ประชาสัมพันธ์ บริหารครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้าง วิเทศสัมพันธ์ แนะแนว 

การเงิน  เทคโนโลยีทางการศึกษา สวัสดิการและสุขภาพพลานามัย 

บัญชี  ประกันคุณภาพการศึกษา กิจกรรมสโมสรและชมรมนักศึกษา 

พัสดุ  สหกิจศึกษา กีฬา 

เอกสารการพิมพ์  การจัดการความรู้ (KM)* ศิษย์เก่าและชุมชน 

ห้องปฏิบัติการ (Lab boy)*   
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สาขาวิชา 

ผังการบริหารงานวิชาการคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
 

คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

(ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม) 
 

   

รองคณบดีฝายวิชาการและวิจัย 

(นางสาวนิอร  ดาวเจริญพร) 

 

   

          ระดับปริญญาตรี                                         ระดับปริญญาโทและปริญญาเอก 

                     
  

             สาขาวิชา                                       สาขาวิชา                                    สาขาวิชา 

 ออกแบบแฟช่ันและการจัดการสินคา                 อาหารและโภชนาการ                อุตสาหกรรมการบริการอาหาร                   คหกรรมศาสตร 
          (ผศ.อัชชา  หัทยานานนท์)                         (ดร.ปรัศนีย์  ทับใบแย้ม)                (ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์  ชนะสิทธ์ิ)                (ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร)     

 

 

สาขาวิชา 

คหกรรมศาสตรประยุกต 

 (ดร.สุชีรา ผ่องใส) 

 

คณะกรรมการวิชาการ 

สาขาวิชา 

เทคโนโลยีอาหาร 

(นางเกศรินทร์  เพ็ชรรัตน์) 
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ประวัติ 
 

ความเปนมา 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ก่อตั้งขึ้นเมื่อวันที่ 1 เมษายน พ.ศ. 2481 โดยการโอนกิจการ

โรงเรียนช่างทอวัดโบสถ์มาสังกัดกองอาชีวศึกษา กรมวิชาการ เปิดสอนเฉพาะวิชาการทอผ้า ปีต่อมา

โรงเรียนได้เปลี่ยนเป็นโรงเรียนช่างทอวัดสามพระยา เนื่องจากย้ายมาทำการสอนที่โรงเรียนพณิชยการ 

สามพระยา (เดิม)  มีประวัติความเป็นมาดังต่อไปนี้ 

 
 

พ.ศ. 2485 โรงเรียนได้ย้ายมาทำการสอนที่โรงเรียนพณิชยการ วัดเทวราชกุญชร จนกระทั่งถึง

ปัจจุบัน 

พ.ศ. 2490 กรมอาชีวศึกษาให้เปิดการสอนวิชาช่างสตรี แผนกช่างเย็บผ้าหลักสูตร 2 ปี ขึ้นอีก

แผนกหน่ึง และได้เปลี่ยนช่ือใหม่เป็น “โรงเรียนการชางสตรีโชติเวช” 

พ.ศ. 2492 โรงเรียนขยายการสอน โดยเปิดแผนกการช่างสตรีชั ้นกลาง รับนักเรียนที ่จบชั้น

มัธยมศึกษาปีที ่ 3 (ม.3) เข้าเรียนหลักสูตร 3 ปี และปี พ.ศ. 2495 เปิดสอนระดับ

ประโยคอาชีวะชั้นสูง แผนกการช่างสตรี รับนักศึกษาที่จบชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 6 (ม. 6) 

เข้าเรียนหลักสูตร 3 ปี 

พ.ศ. 2501 กรมอาชีวศึกษามีนโยบายให้โรงเรียนเลิกรับนักเรียนระดับมัธยมศึกษาตอนต้น แต่ยังรับ

มัธยมศึกษาตอนปลาย และประโยคอาชีวะช้ันสูง 

พ.ศ. 2504 มีการเปลี่ยนแปลงช้ันเรียนใหม่ท้ัง 2 ระดับ เป็นประโยคมัธยมศึกษาตอนต้น (ม.ศ. 1-3) 

และประโยคมัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.ศ. 4-5) สายอาชีพ 

พ.ศ. 2506 โรงเรียนขยายอาคารเรียนเพ่ิมข้ึนท่ีฝั่งวัดเทวราชกุญชร 

พ.ศ. 2517 โรงเรียนได้รับการยกฐานะขึ้นเป็นวิทยาลัยมีชื่อว่า “วิทยาลัยโชติเวช” และขยายการ

สอนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูง (ปวส.) หลักสูตร 2 ปี 

พ.ศ. 2520 วิทยาลัยได้โอนกิจการมารวมกับวิทยาลัยเทคโนโลยีและอาชีวศึกษา และเปลี่ยนช่ือเป็น 

“วิทยาลัยเทคโนโลยีและอาชีวศึกษา วิทยาเขตโชติเวช” 

พ.ศ. 2523 วิทยาเขตฯ ขยายการสอนข้ึนอีกหนึ่งระดับ คือ เปิดสอนระดับประกาศนียบัตรประโยค

ครูมัธยมหลักสูตร 1 ปี 

พ.ศ. 2531 วิทยาเขตฯ เปิดการสอนระดับประกาศนียบัตรประโยคครูมัธยม และได้เปิดรับ

นักศึกษาที่จบชั้นมัธยมศึกษาตอนปลาย (ม. 6, วช. 1 และ วช. 2) เข้าเรียนระดับ

ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) สายคหกรรมศาสตร์ วันที่ 15 กันยายน พ.ศ. 

2531 ว ิทยาล ัยเทคโนโลย ีและอาช ีวศ ึกษา ได ้ร ับพระราชทานนามใหม ่จาก

พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวฯ เป็น “สถาบันเทคโนโลยีราชมงคล” 

พ.ศ. 2533 วิทยาเขตฯ ได้เปิดการสอนสาขาใหม่อีก 1 สาขา คือ สาขาอุตสาหกรรมศิลปะประดิษฐ์

ระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูง 
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ประวัติ 
 

 

พ.ศ. 2536 วิทยาเขตฯเปิดสอนสาขาคหกรรมศาสตร์ศึกษา-ธุรกิจงานประดิษฐ์      

                  ระดับปรญิญาตรี โดย 2 ปีแรก ศึกษาท่ีวิทยาเขตฯ และ 2 ปีหลังศึกษา 

                  ท่ีศูนย์กลางสถาบันเทคโนโลยีราชมงคล จ.ปทุมธานี 

พ.ศ. 2537 วิทยาเขตฯ เปิดสอนระดับปริญญาตรีหลักสูตร 4 ปี ศึกษาท่ีวิทยาเขต 2 ปีแรกสาขาผ้า

และเครื่องแต่งกาย-ออกแบบแฟชั่น และระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง สาขา

ผลิตภัณฑ์เสื้อผ้า 

พ.ศ. 2540 วิทยาเขตฯ เปิดสอนระดับปริญญาตรี หลักสูตรต่อเนื ่อง 2 ปี สาขาอาหารและ

โภชนาการ  และสาขาเทคโนโลยีออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม 

พ.ศ. 2541 วิทยาเขตฯ เปิดสอนระดับปริญญาตรี หลักสูตรต่อเนื่อง 2 ปี สาขาคหกรรมศาสตร์

ศึกษา-คหกรรมศาสตร์ทั่วไป และระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูงสาขาออกแบบ

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม และสาขาคอมพิวเตอร์ธุรกิจ 

พ.ศ. 2543 วิทยาเขตฯ ปิดการสอนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) และเปิดการสอนระดับ

ปริญญาตรีหลักสูตร 4 ปี เพิ่มอีก 2 สาขา คือ หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต (คศ.บ) 

สาขาวิชาผ้าและเครื่องแต่งกาย-ออกแบบแฟชั่น และสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ-

พัฒนาผลิตภัณฑ์ 

พ.ศ. 2545 วิทยาเขตฯ เปิดรับนักศึกษาระดับปริญญาตรี 2 ปี ต่อเนื่อง 1 หลักสูตร คือ หลักสูตร

เทคโนโลยีบัณฑิต (ทล.บ.) ออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม และปิดรับนักศึกษา

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต (วท.บ.) เทคโนโลยีออกแบบผลิตภัณฑ์ อุตสาหกรรม

ศิลปะประดิษฐ์ 

พ.ศ. 2546 วิทยาเขตฯ เปิดรับนักศึกษาระดับปริญญาตรี 4 ปี 4 หลักสูตร คือ หลักสูตรเทคโนโลยี

บัณฑิต (ทล.บ.) ออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม, หลักสูตรคหกรรม ศาสตรบัณฑิต 

(คศ.บ) ผ้าและเครื่องแต่งกาย หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต (บธ.บ.) ระบบสารสนเทศ 

และเปิดสอนหลักสูตรปริญญาตรีต่อเนื ่อง 2 ปี 1 หลักสูตร คือ หลักสูตรคหกรรม 

ศาสตรบัณฑิต (คศ.บ) ผ้าและเครื่องแต่งกาย 

พ.ศ. 2548 พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว ทรงลงพระปรมาภิไธยพระราชบัญญัติมหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคล เมื่อวันท่ี 18 มกราคม พ.ศ. 2548 และได้ประกาศใน             

                ราชกิจจานุเบกษา เมื่อวันท่ี 19 มกราคม พ.ศ. 2548 วิทยาเขตโชติเวช จึงได้รับการยก

ฐานะโดยรวมกับวิทยาเขตเทเวศร์ วิทยาเขตพณิชยการพระนคร วิทยาเขตชุมพรเขตร

อุดมศักดิ ์ และวิทยาเขตพระนครเหนือ ขึ ้นเป็นมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล   

พระนคร  (Rajamangala University of Technology Phranakhon : RMUTP) ม ี

ฐานะเป ็นน ิต ิบ ุคคล ส ังก ัดสำน ักงานคณะกรรมการการอ ุดมศ ึกษา (สกอ. ) 

กระทรวงศึกษาธิการ 
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ประวัติ 
 

 

พ.ศ. 2550 อาศัยอำนาจตามความในมาตรา 8 มาตรา 9 และมาตรา 17(6) แห่งพระราชบัญญัติ

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล พ.ศ. 2548 และหนังสือสำนักงานคณะกรรมการการ

อุดมศึกษา ที่ ศธ 0503(3)/ว288 ลงวันที่ 20 กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2550 ประกอบกับมติ

สภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ในการประชุมครั้งที่ 8/2550 เมื่อวันที่ 

25 มิถุนายน 2550 แบ่งส่วนราชการระดับคณะในมหาวิทยาลัยเทคโนโลยี   ราชมงคล

พระนคร ออกเป็น 9 คณะ ดังต่อไปน้ี 

1.   คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรม 

2.   คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

3.   คณะเทคโนโลยีส่ือสารมวลชน 

4.   คณะบริหารธุรกิจ 

5.   คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

6.   คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

7.   คณะศิลปศาสตร์ประยุกต์ 

8.   คณะอุตสาหกรรมส่ิงทอและออกแบบแฟช่ัน 

9.   คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และการออกแบบ 

พ.ศ. 2550 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้เปิดสอนในระดับปริญญาโท หลักสูตร 2 ป ี
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ซึ่งมี 3 กลุ่มวิชา คือ ออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย 

อาหารและโภชนาการ และการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ 

พ.ศ. 2554 สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี เสด็จพระราชดำเนินทรงเปิด 

“อาคารเรือนปญญา” คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช

มงคลพระนคร เมื่อ วันท่ี 19 กรกฎาคม พ.ศ. 2554 

พ.ศ. 2563 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้เปิดสอนในระดับปริญญาเอก หลักสูตร 3 ปี 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
 

สัญลักษณประจํามหาวิทยาลัย                               สีประจําคณะ      

 

 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร กําหนด 

     สีชมพู เปนสีประจําคณะ 
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ประวัติ 
 

ดอกไมประจําคณะ 
 

ดอกราชาวดี เป็นดอกไม้ประจำคณะเทคโนโลย ี  

คหกรรมศาสตร์ ลักษณะของดอกจะบอบบาง เกาะ

กันเป็นช่อ มีกลิ่นหอม เปรียบเสมือนงานคหกรรม

ศาสตร์ของไทยที่มีชื่อเสียงขจรขจายเป็นที่รู้จัก และ

ช ื ่นชมในความประณีตงดงามของงานฝ ีม ือท ี ่

ละเอียดอ่อนในการสร้างสรรค์งานคหกรรม  จัดเป็น

งานศิลปะชั้นสูงที่ต้องผสมผสานในศาสตร์ความรู ้

ทางคหกรรรมศาสตร์ทุกแขนงงาน เพื่อให้ได้งานที่มี

ความสวยงามประณีต เฉกเช่น ดอกราชาวดีที่เกาะ

กลุ่มเป็นช่ออันสวยงาม 

 
 

แผนท่ีตั้งคณะ                                    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

168  ถ. ศรีอยุธยา  แขวงวชิรพยาบาล  เขตดุสิต  กรุงเทพฯ  10300 

โทรศัพท์  0 2665 3777 โทรสาร 0 2665 3800 

http://www.hec.rmutp.ac.th 

 

 

CIMB 

http://www.hec.rmutp.ac.th/


รายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566  20 

วิสัยทัศน (Vision) 
 

 

ยืน 1 ด้านคหกรรมศาสตร์ เชี่ยวชาญนวัตกรรมสร้างสรรค์ และเป็นท่ีพ่ึงของสังคมฐานวิถีชีวิตใหม่ 

To be Leader in the Field of Home Economics, Excellence in Creative and Innovation Skills, 

and Supporter for the New Normal Social 

 

คานิยมหลัก (Core Values) 
 

            HEC FAST 

 H: Hardworking and Honorable  พากเพียรและมีคุณธรรม 

E: Excellence    มุ่งสู่ความเป็นเลิศ 

C: Creativity    คิดและทำอย่างสร้างสรรค์ 

F: Fostering lifelong learning  เรียนรู้สิ่งใหม่ๆ ไม่มีสิ้นสุด 

A: Adaptability    ปรับตัวได้ดีในทุกสถานการณ์ 

S: Social Awareness   คิดและทำเพ่ือสังคม 

T: Transparency    โปร่งใส ตรวจสอบได้ 

 

อัตลักษณของคณะ (Identity) 
 

  บัณฑิตนักปฏิบัติมืออาชีพ เชี่ยวชาญเทคโนโลยี มีคุณธรรม สืบสานศิลปวัฒนธรรม ปรับตัวทันสังคมโลก 

 

พันธกิจ (Mission) 
 

1. ผลิตและพัฒนากำลังคนให้พร้อมเป็น “นวัตกรบูรณาการ” ท่ีมีความรอบรู้ มีความสามารถในการ

ปรับตัว และรับมือกับความท้าทายอย่างรวดเร็ว 

2. สร้างฐานข้อมูลคุณภาพ เพ่ือสร้างสรรค์งานวิจัยและต่อยอดนวัตกรรมใหม่ๆ ท่ีตอบสนองต่อความ

ต้องการของสังคมและชุมชน 

3. บริการวิชาการต่ออุตสาหกรรมเป้าหมาย เพ่ือยกระดับการพัฒนาอย่างยั่งยืน 

4. ทำนุบำรุงศาสนา ศิลปวัฒนธรรม และอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 

5. บริหารจัดการอย่างมีธรรมาภิบาล พร้อมสร้างวัฒนธรรมองค์กรต้นแบบ 
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ประเด็นยุทธศาสตร 
 

1. มุ่งความเป็นเลิศในเทคโนโลยีเชิงปฏิบัติท่ีสร้างมูลค่าให้กับเศรษฐกิจและสังคม 

2. สร้างความเข้มแข็งของมหาวิทยาลัยฯ ตอบรับการเปลี่ยนแปลง 

3. พัฒนามหาวิทยาลัยฯ ให้เป็นแหล่งเรียนรู้และสร้างประโยชน์ให้กับชุมชน สังคม 

  

เปาประสงค 
 

 

     1.1 มหาวิทยาลัยเป็นเลิศด้านเทคโนโลยีเชิงปฏิบัติ  

     1.2 มหาวิทยาลัยมีความสามารถในการพึ่งพาตนเอง ในทางการเงินได้  

     1.3 มหาวิทยาลัยมีช่ือเสียง ได้รับการยอมรับ  

     1.4 ผู้ใช้บริการของมหาวิทยาลัยช่ืนชม ประทับใจ ต่อผลงานของมหาวิทยาลัย  

     1.5 มีกระบวนการสร้างและผลิตเทคโนโลยีของมหาวิทยาลัยท่ีมีมาตรฐาน  

     1.6 บุคลากรและอาจารย์ทำงานด้วยความสุข ใช้ความเก่งและมีคุณธรรม  

     1.7 มีเทคโนโลยีล้ำสมัย  

     2.1 มหาวิทยาลัยสามารถตอบสนองการเปล่ียนแปลงสูง 

     2.2 ภาคอุตสาหกรรมและทุกภาคส่วนได้รับบัณฑิตที่มีทักษะและบริการตรงตามความต้องการ  

     2.3 มีเครือข่ายความร่วมมือในการพัฒนาคุณภาพการจัดการศึกษา  

     2.4 มีกระบวนการพัฒนาการทำงานและหลักสูตรที่ทันสมัย 

     2.5 บุคลากรท่ีมีความเชี่ยวชาญพร้อมก้าวทันการเปล่ียนแปลง  

     2.6 มีเทคโนโลยีที่ทันสมัย พร้อมใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ  

     3.1 มหาวิทยาลัยเป็นแหล่งสร้างและพัฒนาผู้ประกอบการ  

     3.2 สร้างรายได้ภายในชุมชนรอบมหาวิทยาลัยและใน Area based  

    3.3 ผู้รับบริการของมหาวิทยาลัย เกิดความพึงพอใจในการนำความรู้ที่ได้รับไปต่อยอด  

    3.4 มีการอนุรักษ์พัฒนาการทำนุบำรุงศาสนา ศิลปะ วัฒนธรรม และสิ่งแวดล้อม ตามบริบทที่เปล่ียนแปลงไป

ของประเทศ  

    3.5 มีระบบการจัดการท่ีดี มีมาตรฐาน และมีประสิทธิภาพในการให้บริการจัดการเรียนรู้ และสร้างประโยชน์

ให้กับชุมชน 

    3.6 มีเทคโนโลยีและนวัตกรรมการบริการวิชาการของมหาวิทยาลัย เพื่อสร้างแหล่งเรียนรู้และประโยชน์ให้แก่

ชุมชน                      

    3.7 เพื่อให้มีการพัฒนาบุคลากรและโครงสร้างพ้ืนฐานสนับสนุนท่ีจำเป็นสำหรับการให้บริการ เพื่อให้เป็น

แหล่งเรียนรู้และสร้างประโยชน์ให้กับชุมชน  
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คานิยมหลัก (Core Value) 
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แผนที่ทางยุทธศาสตร 
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อัตรากําลัง 
 

ระดับปริญญาตร ี
 

อาจารยประจําจําแนกตามตําแหนงทางวิชาการและวุฒิการศึกษา 
 

สาขาวิชา 
ตําแหนงทางวิชาการ วุฒิการศึกษา 

อาจารย ผศ. รศ. 
 

รวม ป.ตรี ป.โท ป.เอก รวม 

1.  ออกแบบแฟช่ันผ้าและการจัดการสินค้า 4 7 - 11 - 9 2 11 

2.  อาหารและโภชนาการ 14 4 1 19 1 15 3 19 

3.  อุตสาหกรรมการบริการอาหาร 4 5 1 10 - 7 3 10 

4.  เทคโนโลยีอาหาร 3 5 - 8 - 5 3 8 

5.  คหกรรมศาสตร์ประยุกต์ 11 - - 11 - 10 1 11 

รวม 36 21 2 59 1 46 12 59 

 

 

  

  

 

 

  

 

 

   

  

 

 

 

 

ข้อมูล ณ 30 กันยายน 2566 

36

21

2

0
5

10
15
20
25
30
35
40

อาจารย์ ผศ. รศ.

จำ
นว

น 
(ค

น)

ตําแหนงทางวิชาการ

1

46

12

0
5

10
15
20
25
30
35
40
45
50

ป.ตรี ป.โท ป.เอก

จำ
นว

น 
(ค

น)

วุฒิการศึกษา



รายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566  25 

อัตรากําลัง 
 

ระดับปริญญาโท 
 
 

อาจารยประจํา จําแนกตามตําแหนงทางวิชาการและวุฒิการศึกษา 
 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต 
ตําแหนงทางวิชาการ วุฒิการศึกษา 

อาจารย ผศ. รศ. 
 

รวม ป.ตรี ป.โท ป.เอก รวม 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  - 2 - 2 - 1 1 2 

 

  

บุคลากรสายสนับสนุน จําแนกตามวุฒิการศึกษาและตําแหนง 
 

ประเภทบุคลากร 

วุฒิการศึกษา ตําแหนง 

ต่ํากวา 

ป.ตร ี
ป.ตร ี ป.โท 

ผูปฏิบัติงานบริหาร 
ชาง

เทคนิค 

พนักงาน

ขับรถ 

นักการ 

ภารโรง/

คนงาน 

พนักงาน

สถานท่ี 
อื่นๆ ระดับ 

ปฏิบัติการ 

ระดับ 

ชํานานการ 

ข้าราชการพลเรือนใน

สถาบันอุดมศึกษา 
- 2 1 1 2 - - - - - 

ลูกจ้างประจำ 5 - - - - 3 1 - 1 - 

พนักงานมหาวิทยาลัย - 11 6 - - - - - - 17 

พนักงานราชการ - 3 - - - - - - - 3 

ลูกจ้างช่ัวคราว 5 20 - - - - 3 2 - 20 

รวม 
10 36 7 1 2 3 4 2 1 40 

53 53 
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จํานวนนักศึกษา ปการศึกษา 2566 
 

ระดับปริญญาตร ี
 

สาขาวิชา 
จํานวนนักศึกษา 

รวม 
ป 1 ป 2 ป 3 ป 4 ตกคาง 

หลักสูตร 4 ป 

- ออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย - - 10 15 1 26 

- ออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า 4 7 - - - 11 

- อาหารและโภชนาการ 99 109 150 125 - 483 

- อุตสาหกรรมการบริการอาหาร 40 32 47 70 5 194 

- วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร - - 5 9 1 15 

- เทคโนโลยีอาหาร 13 9 - - - 22 

- การบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ - - 18 34 2 54 

- คหกรรมศาสตร์ 24 13 - - - 37 

- คหกรรมศาสตรศึกษา 22 - - - - 22 

รวม 202 170 230 253 9 864 

หลักสูตรเทียบโอน 

- อาหารและโภชนาการ 86 57 - - - 143 

- อุตสาหกรรมการบริการอาหาร 37 19 - - 7 63 

- คหกรรมศาสตร์ 28 26 - - - 54 

รวม 151 102 - - 7 260 

รวมท้ังหมด 353 272 230 253 16 1,124 
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ระดับปริญญาโท 
 

ระดับปริญญาเอก 
 

ระดับกาศนีบัตรวิชาชีพ (ปวช.) 
 

จํานวนนักศึกษา ปการศึกษา 2566 

 
 

 

 

กลุมวิชา 

จํานวน

นักศึกษา รักษาสภาพ รวม 

ป 1 ป 2 

- คหกรรมศาสตร์ 21 22 - 43 

- คหกรรมศาสตร์-อาหารและโภชนาการ - - 7 7 

- คหกรรมศาสตร์-การบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ - - 6 6 

- คหกรรมศาสตร์-ออกแบบแฟชั่นผ้าและสิ่งทอ - - 2 2 

- คหกรรมศาสตร์-ธุรกิจอาหาร - - 2 2 

รวม 21 22 17 60 

 

 

 

 

สาขาวิชา 

จํานวน

นักศึกษา รักษาสภาพ รวม 

ป 1 ป 2 

- คหกรรมศาสตร์ 8 8 12 28 

รวม 8 8 12 28 

 

 

 

 

สาขาวิชา 

จํานวน

นักศึกษา รักษาสภาพ รวม 

ป 1 

- คหกรรมศาสตร์ 12 - 12 

รวม 12 - 12 
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หลักสูตรการเรียนการสอน 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ได้ดำเนินการจัด

หลักสูตรการเรียนการสอนในระดับปริญญาตรี จำนวน 3 หลักสูตร ประกอบด้วย หลักสูตรปกติ 4 ปี    

และเทียบโอน 2 ปี ระดับปริญญาโท หลักสูตร 2 ปี และสำหรับในระดับปริญญาเอก หลักสูตร 3 ปี ดังนี้ 

 

 
 

ระดับปริญญาตร ี

 
 

ช่ือปริญญา สาขาวิชา 
จํานวนป 

ของหลักสูตร 

หลักสูตร 4 ป  

คหกรรมศาสตรบัณฑิต 

(คศ.บ.) 

- ออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย 4 ปี 

- ออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า 4   ป ี

- อาหารและโภชนาการ 4 ปี/2 ป ี

- อุตสาหกรรมการบริการอาหาร 4 ปี/2 ป ี

- การบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ 4 ปี/2 ปี  

- คหกรรมศาสตร์  

ศึกษาศาสตรบัณฑิต 

(ศศ.บ.) 
- คหกรรมศาสตรศึกษา 4  ปี 

วิทยาศาสตรบัณฑิต 

(วท.บ.) 
- เทคโนโลยีการอาหาร 4  ปี 
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หลักสูตรการเรียนการสอน 
 

 

 

ระดับปริญญาโท  
 

ปริญญา สาขาวิชา จํานวนปของหลักสูตร 

คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต 

(คศ.ม.) 
คหกรรมศาสตร์ 2 ปี 

 

ระดับปริญญาเอก 

 

ปริญญา สาขาวิชา จํานวนปของหลักสูตร 

ปรัชญาดุษฎีบัณฑิต 

(ปร.ด.) 
คหกรรมศาสตร์ 3 ปี 
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พ้ืนที่ใชสอย 
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จํานวนหอง 
 

อาคารโชติเวช 
 

 

ชั้นท่ี หอง จํานวน (หอง) 

1 

ห้องประชุม 1 

ห้องเก็บถังแก๊สหุงต้ม 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 7 

2 

ห้องเรียน 1 

ห้องปฏิบัติการ 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 7 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 4 

ห้องเก็บของ 1 

3 

ห้องปฏิบัติการ 4 

ห้องเรียน 1 

ห้องงานวิจัยและพัฒนา 1 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 7 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 4 

ห้องเก็บของ 1 

4 

ห้องปฏิบัติการ 3 

ห้องเรียน 1 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 1 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 7 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 4 

ห้องเก็บของ 1 

5 

ห้องปฏิบัติการ 3 

ห้องเรียน 1 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 1 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต ์ 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 7 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 4 

ห้องเก็บของ 1 
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จํานวนหอง 
 

อาคารเรือนปญญา 
 

ชั้นท่ี หอง จํานวน (หอง) 

ใต้ดิน 
ห้องพักนักการและคนขับรถ 1 

ห้องเก็บของ 1 

1 

ห้องเรียน  2 

ห้องพยาบาล 1 

ห้องปฏิบัติการคอมพิวเตอร์  2 

ห้องฝ่ายกิจการนักศึกษา 1 

ห้องสโมสรนักศึกษา 1 

ห้องประชาสัมพันธ์ 1 

ห้องแสดงผลงาน 1 

ห้องเอกสารการพิมพ์ 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 6 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 5 

2 

ห้องประชุมบัวชมพู 1 

ห้องคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 1 

ห้องรองคณบดีฝ่ายบริหาร 1 

ห้องรองคณบดีฝ่ายกิจการนักศึกษา 1 

ห้องหัวหน้าสำนักงานคณบดี 1 

ห้องงานการเงิน บัญชี พัสดุ และสารบรรณ 1 

ห้องงานบุคลากร และงานบริการวิชาการ 1 

ห้องเรียน  6 

ห้องเตรียมอาหาร 1 

ห้องรับรองพิเศษ 1 

ห้องน้ำคณบดี 1 

ห้องน้ำอาจารย์หญิง 2 

ห้องน้ำอาจารย์ชาย 2 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 6 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 5 
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จํานวนหอง 
 

อาคารเรือนปญญา 
 

ชั้นท่ี หอง จํานวน (หอง) 

3 

ห้องฝ่ายวิชาการและงานวิจัย 1 

ห้องฝ่ายวางแผน  1 

ห้องรองคณบดีฝ่ายวิชาการและวิจัย 1 

ห้องรองคณบดีฝ่ายวางแผน 1 

ห้องผู้ช่วยคณบดี 1 1 

ห้องผู้ช่วยคณบดี 2 1 

ห้องสมุด 1 

ศูนย์เรียนรู้ด้วยตนเอง 1 

ห้องบัณฑิตศึกษา 1 

ห้องควบคุมระบบเครือข่าย 1 

ห้องเตรียมอาหาร 1 

ห้องน้ำฝ่ายวางแผน 1 

ห้องน้ำอาจารย์หญิง 2 

ห้องน้ำอาจารย์ชาย 2 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 6 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 5 

4 

ห้องประชุมโชติเวช 1 

ห้องบัณฑิตศึกษา 1 

ห้องเตรียมอาหาร 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 12 

ห้องน้ำนักศึกษาชาย 5 

5 ห้องฟิตเนส 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566  34 

 

 

 

 

พ้ืนท่ีใชสอย 
 

อาคาร 5 
 

ชั้นท่ี หอง จํานวน (หอง) 

1 

ห้องปฏิบัติการ  5 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 4 

ห้องน้ำอาจารย์ 1 

2 

ห้องปฏิบัติการ  2 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 1 

ห้องน้ำนักศึกษาหญิง 5 

3 

ห้องปฏิบัติการ  4 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาออกแบบแฟช่ันและการจัดการสินค้า 1 

ห้องน้ำอาจารย์ 1 

4 

ห้องปฏิบัติการ  3 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาออกแบบแฟช่ันและการจัดการสินค้า 1 

ห้องน้ำอาจารย์ 1 

5 
ห้องเรียน 2 

ห้องปฏิบัติการ  1 
 

อาคาร 6 

 

ชั้นที ่ หอง จํานวน (หอง) 

1 ห้องปฏิบัติการ 3 

2 
ห้องปฏิบัติการ 3 

ห้องระบบควบคุมโทรศัพท์ภายใน 1 

4 

ห้องปฏิบัติการ 3 

ห้องละหมาด 1 

ห้องน้ำอาจารย์ 1 

5 

ห้องเรียน 3 

ห้องปฏิบัติการ 1 

ห้องพักอาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต ์ 1 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สวนที่ 2 

ผลการตรวจประเมินคุณภาพการศึกษา 
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รายงานการประเมินตนเอง (Self Assessment Report) ระดับคณะ 

ประจําปการศึกษา 2565  
 

ตารางแสดงผลการดําเนินงานผลการประเมินตนเองรายตัวบงช้ี ตามเกณฑมาตรฐาน สกอ. 

ประจาํปการศึกษา 2565 ระดับคณะ 

 
 

มาตรฐาน/ตัวบงช้ี 

เปาหมาย 

ปการศึกษา 

2565 

ผลการ

ดําเนนิงาน 
คะแนน 

บรรลุ 

เปาหมาย 

องคประกอบท่ี 1 : การผลิตบัณฑิต  
   

1.1 ผลการบริหารจัดการหลักสูตรโดยรวม  

      (สกอ.1.1) (ผลลัพธ์) 
3.20 คะแนน 3.61 3.61  

1.2 อาจารย์ประจำคณะท่ีมีคุณวุฒิปริญญาเอก  

      (สกอ.1.2) (ปัจจัยนำเข้า) 

ร้อยละ30 

(3.75 คะแนน 
23.62 2.95  

1.3 อาจารย์ประจำคณะท่ีดำรงตำแหน่งทาง

วิชาการ (สกอ.1.3) (ปัจจัยนำเข้า) 

ร้อยละ 36 

(3.00 คะแนน) 
44.09 3.68  

1.4 จำนวนนักศึกษาเต็มเวลาเทียบเท่าต่อจำนวน

อาจารย์ประจำ (สกอ.1.4) (ปัจจัยนำเข้า) 

≤ร้อยละ 8 

(3.00 คะแนน) 
-19.35 5.00  

1.5 การบริการนักศึกษาระดับปริญญาตรี  

      (สกอ.1.5) (กระบวนการ) 

6 ข้อ 

(5 คะแนน) 
6 5.00  

1.6 กิจกรรมนักศึกษาระดับปริญญาตรี  

      (สกอ.1.6) (กระบวนการ) 

6 ข้อ 

(5 คะแนน) 
6 5.00  

เฉล่ียคะแนนองคประกอบท่ี 1  
 4.12  

องคประกอบท่ี 2 : การวิจัย  
   

2.1 ระบบและกลไกการบรหิารและพัฒนางานวิจัย 

หรืองานสร้างสรรค์ (สกอ.2.1) (กระบวนการ) 

6 ข้อ 

(5 คะแนน) 
6 5.00  

2.2 เงินสนับสนุนงานวจิัยและงานสร้างสรรค์ 

      (สกอ.2.2) (ปัจจัยนำเข้า) 

42,000 บาท 

(3.50 คะแนน) 
91,126.02 5.00  

2.3 ผลงานทางวิชาการของอาจารย์ประจำและ

นักวิจัย (สกอ.2.3) (ผลลัพธ์) 

ร้อยละ 20 

(3.33 คะแนน) 
41.26 5.00  

เฉล่ียคะแนนองคประกอบท่ี 2   5  
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มาตรฐาน/ตัวบงช้ี 

เปาหมาย 

ปการศึกษา 

2564 

ผลการ

ดําเนนิงาน 
คะแนน 

บรรลุ 

เปาหมาย 

องคประกอบท่ี 3 : การบริการวิชาการ     

3.1 การบริการวิชาการแก่สังคม  

      (สกอ.3.1) (กระบวนการ) 

6 ข้อ 

(5 คะแนน) 
6 5  

เฉล่ียคะแนนองคประกอบท่ี 3   5  

องคประกอบท่ี 4 : การทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

4.1 ระบบและกลไกการทำนุบำรงุศิลปะและ

วัฒนธรรม (สกอ.4.1) (กระบวนการ) 

6 ข้อ 

(5 คะแนน) 
6 5  

เฉล่ียคะแนนองคประกอบท่ี 4   5  

องคประกอบท่ี 5 : การบริหารจัดการ     

5.1 การบริหารของคณะเพ่ือการกำกับติดตาม

ผลลัพธ์ตามพันธกิจ กลุ่มสถาบันและ

เอกลักษณ์ของคณะ (สกอ.5.2) (กระบวนการ) 

7 ข้อ 

(5 คะแนน) 
7 5  

5.1.1  การพัฒนาแผน     

5.1.2  การเงิน     

5.1.3  การบริหารความเสี่ยง     

5.1.4  หลักธรรมาภิบาล     

5.1.5  การจัดการความรู้     

5.1.6  การพัฒนาบุคลากร     
5.1.7  การประกันคุณภาพภายใน 

5.2 ระบบกำกับการประกันคุณภาพหลักสูตร 

      (สกอ.5.2) (กระบวนการ) 

6 ข้อ 

(5 คะแนน) 
6 5  

เฉล่ียคะแนนองคประกอบท่ี 5   5  

เฉล่ียรวมองคประกอบท่ี 1 - 5   4.63 ดี 

 

 

 

 

 

 

ตารางสรุปผลและวิเคราะหคุณภาพการศึกษาภายใน (IPO) ระดับคณะ 
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องคประกอบ 

คุณภาพ 

คะแนนการประเมินเฉลี่ย 

ผล 

การประเมิน 

จํานวน

ตัวบงชี้ 

I 

(1.2, 1.3, 

1.4, 2.2) 

P 

(1.5, 1.6, 2.1, 

3.1,4.1, 5.1, 

5.2) 

O 

(1.1, 2.3) 

คะแนน

เฉลี่ย 

1.  การผลิตบัณฑิต 6 3.88 5.00 3.61 4.12 ด ี

2.  การวิจัย 3 5.00 5.00 5.00 5.00 ดมีาก 

3.  การบริการวิชาการ 1 - 5.00 - 5.00 ดีมาก 

4.  การทำนุบำรุงศิลปะและ

วัฒนธรรม 
1 - 5.00 - 5.00 ดีมาก 

5.  การบริหารจัดการ 2 - 5.00 - 5.00 ดีมาก 

รวมผลการประเมิน 13 4.16 5.00 4.31 4.63 ดีมาก 
 

เกณฑ์การประเมิน :  0.00 –  1.50   ต้องปรับปรุงเร่งด่วน       

1.51 –  2.50   ต้องปรับปรุง      

2.51 –  3.50   ระดับพอใช้       

3.51 –  4.50   ระดับด ี    

4.51 – 5.00    ระดับดีมาก 

 

 

 

ผลการวิเคราะหจุดเดนและจุดที่ควรพัฒนา 

 

องคประกอบท่ี 1 : การผลิตบัณฑิต 

จุดเดน แนวทางเสริมจุดเดน 

 - 

จุดที่ควรพัฒนา ขอเสนอแนะในการปรับปรุง 

- - 

 

 

 

 

 

องคประกอบท่ี  2 : การวิจัย 
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จุดเดน แนวทางเสริมจุดเดน 

1.คณะมีระบบในการส่งเสริมละสนับสนุนด้าน

งานวิจัยและการเผยแพร่ผลงานวิจัย 

- 

จุดที่ควรพัฒนา ขอเสนอแนะในการปรับปรุง 

- - 
 

องคประกอบท่ี 3 : การบริการวิชาการ 

จุดเดน แนวทางเสริมจุดเดน 

1.การบริการวิชาการเป็นท่ียอมรับและสามารถต่อ

ยอดสู่การส่งเสริมอาชีพได้ 

- 

2. -มีโครงการบริการวิชาการแบบหารายได้ ที่เป็น

การร่วมมือกับหน่วยงานภายนอก ทั้งภาครัฐและ

เอกชน 

- 

จุดที่ควรพัฒนา ขอเสนอแนะในการปรับปรุง 

- - 
 

องคประกอบท่ี 4 : การทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

จุดเดน แนวทางเสริมจุดเดน 

- - 

จุดที่ควรพัฒนา ขอเสนอแนะในการปรับปรุง 

- - 

 

องคประกอบท่ี 5 : การบริหารจดัการ 

จุดเดน แนวทางเสริมจุดเดน 

- - 

จุดที่ควรพัฒนา ขอเสนอแนะในการปรับปรุง 

- - 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

สวนที่ 3 

รายงานทางการเงนิ 
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ผลการใชจายงบประมาณ 
 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได้รับจัดสรรงบประมาณ 

รายจ่ายและงบประมาณเงินรายได้ ดังนี้   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

งบประมาณเงินรายได 

ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566 

22,416,935.50  บาท 

 

งบประมาณรายจาย 

ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566 

จัดสรรหลังโอนเปลี่ยนแปลงฯ 

40,554,000 บาท 

 
ใชจายจริง 

43,814,406.10 บาท 

ใชจายจริง 

17,151,604.42 บาท 

 

รายไดกันเหล่ือมป 

528,419.50 บาท 

 คงเหลือจากแผน 

1,251,489.62 บาท 

97.22% 

2.78% 

76.51% 

2.36% 

คงเหลือจากแผน 

4,736,911.50 บาท 

 

21.13% 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สวนที่ 4 

ผลการดําเนนิงานตามพันธกิจ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลงานการจัดการศึกษาดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร น ับว ่าเป ็น

สถาบันอุดมศึกษาที่มีชื่อเสียงในด้านการจัดการเรียนการสอน ที่เน้นการอนุรักษ์และสร้างสรรค์งาน

ศิลปวัฒนธรรมของชาติมาเป็นเวลานาน โดยได้ดำเนินการจัดหลักสูตรการเรียนการสอนที่เกี่ยวข้องกับ

ศิลปวัฒนธรรมของชาติ เปิดสอนในระดับปริญญาตรี หลักสูตร 4 ปี หลักสูตรปริญญาตร ี2 ปี (ต่อเนื่อง)

ระดับปริญญาโท หลักสูตร 2 ป ีและระดับปริญญาเอกหลักสูตร 3 ปี ที่มุ่งเน้นความเป็นเลิศทางวิชาการที่

มีคุณภาพตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF : HED) บนพื้นฐานการพัฒนา

คุณธรรม จริยธรรม และหลักเศรษฐกิจพอเพียง ตลอดจนปลูกฝังให้นักศึกษามีทักษะชีวิต มีจิตสำนึก

สาธารณะ มีความเป็นผู้นำ มีความคิดสร้างสรรค์ และสมรรถนะสากลที่สมบูรณ์พร้อมก้าวสู่โลกอาชีพ 

สามารถเรียนรู้ด้วยตนเองตลอดชีวิต เป็นทรัพยากรมนุษย์ที่มีคุณค่าต่อสังคม และมีภูมิธรรมในฐานะ

พลเมืองดีของสังคมไทย  

ผลการดำเนินงานด้านการจัดการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปีงบประมาณ 

พ.ศ. 2566 คณะสามารถดำเนินงานบรรลุเป้าหมาย จำนวน 6 ตัวบ่งชี้ คิดเป็นร้อยละ 75 และไม่บรรลุ

เป้าหมาย จำนวน 2 ตัวบ่งชี้ คิดเป็นร้อยละ 25 ดังผลการดำเนินงานต่อไปนี้ 
 

ตัวชี้วัด หนวยวัด เปาหมาย ผลการดําเนินงาน 

ตัวชี้วัดระดับผลผลิต    

1. จำนวนผู้สำเร็จการศึกษา คน 515 511 

2. จำนวนนักศึกษาเข้าใหม ่ คน 450 416 

3. จำนวนนักศึกษาคงอยู ่ คน 1,530 1,240 

4. ผู้สำเร็จการศึกษาจบการศึกษาตามมาตรฐาน

หลักสูตร 
ร้อยละ 90 94.51 

5. ผู้สำเร็จการศึกษาที่จบการศึกษาตามหลักสูตร

ภายในระยะเวลาท่ีกำหนด 
ร้อยละ 85 93.93 

ตัวชี้วัดระดับผลลัพธ    

1. ผู้สำเร็จการศึกษาที่ได้งานทำตรงสาขา หรือสาขาท่ี

เก่ียวข้อง 
ร้อยละ 70 80.42 

2. ความพึงพอใจของนายจ้างท่ีมีต่อผู้สำเร็จการศึกษา ร้อยละ 85 86.60 

3. ผู้สำเร็จการศึกษาที่ได้งานทำ ศึกษาต่อ หรือ

ประกอบอาชีพอิสระภายในระยะเวลา 1 ปี 
ร้อยละ 85 83 

 

 

 



รายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566  45 

 

1. โครงการท่ีไดรับงบประมาณ พ.ศ. 2566 
 

1) โครงการเขารวมการแขงขันกีฬามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร “พระนคร

เกมส” 

โครงการเข้าร่วมการแข่งขันกีฬามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร “พระนคร

เกมส”์ ได้ดำเนินการจัดการแข่งขันกีฬา ณ สนามกีฬามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ระหว่าง

วันที่ 14 ตุลาคม – 2 ธันวาคม โดยใช้งบประมาณเงินรายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 จำนวนเงิน 

150,000 บาท โครงการเข้าร่วมการแข่งขันกีฬามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร “พระนคร

เกมส์” มีนักศึกษาเข้าร่วมโครงการดังกล่าวเป็น จำนวนทั้งสิ้น 378 คน เพื่อส่งเสริมและสนับสนุนให้

นักศึกษาออกกำลังกาย ได้อย่างถูกต้องและเหมาะสมโดยมุ่งเน้นให้กิจกรรมกีฬาเป็นสื่อในการพัฒนา

เยาวชนให้มีสุขภาพพลานามัยที่แข็งแรง ทั้งร่างกายและจิตใจมีน้ำใจนักกีฬาและส่งเสริมความสามัคคีใน

หมู่คณะท้ังเป็นการยกระดับมาตรฐานในเชิงกีฬาให้สูงข้ึน 
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2) โครงการยกระดับศักยภาพนักศึกษา ดานวินัย คุณธรรม จริยธรรม (3D) 

        โครงการยกระดับศักยภาพนักศึกษา ด้านวินัย คุณธรรม จริยธรรม (3D) ดำเนินการ 

จัดโครงการจากงบประมาณเงินรายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 จำนวนเงิน 100,000 

บาท (หนึ่งแสนบาทถ้วน) จัดขึ้นระหว่างวันที่ 19 – 20 ธันวาคม พ.ศ. 2565 ณ ห้องประชุมโชติ

เวช ชั้น 4 อาคารเรือนปัญญา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร 

การจ ัดโครงการน ี้ม ีว ัตถ ุประสงค ์เพ ื่อส ่งเสร ิมให ้น ักศ ึกษาม ีความซ ื่อส ัตย ์ ส ุจร ิต 

มีความยุต ิธรรม คุณธรรมและจริยธรรม ความภูมิใจความเป็นไทย (Decency) และความ

รับผิดชอบต่อตนเอง สังคม และสถาบันการศึกษามากขึ้นเพื่อให้เกิดเป็นสังคมแห่งการเกื้อกูล 

เสริมคุณค่าแห่งชีวิตตนเอง ส่งเสริมความเป็นประชาธิปไตร (Democracy) ให้คิดเป็นทำเป็น 

ตลอดจนเรียนรู้การดำเนินชีวิตดูแลตนเองให้พ้นภัยจากยาเสพติด (Drun-Free) และเพื่อเตรียม

ความพร้อมให้นักศึกษาเข้าใจในระบบ Digital University มุ่งเน้นให้เล็งเห็นความสำคัญของ

กระบวนการทำงานท่ีมีภาวะความเป็นผู้นำและผู้ตามให้นักศึกษามีความรู้ความสามารถเกิดความ

ภาคภูมิใจ สร้างความเชื่อม่ันในตนเอง 
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3) โครงการเสริมสรางศักยภาพบุคลากรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

โครงการเสริมสร้างศักยภาพบุคลากรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อ

เสริมสร้างศักยภาพด้านคหกรรมศาสตร์ของบุคลากรสายวิชาการคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ และเพื่อ

เสริมสร้างศักยภาพในการปฏบิตัิงานของบุคลากรสายสนับสนุนคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ โดยแบ่ง

การดำเนินงานออกเป็น  6 กิจกรรม ดังนี้ 

กิจกรรมที่ 1 แบ่งการดำเนินงานออกเป็น 2 ระยะ ระยะที่ 1 การอบรมหัวข้อ “การสร้างทีมงาน 

มืออาชีพ” ในวันที่ 16 มีนาคม 2566 ณ ห้องประชุมโชติเวช ชั้น 4 อาคารเรือนปัญญา คณะเทคโนโลยี 

คหกรรมศาสตร์  โดยมีบุคลากรสายสนับสนุน เข้าร่วมโครงการ จำนวน 43 คน ระยะท่ี 2 ศึกษาดูงานตาม

แหล่งเรียนรู้ต่าง ๆ ณ จังหวัดชลบุรี ในวันที่ 17 มีนาคม 2566 โดยมีบุคลากรสายสนับสนุน เข้าร่วม

โครงการ จำนวน 35 คน 

กิจกรรมที่ 2 การอบรมหัวข้อ “Magic Pattern” ในวันที่ 20 เมษายน 2566 ณ ห้อง 543 – 544 

อาคาร 5 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  โดยมีบุคลากรสายวิชาการสังกัดสาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและ

การจัดการสินค้า เข้าร่วมโครงการ จำนวน 10 คน  

กิจกรรมที่ 3 การอบรมหัวข้อ “พื้นฐานการจัดอาหารและไอเดียการสร้างเรื่องราวเพื่อเพิ่มมูลค่า

และการถ่ายภาพอาหารเพือ่การนำเสนอ” ในวันที่ 2 พฤษภาคม 2566 ณ ห้องปฏิบัติการ 514 ชั้น 1 

อาคาร 5 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์  โดยมีบุคลากรสายวิชาการสังกัดสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

เข้าร่วมโครงการ จำนวน 19 คน  

กิจกรรมที่ 4 การอบรมหัวข้อ “การเสริมสร้างสมรรถนะครูยุคใหม”่ ในวันที่ 7 พฤษภาคม 2566 

ณ ห้องประชุมบัวชมพู ชั้น 2 อาคารเรือนปัญญา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  โดยมีบุคลากรสาย

วิชาการสังกัดสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ เข้าร่วมโครงการ จำนวน 11 คน  

กิจกรรมที่ 5 การอบรมหัวข้อ “ทวนสอบการดูแลรักษาและซ่อมบำรุงเบ ื้องต ้นเครื่องม ือ

วิทยาศาสตร์” ในวันที่ 19 พฤษภาคม 2566 ณ ห้องปฏิบัติการ 521 อาคาร 5 ชั้น 2 คณะเทคโนโลยี          

คหกรรมศาสตร์ โดยมีบุคลากรสายวิชาการสังกัดสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร เข้ารว่มโครงการ จำนวน 7 

คน  

กิจกรรมที่ 6 การอบรมหัวข้อ “Platform and Content For Food Service Industry” ใน

วันที่ 16 พฤษภาคม 2566 ณ ห้องราชาวดี ชั้น 2 อาคารโชติเวช คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ โดยมี

บุคลากรสายวิชาการสังกัดสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร เข้าร่วมโครงการ จำนวน 10 คน  
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4) โครงการปจฉิมนิเทศนักศึกษา ประจําปการศึกษา 2565  

โครงการปัจฉิมนิเทศนักศึกษา ประจำปีการศึกษา 2565 คณะเทคโนโลยีคหกรรม

ศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วนัที่ 9 มีนาคม 2566 ณ ห้องประชุมโชติเวช ชั้น 4 

อาคารเรือนปัญญา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาล ัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

งบประมาณที่ได้รับจำนวนทั้งสิ้น 100,000 บาท ซึ่งมีวัตถุประสงค์ เพื่อให้นักศึกษาได้รับทราบข้อมูล

เกี่ยวกับการประกอบอาชีพและความต้องการของตลาดแรงงาน ศึกษาความพงึพอใจของผู้เข้าร่วม

โครงการ และเพ่ือศึกษาผลการจัดกิจกรรมโครงการปัจฉิมนิเทศนักศึกษา ประจำปีการศึกษา 2565  
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5) โครงการศึกษาดูงานดานวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตรระดับปริญญาโท 

โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท     

โดยมีวัตุประสงค์เพื่อศึกษาศิลปวัฒนธรรม นวัตกรรมและเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับงานด้านคหกรรม

ศาสตร์ นำความรู้และประสบการณ์ที่ได้จากการฝึกทักษะและศึกษาดูงานนอกสถานที่ไปประยุกต์ในการ

บริหารการศึกษาและการเรียนการสอน สร้างเครือข่ายและความร่วมมือทางวิชาการสู่สากล แก่ผู้บริหาร 

อาจารย์ และนักศึกษาระดับปริญญาโท คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ในวันที่ 18 และระหว่างวันที่   

22 – 27 มีนาคม 2566 โดยแบ่งการดำเนินงานออกเป็น 2 ระยะ ดังนี้  

ระยะที่ 1 อบรมเชิงปฏิบัติการ ในหัวข้อ “จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัย

ระดับนานาชาติ” วันเสาร์ที่ 18 มีนาคม 2566 ณ ห้องประชุมโชติเวช ชั้น 4 อาคารเรือนปัญญา คณะ

เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผู้เข้าร่วมโครงการ จำนวน 46 คน  

ระยะที่ 2 ศึกษาดูด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ณ ประเทศญี่ปุ่น ระหว่าง

วันท่ี 22 - 27 มีนาคม 2566 ผู้เข้าร่วมโครงการ จำนวน 27 คน 
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6) โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารยพันธุใหมสูความเปน 1 

ดานคหกรรมศาสตร 

โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่สู่ความเป็น 1 ด้าน 

คหกรรมศาสตร์ เป็นโครงการอบรมเชิงปฏิบัติการ วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566  งบประมาณเงินรายได้   

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2566 โครงการด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยฝ่ายวิชาการและวิจัย    

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นหน่วยงานรับผิดชอบ การพัฒนาสมรรถนะครูให้เป็นครูมืออาชีพ

ควบคู่กับการเป็นครูผู้มีคุณธรรมและจรรยาบรรณครู ทักษะที่สำคัญของครูยุคใหม่ นอกจากต้องมีความ

เชี่ยวชาญในวิชาชีพแล้ว การสร้างเด็กยุคศตวรรษที่ 21 นั้น ต้องมีการพัฒนาตนเองรอบด้าน สร้างเด็กเก่ง 

ดี มีสุข กระบวนการที่สำคัญของครู คือ การถ่ายทอดในกระบวนการเรียนการสอน โดยมุ่งพัฒนาคุณภาพ

ของผู้เรียนตลอดจนเป็นการให้บริการทางวิชาการแก่สังคม โดยถ่ายทอดเนื้อหาสาระในรูปแบบตำรา 

หนังสือ ผลงานวิจัย หรือบทความประเภทต่าง ๆ เพื่อขอดำรงตำแหน่งทางวิซาการ การขอตาแหน่งทาง

วิชาการ ถือเป็นภาระหน้าท่ีหนึ่งท่ีคณาจารย์มุ่งเน้นให้ความสาคัญ เนื่องจากเป็นการสะท้อนถึงความตื่นตัว

ทางวิชาการ มีศกัยภาพในการรวบรวม ประมวลความรู้ และวิทยาการใหม่ ๆ เพื่อนำไปประยุกต์ใช้อย่าง

กว้างขวาง อันเป็นประโยชน์อย่างยิ่งต่อวิชาชีพ และการพัฒนาองค์กรให้มีศักยภาพในการแข่งขันทางด้าน

วิชาการ ตอบสนองยุทธศาสตร์ของประเทศ และให้บริการทางวิชาการกับชุมชนอย่างต่อเนื่อง 
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7) โครงการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาเพ่ือบูรณาการสูความเปนเลิศทางดาน Digital 

University 

โครงการพ ัฒนาศ ักยภาพน ักศ ึกษาเพ ื่อบ ูรณาการส ู่ความเป ็นเล ิศทางด ้าน Digital 

Universityได  ้ดำเน ินการวันท ี่ 6-8 มิถ ุนายน 2566  โดยได ้ร ับจ ัดสรรงบประมาณทั้งส ิ้น 

100 ,000 บาท โดยม ีเป ้าหมายเป ็นน ักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  ์นักศึกษา

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร จำนวน 60 คน โดยมีวัตถุประสงค์ของโครงการเพื่อ

เตรียมความพร้อมให้นักศึกษาเข้าใจในระบบ Digital University มุ่งเน้นให้นักศึกษาเล็งเห็น

ความสำคัญของกระบวนการทำงานที่เป็นไปตามระบอบประชาธิปไตย เพื่อให้นักศึกษามีความรู้

ความสามารถเกิดความภาคภูมิใจ สร้างความเชื่อม่ันในตนเอง 
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8) โครงการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม ประจําปการศึกษา 2566     

 โครงการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม ประจําปการศึกษา 2566 จัดข้ึนระหวางวันท่ี 19 - 

21 มิถุนายน 2566 โดยได้รับจัดสรรงบประมาณทั้งสิ้น 100,000 บาทณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร จากผลการดําเนินงานโครงการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม 

ประจําปการศึกษา 2566 โดยมีวัตถุประสงค ดังนี้ เพ่ือเปนการชวยใหนักศึกษาใหมปรับตัวเขากับสภาพ

สังคมและสิ่งแวดลอม อันไดแก สังคมใหม สถานท่ีเรียนใหม ครู-อาจารยและเพ่ือนใหม  นอกจากนี้ยังเปน

การสรางความคุนเคย  และเปนการสรางสัมพันธภาพท่ีดีระหวางครู-อาจารย เพ่ือนนักศึกษา นักศึกษารุน

พ่ี เปนตน  ในรูปแบบของการทํากิจกรรมดวยกัน  การวางแผนการทํางาน  การสันทนาการ  อันจะ

กอให เกิดความรัก ความสามัคคีในหมูคณะ สรางเสริมให เกิดความอบอุน  ความม่ันใจระหวาง

มหาวิทยาลัย ผูปกครอง และนักศึกษา และเพ่ือเตรียมพรอมในการเรียนในมหาวิทยาลัยดวยความพรอมท่ี

จะเรียนรูอยางมีความสุข  รูจักการประพฤติปฏิบัติตนตามกฎระเบียบของสถาบันการศึกษา  และมีความ

ม่ันใจในการเขาเปนสวนหนึ่งของสังคมโดยมีกลุมเปาหมายเปนนักศึกษาใหมของคณะเทคโนโลยีคหกรรม

ศาสตร ในระดับชั้นปริญญาตรีปท่ี 1 และนักศึกษาปริญญาตรีปท่ี 3 (เทียบโอน) ทุกสาขาวิชา จํานวน

ท้ังสิ้น 400 คน 
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9) โครงการจัดทําวารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล 

พระนคร 

โครงการจัดทำวารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล  

พระนคร เป็นโครงการงบประมาณเงินรายได้ ประจาปีงบประมาณ พ.ศ.2566 จำนวนเงิน 140,000 บาท 

(หนึ่งแสนสี่หมื่นบาทถ้วน) ด้วยคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

ได้เปิดการเรียนการสอนในระดับบัณฑิตศึกษา และมีคณาจารย์ที่เป็นนักวิจัยดำเนินการวิจัยอย่างต่อเนื่อง 

เพื่อส่งเสริมให้นักวิจัย นักวิชาการ นักศึกษาและผู้ที่สนใจ ทั้งภายในและภายนอกหน่วยงาน ได้มีช่องทาง

ในการนำเสนอผลงานวิชาการ ซึ่งเป็นภารกิจสำคัญอย่างหนึ่งในการเผยแพร่และแลกเปลี่ยนเรียนรู้

ทางด้านวิชาการ รวมไปถึงการนาเสนอบทความวิจัยของนักศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษา ที่จะต้องดาเนิน

การเผยแพร่เมื่อเสร็จสิ้นการวิจัย โดยมีว ัตถุประสงค์เพ ื่อจัดทำวารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์         

มทร.พระนคร และประชาสัมพันธ์ผลงานวิชาการของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์และสาขาที่เกี่ยวข้อง 

มีจำนวนบทความท่ีตีพิมพ์เผยแพร่ ท้ังสิ้นจานวน 16 บทความ แบ่งออกเป็น 2 ฉบับ ฉบับละ 8 บทความ  
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10)  โครงการพัฒนานักวิจัยรุนใหมสูนักวิจัยมืออาชีพ 

    โครงการพัฒนานักวิจัยรุ่นใหม่สู่นักวิจัยมืออาชีพ เป็นโครงการงบประมาณเงินรายได้ 

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.2566 จำนวนเงิน 50,000 บาท ของคณะเทคโนโลยี คหกรรม ศาสตร์นี้ เป็นกล

ยุทธ์หนึ่งของการพัฒนาบุคลากรวิจัยของหน่วยงาน ซึ่งเป็นการสร้างนักวิจัยรุ่นใหม่ให้มีความพร้อมในการ

ทำวิจัยและพัฒนานักวิจัยรุ่นเก่าให้เป็นมืออาชีพประจำคณะ อีกทั้งจากในหน่วยงานบุคลากรทัง้ สาย

วิชาการและสายสนับสนุนต้องการพัฒนาตนเองทางด้านวิจัยด้วยเหตุผลต่างๆ 

กิจกรรมที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติเพื่อให้นักวิจัยได้มีแนวทางในการค้นหาโจทย์วิจัย ในวันที่ 

16 มีนาคม 2566 ณ วิสาหกิจท่องเที่ยวโดยชุมชนบ้านไร่สะท้อน ถ้ำรงค์ จังหวัดเพชรบุรี มีเข้าเข้าร่วม

กิจกรรม จาก 5 สาขาวิชา และบุคลากรของงานวิจัยและพัฒนา จำนวน 18 คน 

กิจกรรมที่ 2 การเสวนา “มองตน...คนคหกรรมสู่การพัฒนาหัวข้องานวิจัย อย่างมืออาชีพ” 

ได้รับ เกียรติจาก ท่านศาสตราจารย์กิตติคุณ ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง เป็นวิทยากร เพื่อสร้างนักวิจัยรุ่นใหม่

และพัฒนา นักวิจัยมืออาชีพ ระหว่างวันที่ 17 มีนาคม 2555 ณ ห้องประชุมโชติเวช คณะเทคโนโลยี  

คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผู้เข้าร่วมกิจกรรม จำนวน 35 คน   

กิจกรรมที่ 3 “การสืบค้นข้อมูลและสารสนเทศเพื่อการพัฒนางานวิจัย” ได้รับเกียรติจาก 

ท่าน ศาสตราจารย์ ดร.อลงกลด แทนออมทอง และ รองศาสตราจารย์ ดร. ประสาท เนืองเฉลิม เป็น

วิทยากร เมื่อ วันที่ 18 มีนาคม 2566 ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ณ ห้องประชุม

โชติเวช คณะ เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

จำนวน 35 คน 
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11) โครงการการนําเสนอผลงานทางวิชาการและวิจัยในประเทศ - ตางประเทศ 

    โครงการ การนำเสนอผลงานทางวิชาการและวิจัยในประเทศ - ต่างประเทศ เป ็น

โครงการงบประมาณเงินรายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 จำนวน 50,000 บาท   

ดำเนินโครงการให้กับบุคลากรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ตลอดปีงบประมาณ พ.ศ. 

2566 วัตถุประสงค์ 1) เพื่อเป็นช่องทางให้นักวิจัยและบุคลากรในการนำเสนอผลงานวิจัยที่มีคุณค่าทาง

วิชาการ 2) เพื่อสนับสนุนให้มีการพัฒนาศักยภาพและขยายเครือข่ายการนำเสนอผลงานวิชาการหรือ

ผลงานวิจัยไปในระดับชาติและนานาชาติ และ3) เพื่อเป็นการเผ่ยแพร่องค์ความรู้ที่ได้จากวิจัยและ

ตอบสนองความต้องการของผู้ใช้ประโยชน์ มบีุคลาลกรเข้าร่วมโครงการ จำนวน 1 คน คิดเป็นร้อยละ 

100 โดยให้ผู้เข้าร่วมโครงการตอบแบบประเมินความพึงพอใจต่อการจัดโครงการครั้งนี้ เป็นเพศหญิง 

จำนวน 1 คน 
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12) โครงการกิจกรรมสโมสรนั กศึกษาและชุมนุมต างๆ  ของคณ ะเทคโนโลยี           

คหกรรมศาสตร  

โครงการกิจกรรมสโมสรนักศึกษาและชุมนุมต่างๆ ของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 ได้ดำเนินการจัดกิจกรรมต่างๆ โดยได้รับจัดสรรงบประมาณ

ทั้งสิ้น 621,000 บาท โดยมีเป้าหมายเป็นนนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 

2,196 คน โดยมีวัตถุประสงค์ของโครงการ เพ่ือฝึกฝนให้นักศึกษามีความเข้าใจในบทบาทของตน 

มีความรับผดิชอบในหน้าที่ ในการปกครองตนเองตามระบบประชาธิปไตย ส่งเสริมให้นักศึกษา

รับผิดชอบในการจัดกิจกรรมโดยสนับสนุนให้นักศึกษารู้จักกระบวนการคิดร่วมกัน รู้จักการ

ทำงานเป็นทีม และบำเพ็ญประโยชน์ต่อสังคม ส่งเสริมความสามัคคีในหมู่นักศึกษา มีกิจกรรม

ดังนี้ 

- กิจกรรม ONE FOR ALL เจ็บนี้เพ่ือเธอ หนึ่งผู้ให้ หลายผู้รับ 

- กิจกรรมชมุนุมศักยภาพนักออกแบบ  

- กิจกรรมชมุนุม Yes Chef  

- กิจกรรมชุมนุมต้นเครื่อง  

- กิจกรรมชุมนุมกีฬาและนันทนาการ  

- กิจกรรมชุมนุมผู้ประกอบการรุ่นใหม่ 

- กิจกรรม Goodbye Senior 

- กิจกรรมวันแรกพบ Chotivet First Day 

- กิจกรรมกีฬาเชื่อมความสัมพันธ์นักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช

เกมส์)  

- กิจกรรมไหว้ครู บายศรีสู่ขวัญ “โชติเวชน้อมวันทา บูชาครู” 

- กิจกรรมสืบสานประเพณีแห่เทียนพรรษา 
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2.ผลงานบุคลากร 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เน้นการบริหารงานและทรัพยากรบุคคล และการจัดการความรู้

มาใช้เป็นส่วนหนึ่งของวิถีการปฏิบัติงานของคณะ เน้นการบริหารจัดการองค์กรอย่างมีประสิทธิภาพ      

ยึดหลักธรรมาภิบาล มีการพัฒนาระบบอย่างต่อเนื่อง ตลอดจนพัฒนาศักยภาพบุคลากรให้สามารถ

ปฏิบัติงานได้อย่างมีประสิทธิภาพและมีประสิทธิผล โดยการได้รับรางวัลและการสร้างชื่อเสียงให้เป็นท่ีรู้จัก

สู่สาธารณชนผ่านสื่อโทรทัศน์ และสื่อสิ่งพิมพ์ต่างๆ ซึ่งผลการดำเนินงานในปีงบประมาณ พ.ศ. 2566

ปรากฏดังผลงานต่อไปนี้  

 

 

 

2.1การพัฒนาทรัพยากรบุคคล 
 

1)การศึกษาตอ 

คณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุนของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 19 คน 

ได้รับการจัดสรรทุนให้ศึกษาต่อประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 ซึ่งเป็นทุนการศึกษาต่อเนื่องในระดับ

ระดับปริญญาเอก จาก 3 แหล่งทุน  

 
 

ระดบัการศึกษา แหล่งทุน ผูรั้บทุน 

ปริญญาเอก 

ทุนงบประมาณรายจ่ายประจำปี 

 

- นางเกศรินทร์  เพ็ชรรัตน์ 

ทุนมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

1. ผศ.ชมภูนุช  เผื่อนพิภพ 

2. ผศ.ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล 
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ระดบัการศึกษา แหล่งทุน ผูรั้บทุน 

ปริญญาเอก งบประมาณรายได้กองทุนพัฒนาบุคลากร 

1.นางสาวนิอร  ดาวเจริญพร 

2.นายศักรินทร์  หงส์รัตนาวรกิจ 

3.ผศ.ดวงกมล  ต้ังสถิตพร 

4.นายเกชา  ลาวงษา 

5.ผศ.เชาวลิต  อุปฐาก 

6.นางสาวรุ่งฤทัย รำพึงจิต 

7.นายนฤศร  มังกรศิลา 

8. นางสาวมัลลิกา  จงจิตต์ 

9.ผศ.นันทวัน  ชมโฉม 

10.นายอนุสรณ์  ใจทน 

11.น.ส.วรลักษณ์  ป้อมน้อย 

12.น.ส.สุธิดา  กิจจาวรเสถียร 

13. นายศิวกร  ตลับนาค 

14.นางสาวบุญยนุช ภู่ระหงษ์ 

15.นายกิตติ  ยอดอ่อน 

16.ผศ.ว่าท่ี ร.ต.จักราวุธ ภู่เสม 

 

2.2บุคลากรที่ไดรับรางวลั 

 

20 ธันวาคม 2565 กระทรวงการพัฒนาสังคมและความมั่นคงของมนุษย์ มอบรางวัล      

เชดิชูเกียรติ ผู้เสียสละเพื่อสังคม ให้แก่คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร โดยมี   

ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นผู้เข้ารับรางวัล จากนายจุติ 

ไกรฤกษ์ รัฐมนตรีว่าการกระทรวงการพัฒนาสังคมและความมั่นคงของมนุษย์ เพื่อเชิดชูเกียรติ

ภาคีเครือข่ายของกระทรวง การพัฒนาสังคมและความม่ันคงของมนุษย์ที่เป็นแบบอย่างท่ีดีในการ

มีส่วนร่วมของการประชุมผู้นำ เขตเศรษฐกิจ เอเปค 2022 ณ ห้องประชุมชั้น 2 อาคารกรม

พัฒนาสังคมและสวัสดิการ กระทรวงการพัฒนาสังคมและความม่ันคงของมนุษย ์
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23 มีนาคม 2566  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร ขอแสดงความยินดี

กับ ผศ.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์ เนื่องในโอกาสเข้ารับรางวัลประกาศเกียรติคุณอาจารย์ต้นแบบด้านการ

สอน ด้านการพัฒนากระบวนการพัฒนาสื่อการสอนเพื่อยกระดับการเรียนรู้แบบสร้างสรรค์ของนักศึกษา

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ในงานประชุมวิชาการสมาคมเครือข่ายการพัฒนาวิชาชีพอาจารย์ และ

องค์กร ระดับอุดมศึกษาแห่งประเทศไทย (ควอท) ครั้งที่ 18 ประจำปี 2566 จาก ศ.ดร.นพ. สิริฤกษ์   

ทรงศิวิไลย์ ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (อว.) จัดโดย สมาคมเครือข่าย

การพัฒนาวิชาชีพอาจารย์และองคก์รระดับอุดมศึกษาแห่งประเทศไทย (ควอท) ณ โรงแรมแอมบาสซา

เดอร์ กรุงเทพมหานคร 

  

 

 

 

 

 

 

 

24 มิถุนายน 2566   คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร ขอแสดงความ

ยินดีกับ ผศ.ดร.ศุภัคษร มาแสวง อาจารย์ประจำสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร เนื่องในโอกาสได้รับรางวัล 

“นักวิจัยรุ่นใหม่” เครือข่ายวิจัยประชาชื่น สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (ระดับดี) ประจำปี 2565 

เข้ารับรางวัลในการประชุมวิชาการและนำเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ครั้งที่ 22 เรื่อง “นวัตกรรม ทาง

วิชาการและการวิจัยสู่การพัฒนาคุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืน” จัดโดยมหาวิทยาลัยเวสเทิร์น วิทยาเขต    

วัชรพล                              
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2.3การเผยแพรผลลงานของบุคลากร 

 

15 ธันวาคม 2565 ณ สถานีโทรทัศน์โมเดิร์นไนน์ (ช่อง 9 MCOT) มีกำหนดออกอากาศในวันพุธ

ที่ 4 มกราคม 2566 เวลา 13.00 - 13.40 น. ในรายการ "360 องศา นิวโชว์” ทางชอ่ง 9 MCOT HD 

หมายเลข 30 ผู้ช่วยศาสตราจารย์เชาวลิต อุปฐาก รองคณบดีฝ่ายกิจการนักศึกษา พร้อมด้วย ดร.ปรัศนีย์ 

ทับใบแย้ม หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ และนักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ บันทึก

เทป ตำนานการสร้างสรรผลงาน Soft Power ด้านอาหาร-ขนมไทย ส่งมอบศักยภาพแห่งความเป็นไทยสู่

มือผู้นำโลก APEC 2022 ในรายการ "360 องศา นิวโชว์” ณ สถานีโทรทัศน์โมเดิร์นไนน์ (ช่อง 9 MCOT 

HD) 

 

 

 

 

อาจารย์จิราภัทร โอทอง อาจารย์ประจำสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลย  ี    

คหกรรมศาสตร์  มทร.พระนคร บันทึกเทปเมนูอาหารเพื่อสขุภาพ ผ่านรายการ “ชีวิตชีวา”ช่วงอาหารดี         

มีสุขภาพ ทางสถานีโทรทัศน์ไทยทีวีสี ช่อง 3 HD ช่อง 33 วันอาทิตย์ เวลา 05.35 - 06.00 น. จำนวน 4 

เมนู  

1. ยำหัวปลีไก่ฉีก ออกอากาศ 29 มกราคม 2566  

2. Fish Pracel ออกอากาศ 5 กุมภาพันธ์ 2566  

3. Tortilla Hack ไส้ Guacamole ออกอากาศ 12 กุมภาพันธ์ 2566 

4. สตูสันในหมู ออกอากาศ 19 กุมภาพันธ์ 2566  

บันทึกเทป เม่ือวันท่ี 11 มกราคม 2566 ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร  
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การท่องเที่ยวแห่งประเทศไทย (ททท.) เข้าถ่ายทำวิดีท ัศน์แสดงขั้นตอนและวิธ ีการจัดทำ"

บุหงารำไป" สำหรับใช้เป็นส่วนหนึ่งของกิจกรรมสาธิตของทูลกระหม่อมหญิงอุบลรัตนราชกัญญา สิริวัฒนา

พรรณวดี ที่จะนำไปเผยแพร่และประชาสัมพันธ์ ภายใน“งานส่งเสริมการขายทางการท่องเท่ียวท่ีใหญ่ท่ีสุด

ในโลก (ITB Berlin 2023) ระหว่างวันท่ี 7-9 มีนาคม 2566 ณ กรุงเบอร์ลิน สหพันธ์สาธารณรัฐเยอรมนี              

โดยมีอาจารย์ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล ที่ปรึกษาคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ คณาจารย์

และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ถ่ายทอด

วิธีข้ันตอนและวิธีการทำ "บุหงารำไป" เม่ือวันท่ี 17 กุมภาพันธ์ 2566 ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
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3.ผลงานนักศึกษา 

 
คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร  ์มุ่งเน้นการผลิตบัณฑิตนักปฏิบัติท ี่ม ีเอกลักษณ์เฉพาะทาง         

มีความรู้ความเชี่ยวชาญทั้งทางด้านวิชาการและทักษะวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ มีสมรรถนะวิชาชีพ     

ระดับสากลบนพื้นฐานของความเป็นไทย ซึ่งผลการดำเนินงานในปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 นักศึกษาของ

คณะสามารถสร้างชื่อเสียงจนเป็นท่ีรู้จักในระดับประเทศ โดยปรากฏผลงานการได้รับรางวัลจากหน่วยงาน

ต่าง ๆ ท้ังภาครัฐและภาคเอกชนเป็นจำนวนมาก ดังผลงานต่อไปนี้ 

 

นักศึกษาที่ไดรับรางวัล 

 

  นายพรลภัส ล้นเหลือ นายอัคนิน ถ่ินช่วง และนายชยุตพงศ์ 

เเก่นเกตุ นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ รับรางวัลชนะเลิศ

การประกวดการประดิษฐ์กระทง ภายใต้แนวคิด “กระทงไทยแฟนซี 

จากวัสดุธรรมชาติ” ในเทศกาลลอยกระทง ประจำปี 2565 ณ เซ็นทรัล 

ระยอง จัดโดย เซ็นทรัล ระยอง เม่ือวันท่ี 8 พฤศจิกายน 2565 

 

  นางสาวปภัสรา สถริวัฒน์ นางสาวพัชรี เรืองขำ นายชนะชล โชติกา

มาศ และนางสาวพันธิตรา ยอดโอวาท นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์ รับรางวัลชนะเลิศการประกวดการประดิษฐ์กระทง ภายใต้คอน

เซ็ปต์ “นัมเบอร์วัน หลงรักษ์ไทย” ในงานนัมเบอร์วัน มาร์เก็ต ลอยกระทง 

หลงรักษ์ไทย ณ ห้างนัมเบอร์วัน พลาซ่า จัดโดย ห้างนัมเบอร์วัน พลาซ่า 

เม่ือวันท่ี 8 พฤศจิกายน 2565 

 

  นายสิรวิชญ์ ขุนสุระ นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ 

รับรางวัล SAMART (สามารถ) ประจำปี 2565 ในโครงการสรรหา“กุลบุตร

และกุลธิดากาชาด ประจำปี 2565” ณ ศูนย์ฝึกอบรมบางปะกง การไฟฟ้า

ฝ่ายผลิตแห่งประเทศไทย จังหวัดฉะเชิงเทรา จัดโดย สำนักงานยุวกาชาด

และอาสาสมัครกาชาด สภากาชาดไทย เม่ือวันท่ี 12 พฤศจิกายน 2565 
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  นายภราดา ปักษาทอง นายปวเรศ  เจริญศิลป์ และ

นายณัฐกร สุขเพช นักศึกษาสาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการ

จัดการสินค้า รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 การประดิษฐ์ชุด

คร ิสต ์มาสจากว ัสด ุเหล ือใช ้ ในกิจกรรม ENGCOMMXMAS 

2022 ณ อาคารปฏิบัติการการท่องเที่ยวและการโรงแรม คณะ

ศิลปศาสตร์ จัดโดย สาขาวิชาภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารสากล 

คณะศิลปศาสตร์ มทร.พระนคร เม่ือวันท่ี 21 ธันวาคม 2565 

  

  นายลภัส เทพนุภา นักศึกษาสาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการ

จัดการสินค้า รับรางวัลเด็กและเยาวชนดีเด่น ในโอกาสวันเด็กแห่งชาติ 

ประจำปี 2566 ณ ตึกสันติไมตรี ทำเนียบรัฐบาล เม่ือวันท่ี 11 มกราคม 

2566 

 

 

  นางสาวเกญาภัทร์ เที่ยงกระโทก นายมิดฟิวส์ แสวงชัย และ

นางสาวธัญชนก เงินดี นักศึกษาสาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการ

จัดการสินค้า รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 การประกวดออกแบบ

เส ื้อผ ้า ในงาน  Fashionista Night & Private Party ณ  โรงแรม

มณเฑียร สุรวงศ์ กรุงเทพ จัดโดย บริษัท แอ็ส ยัวมาย จำกัด เมื่อวันที่  

14 มกราคม 2566 

 

 

  นายมหหรณพ อินทสโร นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์ รับรางวัลชนะเลิศ การประกวดก่อพระเจดีย์ทราย กลุ่ม

สถาบันศึกษา ในงานสืบสานสงกรานต์วิถีไทย ร่วมสานใจ สู่สากล ณ วัด

สุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหารจัดโดย วัดสุทัศนเทพวรารามราช

วรมหาวิหาร ร่วมกับคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร เม่ือ

วันท่ี  13 เมษายน 2566 
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  นายภานุพงศ์ ใยยอง นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

รับรางวัลเหรียญเงิน การแข่งขันฝีมือแรงงานแห่งชาติ ครั้งท่ี 29 สาขาการ

ประกอบอาหาร ในการแข ่งข ันฝ ีม ือแรงงานแห ่งชาต ิ คร ั้งท ี่ 29 

(WorldSkills Thailand National Competition 2023) ณ โรงเร ียน

จิตรลดาวิชาชีพ จัดโดย กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน กระทรวงแรงงาน เมื่อ

วันท่ี  20 -21 พฤษภาคม 2566 

 
 งาน THAIFEX – Anuga Asia 2023 ณ อิมแพ็ค เมืองทองธานี จัดโดย กรมส่งเสริมการค้าระหว่าง

ประเทศ เม่ือวันท่ี  23-27 พฤษภาคม 2566 

 

- นายปารเมศ สายสุทธิ นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนา 

รับรางวัลการชนะเลิศ ในรายการ Real California Milk 

PIZZA Challenge  

รับรางวัลเหรียญเงิน ในรายการ Main Coruse Beef 

รับรางวัลเหรียญเงิน ในรายการ Main Coruse Pasta 

รับรางวัล DIPLOMA ในรายการ Coruse Seafood  

รับรางวัลเหรียญทอง ในรายการ Main Coruse Duck 

 

 

- นายจิระเดช เหล่าอาจ นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  

รับรางวัล DIPLOMA ในรายการ Main Course Plant Base  

 

 

 

- นายอริญชย์ มหิทธิภิญโญ นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  

รับรางวัล DIPLOMA ในรายการ Course Duck 

รับรางวัล DIPLOMA รายการปรุงอาหารไทย เสิร์ฟแบบจานหลัก 
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นายปารเมศ สายสุทธิ นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ รับ

รางวัลชนะเลิศ ในรายการปรงุอาหารไทย เสริฟ์แบบจานหลกั (Main 

Course) จากว ัตถุด ิบปริศนา ระดับเยาวชน ในการแข่งข ัน Makro 

HoReCa Challenge 2023 ภาคตะว ันออกเฉ ียงเหน ือ ณ แม็คโคร 

สาขาขอนแก่น จ ัดโดย แม็คโคร หรือบริษ ัท ซ ีพ ี แอ็กซ ์ตร้า จำกัด 

(มหาชน) เม่ือวันท่ี 5 กรกฎาคม 2566 

 
นายจิระเดช เหล่าอาจ นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

รับรางวัล DIPLOMA รายการปรุงอาหารไทย เสิร ์ฟแบบจานหลัก 

(Main Course) จากวัตถุดิบปริศนา ระดับเยาวชน ในการแข่งขัน 

Makro HoReCa Challenge 2023 ภาคตะว ันออกเฉ ียงเหน ือ ณ 

แม็คโคร สาขาขอนแก่น จัดโดย แม็คโคร หรือบริษัท ซีพี แอ็กซ์ตร้า 

จำกัด (มหาชน) เม่ือวันท่ี 5 กรกฎาคม 2566  

 

  นายภานุพงศ์ ใยยอง นักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

รับรางวัลเหรียญทองแดง สาขาการประกอบอาหาร ในการแข่งขันฝีมือ

แรงงานอาเซียน ครั้งที่ 13 (WorldSkills ASEAN Singapore 2023) ณ 

Singapore Expo สาธารณรัฐสิงคโปร์ จัดโดย WorldSkills ASEAN เมื่อ

วันท่ี  20 -28 กรกฎาคม 2566 
 

 

 

 

  นายพีระวิทย์ ลาภโชค นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์ รับรางวัลเหรียญทอง ประเภทบุคคล การแกะสลักผักและ

ผลไม้ ในงาน Food and Hospitality Thailand 2023 ณ ศูนย์การ

ประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ จัดโดย บริษัท อินฟอร์มา มาร์เก็ตส์ ประเทศ

ไทย เม่ือวันท่ี 23-25 สิงหาคม 2566 
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นางสาวณัฐาภรณ์ ชัยมงคล นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์ รับรางวัลเหรียญเงิน ประเภทบุคคล การแกะสลักผักและผลไม้ 

ในงาน Food and Hospitality Thailand 2023 ณ ศูนย์การประชุม

แห่งชาติสิริกิติ์ จัดโดย บริษัท อินฟอร์มา มาร์เก็ตส์ ประเทศไทย เมื่อ

วันท่ี 23-25 สิงหาคม 2566 
 

 

นายพีระวิทย์ ลาภโชค นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์ รับรางวัลเหรียญทอง ประเภททีม การแกะสลักผักและผลไม้ 

ในงาน Food and Hospitality Thailand 2023 ณ ศูนย์การประชุม

แห่งชาติสิริกิติ์ จัดโดย บริษัท อินฟอร์มา มาร์เก็ตส์ ประเทศไทย เมื่อ

วันท่ี 23-25 สิงหาคม 2566 
 

 

  

  นางสาวณัฐาภรณ์ ชัยมงคล นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรม

ศาสตร์ประยุกต์ รับรางวัลเหรียญทอง ประเภททีม การแกะสลักผัก

และผลไม้ ในงาน Food and Hospitality Thailand 2023 ณ ศูนย์

การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์ จัดโดย บริษัท อินฟอร์มา มาร์เก็ตส์ 

ประเทศไทย เม่ือวันท่ี 23-25 สิงหาคม 2566 
  

 

นายมหรรณพ อินทสโร และนางสาวศิร ิว ัลล ิ์ ข ุมบ ัวมาศ 

นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ รับรางวัลชนะเลิศ 

การประกวดผลงานสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรม ในการประกวด

สิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรมราชมงคล ครั้งที่ 5 (RMUTCON) ณ 

ศูนย์ประชุมนงนุชเทรดดิชั่นเซนเตอร์ ฮอลล์ สวนนงนุชพัทยา จัด

โดย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล เมื่อวันที่  30 สิงหาคม - 

1 กันยายน 2566 
 

 

  นายปารเมศ สายส ุทธ ิ น ักศ ึกษาสาขาว ิชาอาหารและ

โภชนาการ รับรางวัลชมเชย อันดับที่ 2 The Best Survivor Award 

2023 ในโครงการ Gen will Survive 2023 จ ัดโดย ม ูลน ิธ ิ SGG 

ร่วมกับ WOODY WORLD เม่ือวันท่ี  31 สิงหาคม 2566 
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  นายพีระวิทย์ ลาภโชค นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ 

ร ับรางว ัลเหรียญทอง และรางว ัลรองชนะเล ิศอันดับ 2 การแข่งขันการ

แกะสลักผักและผลไม้ฟรีสไตล์ ประเภทบุคคล (Fruit & Vegetable Carving 

Challenge) ใน งาน  “Pattaya Hospitality Challenge 2023” ณ  The 

Zign Hotel Pattaya จังหวัดชลบุรี จัดโดยสมาคมโรงแรมไทยภาคตะวันออก 

เม่ือวันท่ี 12 - 13 กันยายน 2566  
 

 

 

  นางสาวณ ัฐาภรณ ์ ช ัยมงคล น ักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์ รับรางวัลเหรียญทอง การแข่งขันการแกะสลักผักและผลไม้ฟรีสไตล์ 

ประเภทบุคคล (Fruit & Vegetable Carving Challenge) ในงาน “Pattaya 

Hospitality Challenge 2023” ณ The Zign Hotel Pattaya จังหวัดชลบุร ี 

จัดโดยสมาคมโรงแรมไทยภาคตะวันออก เม่ือวันท่ี 12 - 13 กันยายน 2566 
 

 

 

 

 

  นายณัฏฐกร  เหล่าเปีย นักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ รับ

รางวัลเหรียญเงิน การแข่งขันการแกะสลักผักและผลไม้ฟรีสไตล์ ประเภทบุคคล 

(Fruit & Vegetable Carving Challenge) ใน ง า น  “ Pattaya Hospitality 

Challenge 2023” ณ The Zign Hotel Pattaya จังหวัดชลบุรี จัดโดยสมาคม

โรงแรมไทยภาคตะวันออก เม่ือวันท่ี 12 - 13 กันยายน 2566  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ผลงานวจิัย 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นสถาบันการศึกษา
สายวิชาการและวิชาชีพที่มีความคล่องตัวในการปฏิบัติงานวิจัยทั้งการวิจัยที่สร้างองค์ความรู้ และการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยีเพื่อช่วยเหลือสังคมและชุมชน มีกิจกรรมในการดำเนินโครงการชัดเจน บุคลากรมี
ความรู้ความสามารถและศักยภาพสูง ในหลายสาขาวิชาชีพเป็นลักษณะสหวิทยาการก่อให้เกิดผลการ
ดำเนินงานหลากหลาย อีกทั้งยังมีความร่วมมือกับภาคเอกชนหลายหน่วยงานในการช่วยเหลือสนับสนุน
งานวิจัยด้านต่าง ๆ และมีโครงการความร่วมมือนำงานวิจัยไปเผยแพร่อย่างต่อเนื่องเพ่ือให้เกิดการนำไปใช้
ประโยชน์ได้จริง หลายโครงการเป็นโครงการที่มีประสิทธิภาพนำออกเผยแพร่ต่อสาธารณชนและผู้สนใจ 
ได้รับการต่อรับเป็นอย่างดีและต่อเนื่อง มีการพัฒนาไปสู่งานวิจัยใหม่ที่ต่อยอดจากองค์ความรู้เดิม การนำ
ผลวิจัยไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนาช่วยสร้างความมั่นคงของเศรษฐกิจชุมชนทำให้เกิดการปรับโครงสร้าง
เศรษฐกิจให้สมดุลและยั่งยืน อีกทั้งช่วยพัฒนาคุณภาพคนและสังคมไทยสู่สังคมแห่งภูมิปัญญาและการ
เรียนรู้ การสร้างความเข้มแข็งของชุมชนและสังคมให้เป็นรากฐานที่มั่นคงของประเทศต่อไปในอนาคต  
โดยในปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มีโครงการที่ได้รับการสนับสนุน
งบประมาณ จำนวน 43 โครงการ จำนวนเงินทั้งสิ้น 5,734,250 ดังนี้ 

1. งบประมาณรายจ่าย (ววน.) 9 ชุดโครงการ (โครงการย่อย 32 โครงการ) รวมเป็นจำนวนเงิน 
5,217,050 บาท   

2. งบประมาณเงินรายได้ จำนวน 6 โครงการ รวมเป็นจำนวนเงิน 100,000 บาท 
3. งบประมาณเงินรายได้ (วิจัยสถาบัน) จำนวน 1 โครงการ รวมเป็นจำนวนเงิน 50,000 บาท 
4. งบประมาณหน่วยงานภายนอก จำนวน 3 โครงการ รวมเป็นเงินจำนวนเงิน 367,200 บาท 
5. งบประมาณส่วนตัวจำนวน 1 โครงการ 
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ตัวชีวั้ด หน่วยวัด 
เป้าหมาย 
ตามแผน 

ผลการ
ด าเนินงาน 

การบรรลุเป้าหมาย 
✓= บรรล ุ = ไม่บรรลุ 

รายจ่าย รายได้ 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและความร่วมมือ 
จากหน่วยงานภายนอก 
1. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 6 6 - ✓ 
2. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - - 

 

แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

3. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 14 14 - ✓ 
4. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - - 

 

แผนงาน : การจัดการศึกษาเพื่อผลิตและพัฒนาก าลังคนที่มีคุณภาพสูง 

5. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 5 5 - ✓ 
6. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - - 

 

แผนงาน : การจัดการปัญหาและสร้างความเข้มแข็งให้แก่สังคม 

7. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 7 7 - ✓ 
8. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 42.85 - 

 

แผนงานยุทธศาสตร์การวิจัยและพัฒนานวัตกรรม (ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน) 

แพลตฟอร์มที่ 1 การพัฒนาก าลังคนและสถาบันความรู้ 

9. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 2 - 2 ✓ 
10. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - 50 

 

แพลตฟอร์มที่ 2 การวิจัยและสร้างนวัตกรรมเพื่อตอบโจทย์ท้าทายของสังคม 

11. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 1 - 1 ✓ 
12. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - - 

 
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ตัวชีวั้ด หน่วยวัด 
เป้าหมาย 
ตามแผน 

ผลการ
ด าเนินงาน 

การบรรลุเป้าหมาย 
✓= บรรล ุ = ไม่บรรลุ 

รายจ่าย รายได้ 
แพลตฟอร์มที่ 3 การวิจัยและสร้างนวัตกรรมเพื่อเพิ่มขีดความสามารถ 
13. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 2 - 2 ✓ 
14. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - - 

 

แพลตฟอร์มที่ 4 การวิจัยและสร้างนวัตกรรมเพื่อการพัฒนาเชิงพื้นที่และลดความเหลื่อมล้ า 

15. จำนวนโครงการวิจัย โครงการ 1 - 1 ✓ 
16. จำนวนโครงการที่แล้วเสร็จภายในระยะเวลา

ที่กำหนด 
ร้อยละ 80 - 100 

✓ 
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1.โครงการวิจัยที่ได้รับงบประมาณรายจ่าย-รายได้และงบประมาณจาก
หน่วยงานภายนอก 
ภายนอก 

 
 
   

โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 

แผนงาน : การจัดการปัญหาสร้างความเข้มแข็งให้แก่สังคม 

ชุดโครงการ : การจัดการปัญหาเศรษฐกิจชุมชนด้วยต้นทุนภูมิปัญญา และทรัพยากรท้องถิ่นเพื่อ
ความเข้มแข็ง และยั่งยืนส าหรับวิสาหกิจชุมชน จังหวัดชัยนาท  
หัวหน้าชุดโครงการ : ผศ.อัชชา หัทยานานนท์ 
1. การออกแบบสร้างสรรค์หัตถศิลป์สิ่งทอ

และผลิตภัณฑ์แฟชั่นไลฟ์สไตล์จากเส้นใย
กล้วยสู่ การส่งเสริมอาชีพเชิงเศรษฐกิจสี
เขียวสำหรับกองทุนสวัสดิการชุมชน
ตำบลบางขุด อำเภอสรรคบุรี จังหวัด
ชัยนาท 

ผศ.อัชชา หัทยานานนท์ 
 

225,000 

2. การเพ่ิมมูลค่าผ่านตราสินค้าและบรรจุ
ภัณฑ์ เพื่อสร้างภาพลักษณ์ผลิตภัณฑ์
ของกองทุน สวัสดิการชุมชนตำบลบาง
ขุด อำเภอสรรคบุรี จังหวัดชัยนาท 

ผศ.ไตรถิกา พิชิตเดช 
ผศ.ศรัทธา แข่งเพ็ญแข 

225,000 

3. การพัฒนาผลิตภัณฑ์บาติกโดยใช้
นวัตกรรมทางศิลปะ ส่ิงทอและอัตลักษณ์
ชุมชน เพ่ือความเข้มแข็งและความย่ังยืน 
ของกลุ่มสรรพยาบาติก อำเภอสรรพยา 
จังหวัดชัยนาท 

ดร.สุวดี ประดับ 
ดร.เกศทิพย์ กรี่เงิน 
ผศ.กฤตพร ชูเส้ง 
นางสาวมัลลิกา จงจิตต์ 

220,000 

 4. การพัฒนาตลาดดิจิทัลเพื่อเพ่ิมศักยภาพ 
ผลิตภัณฑ์ชุมชนอย่างยั่งยืนด้วยโซเชียล 
คอมเมิร์ซสำหรับวิสาหกิจชุมชุน จังหวัด
ชัยนาท 

ผศ.นฤศร มังกรศิลา 110,000 
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โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 

แผนงาน : การจัดการปัญหาสร้างความเข้มแข็งให้แก่สังคม 

ชุดโครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร บรรจุภัณฑ์ การตลาด ด้วยนวัตกรรมการจัดการ
ภาพลักษณ์อาหารท้องถิ่นเพื่อการท่องเที่ยวชุมชนอย่างยั่งยืน อ าเภอหนองหญ้าปล้อง จังหวัด
เพชรบุรี 
หัวหน้าชุดโครงการ : รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ 
5. นวัตกรรมการสร้างภาพลักษณ์อาหาร

ท้องถิ่นเพ่ือการท่องเท่ียวชุมชนอย่างย่ังยืน 
ของอำเภอหนองหญ้าปล้อง จังหวัด
เพชรบุรี 

รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ 130,000 

6. การพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์และบรรจุ
ภัณฑ์อาหารท้องถิ่นที่เหมาะสมกับการ
ท่องเที่ยว  
อำเภอหนองหญ้าปล้อง จังหวัดเพชรบุรี 

นางสาวอินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ 
รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ 
นางสาวสุธิดา กิจจาวรเสถียร 

500,000 

7. การพัฒนานวัตกรรมการตลาดตาม
แนวทางฐานวิถีชีวิตใหม่ (New Normal) 
โดยใช้การตลาดออนไลน์ 

นางสาวพัชรนันท์ ยังวรวิเชียร 150,000 

แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

ชุดโครงการ : การยกระดับการใช้ประโยชน์เพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับวัตถุดิบท้องถิ่นจากหน่อกะลา
แบบบูรณาการของชุมชนเกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่การแข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นางสาวดวงรัตน์  แซ่ตั้ง 
8. การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปจาก

หน่อกะลาเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาของ
ชุมชนเกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่การ
แข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

นางสาววรธร ป้อมเย็น 
นางสาวลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย 
นางสาวสุธิดา กิจจาวรเสถียร 
นางสาววรลักษณ์ ป้อมน้อย 
นางสาวจิราภัทร โอทอง 

142,000 

9. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากสาร
สกัดและบรรจุภัณฑ์สำหรับเครื่องดื่มจาก
ส่วนเหลือทิ้งหลังการเก็บเกี่ยวหน่อกะลา 
ของชุมชนเกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่
การแข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

นางสาวดวงรัตน์ แซ่ตั้ง 
ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 
นางสาววรธร ป้อมเย็น 
 

154,250 
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โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

ชุดโครงการ : การยกระดับการใช้ประโยชน์เพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับวัตถุดิบท้องถิ่นจากหน่อกะลา
แบบบูรณาการของชุมชนเกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่การแข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นางสาวดวงรัตน์  แซ่ตั้ง 
10. การพัฒนาศักยภาพผลิตภัณฑ์ของที่

ระลึกผ้าย้อมสีธรรมชาติจากส่วนเหลือทิ้ง
หลังการเก็บเกี่ยวหน่อกะลาของชุมชน
เกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่การแข่งขัน
เชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

ผศ.ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล 
ผศ.อัชชา หัทยานานนท์ 
ดร.สุวดี ประดับ 

142,000 

11. การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารว่างจากหน่อ
กะลาเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาของชุมชน
เกาะเกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่การแข่งขัน
เชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

นางสาวสุมภา เทิดขวัญชัย 
ผศ.ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม 
นางสาววรธร ป้อมเย็น 
นายนพพร สกุลยืนยงสุข 

142,000 

แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

ชุดโครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มจากผักโมโรเฮยะเพื่อส่งเสริมเศรษฐกิจ
ชุมชนท่องเที่ยวเชิงเกษตร อ าเภอหนองหญ้าปล้อง  จังหวัดเพชรบุรี 
หัวหน้าชุดโครงการ : ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร 
12. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซุปสำเร็จรูปจาก

ผักโมโรเฮยะเพื่อส่งเสริมเศรษฐกิจ
ชุมชนท่องเที่ยวเชิงเกษตร อำเภอ
หนองหญ้าปล้อง จังหวัดเพชรบุรี 

ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร 
รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ 
ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 

145,250 

13. การพัฒนาผลิตภัณฑ์มูลค่าเพ่ิมจากผักโม
โรเฮยะอบแห้งเพื่อส่งเสริมศรษฐกิจ
ชุมชนท่องเที่ยวเชิงเกษตร อำเภอ
หนองหญ้าปล้อง จังหวัดเพชรบุรี 

นางสาวเปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 
ผศ.ดร.เชาวลิต  อุปฐาก 
นายเกชา ลาวงษา 

145,000 

14. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากผัก 
โมโรเฮยะเพื่อส่งเสริมศรษฐกิจชุมชน
ท่องเท่ียวเชิงเกษตร อำเภอหนองหญ้า
ปล้อง จังหวัดเพชรบุรี 

นางสาวเปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 
ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธิ์ 

145,000 

 



รายงานประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  75 

โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

ชุดโครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มจากผักโมโรเฮยะเพื่อส่งเสริมเศรษฐกิจ
ชุมชนท่องเที่ยวเชิงเกษตร อ าเภอหนองหญ้าปล้อง  จังหวัดเพชรบุรี 
หัวหน้าชุดโครงการ : ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร 
15. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เบเกอร่ีจากผักโมโรเฮยะ 

เพื่อส่งเสริมเศรษฐกิจชุมชนท่องเที่ยว 
เชิงเกษตร อำเภอหนองหญ้าปล้อง  
จังหวัดเพชรบุรี 

นางสาวชนิดา ประจักษ์จิตร 145,000 

แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพ่ือสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

ชุดโครงการ : การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวน า้หอม กรณีศึกษากลุ่มวิสาหกจิชมุชนมะพร้าวน ้า
หอมบ้านตาคลองตาปลั่ง อ. บ้านแพ้ว จ.สมุทรสาคร 
หัวหน้าชุดโครงการ : ดร.ศุภัคษร  มาแสวง 

16. การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
มะพร้าวควั่นปอกเปลือกจากมะพร้าว
น้ำหอมด้วยการสารเคมีร่วมกับการแช่
เย็น กรณีศึกษากลุ่มวิสาหกิจชุมชน
มะพร้าวน้ำหอมบ้านตาคลองตาปล่ัง อ. 
บ้านแพ้ว จ.สมุทรสาคร 

ผศ.ดร.ศุภัคษร มาแสวง 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 
ผศ.ศันสนีย์ ทิมทอง 

107,550 

17. การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์มะพร้าว
เจียรไร้เปลือกจากมะพร้าวน้ำหอมด้วยการ
สารเคมีร่วมกับการบรรจุแบบดัดแปร
อากาศ กรณีศึกษากลุ่มวิสาหกิจชุมชน
มะพร้าวน้ำหอมบ้านตาคลองตาปล่ัง อ. 
บ้านแพ้ว จ.สมุทรสาคร   

ผศ.ศันสนีย์ ทิมทอง 
ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 

107,550 

18. การศึกษาผลของชนิดบรรจุภัณฑ์และ
อุณหภูมิท่ีมีต่อการยืดอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์มะพร้าวคว้านไร้กะลาจาก
มะพร้าวน้ำหอม กรณีศึกษากลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนมะพร้าวน้ำหอมบ้านตาคลองตาปล่ัง 
อ. บ้านแพ้ว จ.สมุทรสาคร     

ผศ.ศันสนีย์ ทิมทอง 
ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 

107,550 

 



รายงานประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  76 

โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อสร้างและพัฒนาบทความวิจัย 

ชุดโครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มจากผักโมโรเฮยะเพื่อส่งเสริมเศรษฐกิจ
ชุมชนท่องเที่ยวเชิงเกษตร อ าเภอหนองหญ้าปล้อง  จังหวัดเพชรบุรี 
หัวหน้าชุดโครงการ : ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร 
19. การศึกษากรรมวิธีการผลิตสีและกลิ่น

จากใบเตยเพื่อยืดอายุสีเขียวจากธรรม
เพื่อใช้ในงานอาหารและขนมไทยใน
ระดับชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรลาด
บัวขาว บ้านโป่ง ราชบุรีเพิ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 

นางเกศรินทร์ เพ็ชรรัตน์ 
 

159,400 

20. การศึกษากรรมวิธีการผลิตและยืดอายุ
การเก็บรักษาสีโทนแดงจากธรรมชาติ 
เพื่อใช้ในงานอาหารและขนมไทยใน
ระดับชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรลาด
บัวขาว บ้านโป่ง ราชบุรีเพิ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 

นางสาวดวงรัตน์ แซ่ตั้ง 
 

130,000 

21. การศึกษากรรมวิธีการผลิตสีดำจาก
กาบมะพร้าวเผาเพื่อยืดอายุสีจาก
ธรรมชาติเพื่อใช้ในงานอาหารและขนม
ไทยในระดับชุมชนกลุ่มแม่บ้าน
เกษตรกรลาดบัวขาว บ้านโป่ง ราชบุรี
เพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นอย่าง
ยั่งยืน 

นางสาวสุมภา เทิดขวัญชัย 
นางเกศรินทร์ เพ็ชรรัตน์ 
ผศ.ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม 
ผศ.ดร.เชาวลิต อุปฐาก 

130,000 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 



รายงานประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  77 

 
 

โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การจัดการศึกษาเพื่อผลิตและพัฒนาก าลังคนที่มีคุณภาพสูง 

ชุดโครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนเพื่อเพิ่มศักยภาพเศรษฐกิจและสังคม กลุ่มทอผ้ามัดหม่ีและ
เสื่อกกแปรรูป จังหวัดพิจิตร 
หัวหน้าชุดโครงการ : นางปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล 
22. สีกกไทยโทน : การใช้สีและลวดลายใน

การออกแบบสินค้าทางวัฒนธรรมเพื่อ
ส่งเสริมการท่องเที่ยวของกลุ่มทอผ้า
มัดหมี่และเสื่อกกแปรรูปบ้านห้วยแก้ว 
จังหวัดพิจิตร 

ดร.สุชีรา ผ่องใส 
นายกิตติ ยอดอ่อน 

111,650 

23. การพัฒนาลวดลายเสื่อกกกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนทอผ้ามัดหมี่และเสื่อกกแปรรูป 
ตำบลห้วยแก้ว  
จังหวัดพิจิตร 

นางสาวรุ่งฤทัย รำพึงจิต 
นางสาวนิอร ดาวเจริญพร 

111,650 

24. การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าสตรีตกแต่ง
ด้วยเสื่อกก เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมสำหรับ
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้ามัดหม่ีและเส่ือกก
แปรรูป ตำบลห้วยแก้ว อำเภอบึงนาราง 
จังหวัดพิจิตร 

นายอนุสรณ์ ใจทน 
นางปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล 
นางสาวอัมพวัน ยันเสน 

111,650 

25. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของตกแต่งบ้านจาก
เสื่อกกแปรรูปด้วยเทคนิคงานปัก 
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้ามัดหมี่และเสื่อ
กกแปรรูป ตำบลห้วยแก้ว จังหวัดพิจิตร 

นายศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ 
นางสาวสุกัญญา จันทกุล 

111,650 

26. การออกแบบตราสัญลักษณ์และบรรจุ
ภัณฑ์ เพ่ือส่งเสริมผลิตภัณฑ์เส่ือกกแปรรูป 
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้ามัดหม่ีและเส่ือกก
แปรรูป บ้านห้วยแก้ว จังหวัดพิจิตร 

นายขจร อิศราสุชีพ 
นายศุภสิทฐ์  วราศิลป์ 

111,650 

 

 

 
 



รายงานประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  78 

โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและ
ความร่วมมือจากหน่วยงานภายนอก 
ชุดโครงการ : การสร้างนวัตกรรมและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและกลุ่มแปรรูป
มะพร้าวน้ าหอม จังหวัดราชบุรี สู่การแข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 
27. อินเทอร์เนตของทุกสรรพสิ่งมะพร้าว

น้ำหอมของกลุ่มเกษตรกร จังหวัดราชบุรี 
สู่การแข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

นายธวัชชัย ชาติตำนาญ 220,000 

28. บรรจุภัณฑ์ดัดแปลงบรรยากาศเพ่ือยืดอายุ
การเก็บรักษามะพร้าวน้ำหอมแบบปอก
เปลือกเพ่ือกลุ่มแปรรูปมะพร้าวน้ำหอม 
จังหวัดราชบุรี สู่การแข่งขันเชิงพาณิชย์
อย่างย่ังยืน 

ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 220,000 

29. การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าสตรีตกแต่ง
ด้วยเสื่อกก เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมสำหรับ
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้ามัดหม่ีและเส่ือกก
แปรรูป ตำบลห้วยแก้ว อำเภอบึงนาราง 
จังหวัดพิจิตร 

นายอนุสรณ์ ใจทน 
นางปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล 
นางสาวอัมพวัน ยันเสน 

220,000 

แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและ
ความร่วมมือจากหน่วยงานภายนอก 
ชุดโครงการ : การสร้างนวัตกรรมและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและแปรรูปกล้วย
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตาโฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิงพานิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นายนพพร  สกุลยืนยงสุข 
30. บรรจุภัณฑ์ดัดแปลงบรรยากาศเพ่ือยืดอายุการ

เก็บรักษากล้วยสุกเพื่อกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูก
กล้วยของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตา
โฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิงพานิชย์
อย่างยั่งยืน 

นายนพพร  สกุลยืนยงสุข 
นางเกศรินทร์ เพชรรัตน์ 
นางสาวดวงรัตน์ แซ่ตั้ง 

220,000 

 
 

 



รายงานประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566  79 

โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและ
ความร่วมมือจากหน่วยงานภายนอก 
ชุดโครงการ : การสร้างนวัตกรรมและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและแปรรูปกล้วย
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตาโฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิงพานิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นายนพพร  สกุลยืนยงสุข 
31. สารสกัดจากกระเทียมเพ่ือยับยั้งโรคแอน

แทรคโนสในกล้วยเพ่ือกลุ่มเกษตรกรผู้
ปลูกกล้วยของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
แม่บ้านบางตาโฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การ
แข่งขันเชิงพานิชย์อย่างยั่งยืน 

นายอภิชา เชี่ยวเวช 220,000 

32. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกจากส่วน
เหลือทิ้งในการปลูกและแปรรูปกล้วย
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตา
โฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิง
พานิชย์อย่างยั่งยืน 

ดร.คมเขต เพ็ชรรัตน์ 220,000 

33. ผลของอัตราส่วนน้ำตาล และกะทิต่อ
คุณภาพทางกายภาพ และประสาท
สัมผัสของข้าวเหนียมูนเพ่ือสุขภาพ 

นางเกศรินทร์  เพ็ชรรัตน์ 
ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 
นายนพพร สกุลยืนยงสุข 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 
ผศ.ดร.วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์ 
ผศ.ดร.ศุภัคษร มาแสวง 
นางสาวดวงรัตน์ แซ่ตั้ง 
นางสาวสาวินี เพียรชำนาญ 

13,500 

34.  การเปลี่ยนแปลงทางรูปลักษณ์ : 
กรณีศึกษาชุดพานดอกไม้ในงานแต่งงาน 

นายขจร อิศราสุชีพ 
นางสาวนิอร ดาวเจริญพร 
นายศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ 
นางสาวรุ่งฤทัย รำพึงจิต 
นายกิตติ ยอดอ่อน 

13,500 
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โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและ
ความร่วมมือจากหน่วยงานภายนอก 
ชุดโครงการ : การสร้างนวัตกรรมและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและแปรรูปกล้วย
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตาโฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิงพานิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นายนพพร  สกุลยืนยงสุข 
35. การวิเคราะห์อุปสงค์ที่มีผลต่อการ

ตัดสินใจซื้ออาหารริมบาทวิถีเพ่ือส่งเสริม
การท่องเที่ยวหลังการแพร่ระบาดไวรัสโค
วิด – 19 กรณีศึกษา : ย่านถนนเยาวราช 

ผศ.ว่าที่ร.ต.เขม อภิภัทรวโรดม 
ผศ.ปรัชญา แพมงคล 

16,500 

36. การศึกษาปริมาณการใช้เห็ดหูหนูเผือกใน
ไส้กรอกรสกะเพรา 

ผศ.ดร.เชาวลิต  อุปฐาก 
รศ.เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์ 
ผศ.ดร.ปรัศนีย์  ทับใบแย้ม 
นางสุดจิตร วรรณโชติ 
นางสาวเปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 
นางสาวสุมภา เทิดขวัญชัย 
นางสาววรลักษณ์ ป้อมน้อย 
นางสาวสุธิดา กิจจาวรเสถียร 
นางสาววรธร ป้อมเย็น 
นายศิวกร ตลับนาค 
ดร.จักรกฤษณ์ ทองคำ 

26,000 

37. การจัดการสินค้าแฟชั่นผ่านแพลตฟอร์ม
ดิจิทัล 

ผศ.อัชชา หัทยานานนท์ 
ผศ.กฤตพร ชูเส้ง 
ผศ.ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล 
ผศ.ไตรถิกา พิชิตเดช 
ดร.สุวดี ประดับ 
นางสาวมัลลิกา จงจิตต์ 
นายเกชา ลาวงษา 

17,000 
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โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและ
ความร่วมมือจากหน่วยงานภายนอก 
ชุดโครงการ : การสร้างนวัตกรรมและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและแปรรูปกล้วย
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตาโฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิงพานิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นายนพพร  สกุลยืนยงสุข 
38. สีบาติกไทยโทนเพ่ือการสร้างมูลค่างาน

แกะสลักเชิงพาณิชย์ของกลุ่มผู้เรียน
ระดับอุดมศึกษาในศตวรรษที่ 21 

ดร.สุชีรา  ผ่องใส 
นางปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล 
นางสาวสุกัญญา จันทกุล 
นายอนุสรณ์ ใจทน 
นายศุภสิทฐ์ วราศิลป์ 

13,500 

39. การจัดการความรู้ด้านอาหารของคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์เพ่ือการ
นำไปใช้ประโยชน์สู่เชิงพาณิชย์  

ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 
ผศ.ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล 
นางสาวรติมากานต์ ห้วยหงษ์ทอง 

50,000 

40. การประยุกต์ใช้การดัดแปลงบรรยายกาศ
เพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์แคป
ข้าวของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้าน
เกษตรกร ลาดบัวขาว จังหวัดราชบุรี 
เพ่ือการแข่งขันสู่เชิงพาณิชย์ 
 

ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 137,200 

41. 
 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์บัตเตอร์สก็อตซอส
จากน้ำเชื่อมตาลโตนดเพื่อเป็นผลิตภัณฑ์
การท่องเที่ยวเชิงอาหารของวิสาหกิจ
ท่องเที่ยวโดยชุมชนบ้านไร่สะท้อน  
ถ้ำรงค์ จังหวัดเพชรบุรี 
 

ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาลย์ 
ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง 
ผศ.ศันสนีย์ ทิมทอง 
นางสุวรรณญา กาฬแก้ว 
นายวิริทธ์ภัทร์ เมืองบุรี 

100,000 
 
 
 

 

42. การปรับปรุงกระบวนการผลิตและ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์น้ำพริกผักหวานป่า
สู่การรับรองมาตรฐาน 
 

ผศ.ดร.ศุภัคษร มาแสวง 
ผศ.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์ 
ผศ.ศันสนีย์ ทิมทอง 
ดร.ธานี สุคนธะชาติ 

130,000 
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โครงการวิจัย นักวิจัย 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
แผนงาน : การพัฒนาวิจัยและสร้างนวัตกรรมที่มีคุณค่าต่อสังคมเพื่อเพิ่มงบประมาณสนับสนุนและ
ความร่วมมือจากหน่วยงานภายนอก 
ชุดโครงการ : การสร้างนวัตกรรมและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและแปรรูปกล้วย
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านบางตาโฉม จังหวัดสิงห์บุรี สู่การแข่งขันเชิงพานิชย์อย่างยั่งยืน 
หัวหน้าชุดโครงการ : นายนพพร  สกุลยืนยงสุข 
43. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอร์เบทรสมะเม่า

พริกเกลืออินนูลินและศึกษาสมบัติทาง
กายภาพ เคมี และฤทธิ์ในการต้านอนุมูล
อิสระ 
 

ดร.ฉัตรยา งามเลิศ 
ผศ.สุพรรณิการ์ โกสุม 
ผศ.นันทวัน ชมโฉม 

งบส่วนตัว 
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2.โครงการส่งเสริมสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรมเพ่ือคนรุ่นใหม่ 
 
 

โครงการ ผู้ด าเนินการ 
จ านวนเงิน 

(บาท) 
1. ลูกชิ้นไก่เสริมเห็ดหูหนูเผือก นางสาวเปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 

นางสาวศิโรรัตน์  จันทสุวรรณ 

นางสาวอารยา  สอนจิตร์ 

7,000 

2. การใช้แป้งข้าวไรซ์เบอร์รี่ทดแทนแป้งข้าว
เจ้าบางส่วนในขนมเกลือ 

นางสาวเปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 
นางสาวคณารัตน์ นิยมญาติ 
นายอินทร เกตุแก้ว 

7,000 

3. ผลิตภัณฑ์ไส้อั่วจากพืช ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาล 
นายสหัสทัศน์ ชิวหา 
นายสรายุทธ แซ่ลิ้ม 

7,000 

4.  การพัฒนากัมมี่เยลลี่มะม่วงหาวมะนาวโห่
จากคาราจีแนนร่วมกับคาร์บอกซีเมทิล
เซลลูโลส 

ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง 
นายธนธัต  มีโหมด 

7,000 

5. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวจากกาก 
ถั่วเหลือง 

นางเกศรินทร์  เพ็ชรรัตน์ 
นางสาวพรชญา ประสิทธิ์สม 

7,000 

6. ศึกษาระยะเวลาและอุณหภูมิในการฆ่าเชื้อ
ปลาส้มฟักโดยการใช้เครื่องรีทอร์ท 

ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 
นายณัฐพงษ์ ทาราพรม 

7,000 

7. ผลิตภัณฑ์กระเป๋าจากกาบหมากตกแต่ง
ด้วยลวยลายเทคนิคศิลปะบนผิวน้ำ 

นางสาวนิอร ดาวเจริญพร 
นางสาวสุทธิดา  เอ่ียมละม่อม 
นางสาวปณิตา  เอ่ียมสนธิ 

7,000 
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3.ผลงานวิจัยที่ได้รับรางวัล 
 

รางวัลหน่วยงานวิจัยดีเด่นประจำปี 2565 และรางวัลนักวิจัยรุ่นใหม่ดีเด่น ประจำปี 2565 ผู้ได้รับรางวัล

ได้แก่ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศุภัคษร มาแสวง  

ในงานวันสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ครบรอบ ในวันท่ี 18 มกราคม 2566 ณ ห้อง

ประชุมช้ัน 3 อาคารมงคลอาภา 3 คณะบริหารธุรกิจ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  

จัดโดย : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 
 
 
 
 
 

 
 
รางวัลวิจัยดีเด่น Gold award ด้านความคิดสร้างสรรค์ รางวัลนำเสนอภาคบรรยายระดับชาติ 

ผลงานวิจัยเรื่อง การออกแบบเครื่องแขวนไทยด้วยเทคนิคเลโก้เพื่อส่งเสริมทักษะทางสังคม (Soft Skills) 
โดยดร.สุชีรา ผ่องใส  

ในงานประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล คร้ังที่ 13 การประชุมวิชาการระดับ
นานาชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล คร้ังท่ี 12 และการประกวดส่ิงประดิษฐ์ และนวัตกรรมราชมงคล 
คร้ังที่ 5 (RMUTCON) ภายใต้แนวคิด “9 ราชมงคล เสริมพลัง ผลักดันนวัตกรรมยั่งยืน และขับเคล่ือนวิถีชีวิต
ยุคต่อไปด้วยต้นแบบ BCG”ระหว่างวันท่ี 30 สิงหาคม – 1 กันยายน 2566 ณ ศูนย์ประชุมนงนุชเทรดดิช่ันเซ็น
เตอร์ ฮอลล์ สวนนงนุชพัทยา ตำบลนาจอมเทียน อำเภอสัตหีบ จังหวัดชลบุรี  

จัดโดย : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลตะวันออก 
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รางวัลนักวิจัยรุ่นใหม่ เครือข่ายวิจัยประชาชื่น ประจำปี พ.ศ. 2565 ผู้ได้รับรางวัลได้แก่ ผู้ช ่วย

ศาสตราจารย์ ดร.ศุภ ัคษร มาแสวง ในวันที่ 24 มิถุนายน 2566 ณ อาคารคณะทันตแพทยศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเวสเทิร์น วิทยาเขตวัชรพล 

จัดโดย : เครือข่ายวิจัยประชาชื่น มหาวิทยาลัยนานาชาติแสตมฟอร์ด 

 

 

 

 

 

 

 
รางวัลว ิจ ัยระดับดีเด ่น Gold award การประกวดผลงานสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรม กล ุ่ม

สิ่งประดิษฐ์ด้านศิลปะและการออกแบบ ผลงานวิจัยเรื่อง พลาสติกกำพร้า : การสร้างสรรค์เครื่องประดับ

จากลวดลายกระเบื้องเคลือบสี วัดพระเชตุพนวิมลมังคลารามราชวรมหาวิหาร โดยนายมหรรณพ อินทสโร

, นางสาวศิริวัลลิ์ ขุมบัวมาศ และดร.สุชีรา ผ่องใส อาจารย์ที่ปรึกษา 

ในงานประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 13 การประชุมวิชาการ

ระดับนานาชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12 และการประกวดสิ่งประดิษฐ์ และ

นวัตกรรมราชมงคล ครั้งที่ 5 (RMUTCON) ภายใต้แนวคิด “9 ราชมงคล เสริมพลัง ผลักดันนวัตกรรม

ยั่งยืน และขับเคลื่อนวิถีชีวิตยุคต่อไปด้วยต้นแบบ BCG” ระหว่างวันที่ 30 สิงหาคม – 1 กันยายน 2566 

ณ ศูนย์ประชุมนงนุชเทรดดิชั่นเซ็นเตอร์ ฮอลล์ สวนนงนุชพัทยา ตำบลนาจอมเทียน อำเภอสัตหีบ 

จังหวัดชลบุรี จัดโดย : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลตะวันออก 
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4.การเผยแพร่ผลงานผลงานวิจัย 
  

 น ักว ิจ ัย และน ักศ ึกษ าคณ ะเท ค โน โลย ีคห กรรมศาสตร ์ มห าว ิท ย าล ัย เท ค โน โลย ี 
ราชมงคลพระนคร เข้าร่วมการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 13 การ
ประชุมวิชาการระดับนานาชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12 และการประกวดสิ่งประดิษฐ์
และนวัตกรรมราชมงคล ครั้งที่ 5 (RMUTCON) ภายใต้แนวคิด “9 ราชมงคล เสริมพลัง ผลักดันนวัตกรรม
ยั่งยืน และขับเคลื่อนวิถีชีวิตยุคต่อไปด้วยต้นแบบ BCG” ระหว่างวันที่ 30 สิงหาคม – 1 กันยายน 2566 
ณ ศูนย์ประชุมนงนุชเทรดดิชั่นเซ็นเตอร์ ฮอลล์ สวนนงนุชพัทยา ตำบลนาจอมเทียน อำเภอสัตหีบ จังหวัด
ชลบุรี ในการนี้นักวิจัยและนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้เข้าร่วมนำเสนอผลงานทั้งสิ้น 14 
ผลงาน แบ่งเป็นบทความระดับชาติ ภาคบรรยาย 1 บทความ บทความระดับนานาชาติ ภาคโปสเตอร์ 1 
บทความ บทความระดับชาติ ภาคโปสเตอร์ 11 บทความ และการประกวดสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรมราช
มงคล 1 ผลงาน 

บทความระดับชาติ ภาคบรรยาย 1 บทความ 
การออกแบบเครื่องแขวนไทยด้วยเทคนิคเลโก้เพื่อส่งเสริมทักษะทางสังคม (Soft Skills) 

ด้านความคิดสร้างสรรค์ นำเสนอโดย: ดร.สุชีรา ผ่องใส 
บทความระดับนานาชาติ ภาคโปสเตอร์ 1 บทความ 
Development of Low-Sodium Salted Egg Yolk Processing with Salt and Maltodextrin 

นำเสนอโดย: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศุภัคษร มาแสวง 
บทความระดับชาติ ภาคโปสเตอร์ 11 บทความ 
1. การประยุกต์ใช้วัตถุดิบท้องถิ่นในการผลิตอาหารเพื่อการเลี้ยงสัตว์น้ำเศรษฐกิจของ 

อำเภอบ้านแหลม จังหวัดเพชรบุรี นำเสนอโดย: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธนภพ โสตรโยม 
2. ผลิตภัณฑ์ไส้อั่วจากพืช นำเสนอโดย: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์ 
3. ลูกชิ้นไก่เสริมเห็ดหูหนูเผือก นำเสนอโดย: อาจารย์เปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ 
4. การศึกษาชนิดของสารเพิ่มความข้นหนืดจากพืชในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสปรุงรส

อาหารอเนกประสงค์เพ่ือสุขภาพ นำเสนอโดย: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ศันสนีย์ ทิมทอง 
5. การใช้น้ำตาลหล่อฮังก๊วยในผลิตภัณฑ์ขนมน้ำดอกไม้ นำเสนอโดย: ผู้ช่วยศาสตราจารย์  

ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร 
6. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวไร่ดอกข่ารสต้มยำ นำเสนอโดย: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เชาวลิต อุปฐาก 
7. การศึกษาเปลี่ยนแปลงคุณภาพระหว่างการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์น้ำหวานเข้มข้นจาก

กระเจี๊ยบแดงที่ใช้ซูคราโลสด้วยสารไคโตซาน นำเสนอโดย: อาจารย์ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง 
8. การสร้างสรรค์โคมไฟจากแรงบันดาลใจลายไทยด้วยเทคนิค Paper Quilling นำเสนอ

โดย: อาจารย์ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ 
9. ศิลปะโฟวิสม์กับแฟชั่นสีคู่ตัดกัน นำเสนอโดย: ดร.สุวดี ประดับ 
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10. การออกแบบชุดราตรีจากการประยุกต์ลายพิมพ์โดยได้แรงบันดาลใจมาจากราชสำนักโช
ซอน นำเสนอโดย: อาจารย์เกชา ลาวงษา 

11. เสื้อแจ็คเก็ตประยุกต์ลวดลายจากศิลปะโรโคโค นำเสนอโดย: อาจารย์มัลลิกา จงจิตต์ 
ประเภทผลงานสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรม 

พลาสติกกำพร้า : การสร้างสรรค์เคร่ืองประดับจากลวดลายกระเบ้ืองเคลือบสี วัดพระเชตุพนวิมลมังคลารามราช
วรมหาวิหาร เจ้าของผลงาน นายมหรรณพ อินทสโร และนางสาวศิริวัลล์ิ  
ขุมบัวมาศ อาจารย์ท่ีปรึกษา ดร.สุชีรา ผ่องใส 
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 การจัดแสดงผลงานในงานวิจัยในงานสัมมนา 2nd RMUT-TRM DAY ภายใต้ “โครงการ
สัมมนาวิชาการและนวัตกรรมการทำงานของกลุ่มมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลร่วมกับสถาน
ประกอบการ ครั้งที่ 2” เพื่อยกระดับภาคประกอบการของประเทศผ่านกระบวนการพัฒนาบุคลากรผู้มี
ศักยภาพด้วยการทำงานร่วมกันของคณาจารย์ นักวิจัย และบุคลากรจาก มทร.และสถานประกอบการ 
ริเริ่มและสร้างสรรค์ กระบวนการใหม่ ในการพัฒนาประเทศ โดยอาศัยความแข็งแกร่งของเครือข่าย  
มทร.และความเป็นมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีและนวัตกรรม ที่สร้างสรรค์ทั้งนวัตกรรมเพื่อชุมชนและ
นวัตกรรมขั้นสูง จัดขึ้นในวันที่ 25 – 26 กรกฎาคม 2566 ณ ห้องนครรังสิต บอลรูม โรงแรมโนโวเทล 
กรุงเทพมหานคร ฟิวเจอร์พาร์ค รังสิต จัดโดยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ในการนี้มีนักวิจัย 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ที่ได้รับทุนสนับสนุนเข้าร่วม
กิจกรรม จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่ 

1. การประยุกต์ใช้การดัดแปลงบรรยากาศเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์แคปข้าวของ
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแม่บ้านเกษตรกร ลาดบัวขาว จังหวัดราชบุรี เพื ่อการแข่งขันสู่เชิงพาณิชย์ โดย 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์.ดร.ธนภพ โสตรโยม  

2. การพัฒนาผลิตภัณฑ์บัตเตอร์สก็อตซอสจากน้ำเชื่อมตาลโตนดเพื่อเป็นผลิตภัณฑ์การ
ท่องเที่ยวเชิงอาหารของวิสาหกิจท่องเที่ยวโดยชุมชนบ้านไร่สะท้อน ถ้ำรงค์ จังหวัดเพชรบุรี โดย 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์ 
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การจัดแสดงผลงานวิจัยในงาน RMUTP Vision Day ณ สถาบันสหวิทยาการดิจิทัลและ
หุ่นยนต์ ศูนย์พระนครเหนือ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ในวันที่ 21 กรกฎาคม 2566 ใน
การนี้งานวิจัยและพัฒนาได้ทำการคัดเลือกผลงานวิจัยที่เกี่ยวกับนวัตกรรม เทคโนโลยีมาจัดแสดง
นิทรรศการ จำนวน 2 เรื่อง ได้แก่ 

1. การพัฒนาผลิตภ ัณฑ์เส ้นใยทนน้ำจากใบกระท้อนเพื่อผลิตผ ืนผ้าเพ ื่อกลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ด้านเสื้อผ้าและเครื่องแต่งกาย จ.ลพบุรี สู่การแข่งขันเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน โดยอาจารย์  
ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล หัวหน้าโครงการ 

2. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ส่ิงทอประเภทของที่ระลึกจากเส้นใยตาลเหลือท้ิงเพ่ืออนุรักษ์ส่ิงทอไทย 
โดยอาจารย์เกชา ลาวงษ์ หัวหน้าโครงการ 
 จัดโดย : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
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การนำเสนอผลงานวิจัยระดับนานาชาติ นักวิจัยคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ นำเสนอ
งานวิจัยระดับนานาชาติผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศุภัคษร มาแสวง อาจารย์ประจำสาขาวิชาเทคโนโลยี
อาหาร เข้าร่วมนำเสนอผลงานวิจัยระดับนานาชาติ ในรูปแบบโปสเตอร์ เรื่อง การเปรียบเทียบความคงตัว 
และคุณสมบัติทางกายภาพของน้ำสลัดที่ได้จากไข่แดงและเจลาติน (Comparison the stability and 
physical properties of salad dressing obtained with egg yolk and gelatin)  
ในงานประชุมวิชาการระดับนานาชาติ ครั้งที่ 25 Food Innovation Asia Conference 2023 : The 
Future Food Sustainability, Health and Well-being ระหว ่างว ันท ี่ 15 – 17 ม ิถ ุน ายน  2566  
ณ หอประชุม BITEC บางนากรุงเทพฯ  

จัดโดย : Secretariat Scientific Committee Food Innovation Asia Conference 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลงานการใหบริการวิชาการ 
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การให้บริการวิชาการเป็นอีกหนึ่งภารกิจของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ท ี่สามารถ

สนองตอบต่อพันธกิจหลักของมหาวิทยาลัย ตลอดจนนโยบายภาครัฐได้เป็นอย่างดี ซึ่งคณะได้ดำเนินการ

ให้บริการวิชาการมาอย่างต่อเนื่องจนถึงปัจจุบัน โดยมุ่งเน้นการให้บริการวิชาการและถ่ายทอดเทคโนโลยี

ด้านคหกรรมศาสตรท์ี่มีแนวคิดเชิงสร้างสรรค์ เพื่อการมีอาชีพอิสระและพัฒนาอาชีพสู่การแข่งขัน พร้อม

ท้ังการบริการให้คำปรึกษา และบริการข้อมูลเทคโนโลยี โดยใช้หลักการให้ชุมชนมีส่วนร่วม และทำงานเชิง

รุกเพื่อให้เกิดผลในการพัฒนาเชิงพาณิชย์ การสนับสนุน และการถ่ายทอดองค์ความรู้จากผลงานการวิจัย 

เพ่ือให้บริการวิชาการที่สามารถสอดคล้องกับความต้องการของสังคม ชุมชน และประเทศชาติ ซึ่งเป็นการ

เปิดโอกาสให้ประชาชนได้ยกระดับความรู้ความสามารถในวิชาชีพเฉพาะทางได้อย่างต่อเนื่อง สามารถ

สร้างงาน สร้างอาชีพ สร้างรายได้ให้แก่ประชาชน ชุมชน และผู้สนใจท่ัวไป  

ผลการดำเนินงานด้านการใหบ้ริการวิชาการ ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 คณะสามารถ

ดำเนินงานได้บรรลุเป้าหมายตามตัวชี้วัดของแผนปฏิบัติราชการทุกตัวชี้วัด จากการดำเนินงานโครงการที่

ได้รับงบประมาณเงินรายได้ประจำป ีจำนวน 1 โครงการ  นอกจากนี้ คณะยังเป็นแหล่งบริการวิชาการ

และวิชาชีพที่ได้รับการยอมรับในระดับชาติ ให้บริการวิชาการจากความเชี่ยวชาญเฉพาะทางแก่หน่วยงาน

และบคุคลภายนอก ดังผลการดำเนินงานต่อไปนี้ 

ตัวชี้วัด หนวยวัด เปาหมาย ผลการดําเนินงาน 

ตัวชี้วัดระดับผลผลิต    

1. จำนวนโครงการ/กิจกรรมบริการวิชาการแก่สังคม โครงการ/

กิจกรรม 
1 1 

2. ค่าใช้จ่ายของการให้บริการวิชาการตามงบประมาณท่ี

ได้รับจัดสรร 
ล้านบาท 0.08 0.08 

ตัวชี้วัดระดับผลลัพธ    

1. ผู้เข้ารับบริการนำความรู้ไปใช้ประโยชน์ ร้อยละ 86 100 

2. ความพึงพอใจของผู้รับบริการวิชาการและวิชาชีพต่อ

ประโยชน์จากการบริการ 
ร้อยละ 85 96.20 

3. โครงการบริการวิชาการท่ีส่งเสริมศักยภาพในการแข่งขัน

ของประเทศไทยในเวลา 1 ปี 
ร้อยละ 15 70 
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1. โครงการท่ีไดรับงบประมาณ พ.ศ. 2566 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ได้รับงบประมาณเงินรายไดป้ระจำปี พ.ศ. 2566 ในการ

ดำเนินงานด้านการบริการวิชาการตามแผนปฏิบัติราชการ จำนวน 1 โครงการ เป็นจำนวนเงิน 80,000

บาท ดังต่อไปนี้ 

 

       งบประมาณเงินรายไดประจําป 

 

โครงการถายทอดผลงานวิจัยดานคหกรรมศาสตรเพ่ือยกระดับคุณภาพชีวิตของชุมชน         

     ถ่ายทอดผลงานวิจัยและบริการวิชาการของ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลพระนครเพื่อนำองค์ความรู้จากผลงานวิจัยและพัฒนาภูมิปัญญามาถ่ายทอดสู่ชุมชน

เพื่อส่งเสริมและสนับสนุนให้ประชาชนในชุมชนพัฒนาวิชาชีพ และมีความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น ดำเนินการจัด

อบรมวันที่ 13 มิถุนายน 2566 ณ วิสาหกิจชุมชนบ้านห้วยสวนพลู ตำบลบ้านบึง อำเภอบ้านคา จังหวัด

ราชบุรี ผู้เข้าอบรมจำนวน 30 คน  จำนวน 6 หลักสูตร ได้แก่ 

  1. โครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนาศักยภาพเปลือกขาวส้มโอ ในผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์แปรรูป 

เพ่ือสุขภาพและส่งเสริมเศรษฐกิจชุมชน 

   1.1 หลักสูตรนักเก็ตเสริมเปลือกขาวส้มโอ 

   1.2 หลักสูตรฮ่อยจ้อสูตรเสริมเปลือกขาวส้มโอ 

  2. โครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่ม จากส้มโอนครชัยศรี จ.นครปฐม 

เพ่ือสุขภาพและส่งเสริมเศรษฐกิจชุมชน 

   2.1 หลักสูตรน้ำส้มโอพร้อมดื่ม  

   2.2 หลักสูตรน้ำส้มโอเข้มข้น  

  3. โครงการวิจัย เรื่อง  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสสำเร็จรูปจากเนื้อและเปลือกส้มโอ 

   3.1 หลักสูตรน้ำจิ้มบ๊วยจากน้ำและเปลือกส้มโอ 

   3.2 หลักสูตรน้ำจิ้มซีฟู้ดจากน้ำและเปลือกส้มโอ 
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2. กิจกรรมการบริการวิชาการแกสังคม 
 
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ มหาวิทยาล ัยเทคโนโลย ีราชมงคลพระนคร ได ้ร ับเช ิญ                 

จากสำนักงานเขตดุสิต และศูนย์การค้าสุพรีมคอมเพล็กซ์ ดำเนินสาธิตอาหารสร้างอาชีพ ในโครงการ 

“สร้างงาน ส่งเสริมอาชีพ ฟื้นฟูเศรษฐกิจชุมชนเขตดุสิต” ตามนโยบายผู้วา่ราชการกรุงเทพมหานคร 

ในการนี้คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร โดยสาขาวิชา

เทคโนโลยีอาหาร สาธิตเมน“ูกิมจิผักกาดขาวรสตม้ยำ” และ สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 

สาธิตเมนู“วุ้นส้มมงคล” เม่ือวันท่ี 17 มกราคม 2566 ณ ศูนย์การค้าสุพรีมคอมเพล็กซ์ เขตดุสิต 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร ได้รับเชิญจากกอง

สวัสดิการสังคม เทศบาลเมืองไทรม้า อำเภอเมืองนนทบุรี จังหวัดนนทบุรี เป็นวิทยากรการฝึกอบรม 

ภายใต้โครงการส่งเสริมพัฒนาคุณภาพชีวิตผู้สูงอายุ ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 กิจกรรมฝึกอาชีพ 

"การทำพัดบุหงาและโดนัทจิ๋ว" แก่กลุ่มผู้สูงอายุและเยาวชน โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อส่งเสริมและให้การ

สนับสนุนกลุ่มผู้สูงอายุและเยาวชน ให้มีคุณภาพชีวิตที่ดี สามารถนำความรู้ที่ได้ มาประยุกต์ใช้ให้เกิด

ประโยชน์ในชวีิตประจำวันได้   

 โดย อาจารย์รุง่ฤทัย รำพึงจิต และอาจารย์นิอร ดาวเจริญพร อาจารยส์าขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ประยุกต์  เป็นวิทยากรการฝกึอบรมในหลักสูตรการทำพัดบุหงา และผู้ช่วยศาสตราจารย์เชาวลิต อุปฐาก 

และอาจารย์ ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม อาจารย์สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ เป็นวิทยากรการฝึกอบรม 

ในหลักสูตรโดนัทจิ๋ว  เม่ือวันท่ี 15 มีนาคม 2566 ณ สำนักงานเทศบาลเมืองไทรม้า จังหวัดนนทบุร ี 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ได้รับเชิญจาก

โรงเรียนพระดาบส จังหวัดสมุทรปราการ ให้ดำเนินการถ่ายทอดความรู้แก่ศิษย์พระดาบส รุ่นที่ 46 หลักสูตร

เคหบริบาล หลักสูตรเคหบริบาล           
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร โดยอาจารย์ศิวกร 

ตลับนาค และ อาจารย์จักรกฤษณ์ ทองคำ อาจารย์ประจำสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ ได้รับเชิญจาก

สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เข้าร่วม "โครงการให้คำปรึกษาและ

บริการข้อมูลเทคโนโลยี" ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 เป็นวิทยากร บรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติ

ถ่ายทอดเทคโนโลยีด้านการยืดอายุผลิตภัณฑ์ น้ำพริก การทำน้ำพริกมะเขือพวงแห้ง น้ำพริกปลาย่าง 

น้ำพริกปลาทู น้ำพริกกากหมู และน้ำพริกปลาสลิด ระหว่างวันที่ 16 -19 พฤษภาคม 2566 วิสาหกิจ

ชุมชนสวัสดิ์คันทรีวิถีพอเพียง ต.หนองแก อ.พระพุทธบาท  จังหวัดสระบุรี  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได้รับเชิญจากกองสวัสดิการสังคม เทศบาลตำบล

บางขะแยง อำเภอเมือง จังหวัดปทุมธานี เป็นวิทยากรบรรยายให้ความรู้และฝึกปฏิบัติอบรมหลักสูตรขนม

ไทย ในโครงการส่งเสริมอาชีพให้กับแม่บ้าน ผู้ว่างงานและประชาชน ประจำปี 2566 เพื่อมุ่งเน้นพัฒนา

คุณภาพชีวิต มุ่งเน้นส่งเสริมสนับสนุนการจัดการอบรม ฝึกอาชีพแก่กลุ่มแม่บ้าน ผู้ว่างงานและประชาชน

ท่ัวไปตามความเหมาะสมท้องถ่ินของตนเองให้มีประสิทธิภาพและเพ่ิมรายได้ให้กับครอบครัว  

          โดย ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม หัวหนา้สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ และผู้ช่วยศาสตราจารย์  

เชาวลิต อุปฐาก อาจารย์ประจำสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ เป็นวิทยากรบรรยายให้ความรู้และฝึก

ปฏิบัติอบรมหลักสูตร การทำขนมบุหลันดั้นเมฆและขนมลูกชุบ เมื่อวันที่ 24 พฤษภาคม 2566 ณ 

เทศบาลตำบลบางขะแยง อำเภอเมือง จังหวัดปทุมธาน ี
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สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร           

จัดฝ ึกอบรม หลักสูตรการจัดดอกไม้ไทย “ศิลปะการพับดอกบัว” แก่อาจารย์ และนักศึกษาจาก

มหาวิทยาลัยคุนหมิง (Kunming University) สาธารณรัฐประชาชนจีน เนื่องในโอกาสศึกษาดูงาน

มหาวิทยาลัยในประเทศไทย ระหว่างวันท่ี 2-9 กรกฎาคม 2566  

โดยมี ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นวิทยากรและผู้บรรยาย

ภาษาจีน อาจารย์ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล ท่ีปรึกษาคณบดี อาจารย์อนุสรณ์ ใจทน และอาจารย์อัมพวัน ยัน

เสน อาจารย์ประจำสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ เป็นวิทยากร เมื่อวันที่ 7 กรกฎาคม 2566                          

ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร   

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์เชาวลิต อุปฐาก อาจารย์ประจำสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ และอาจารย์

เกชา ลาวงษา อาจารย์ประจำสาขาออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ได้รับเชญิจาก โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรนีครินทรวิโรฒ 

ประสานมิตร (ฝ่ายมัธยม) เป็นวิทยากรพิเศษ สอนขนมไทย เมนู ขนมพระพาย และแตงโมหน้าปลาแห้ง 

ให้กับนักเรียนระดับมัธยมศึกษาชั้นปีที่5 สาขาเอกอาหารการโรงแรมและภาษาเพ่ือการสื่อสาร เม่ือวันท่ี 8 

สิงหาคม 2566 ณ โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ ประสานมิตร (ฝ่ายมัธยม) 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร จัดฝึกอบรม

หลักสูตรเบเกอรี  “การตกแต่งคัพเค้ก”แก่อาจารย์และนักศึกษาจากมหาวิทยาลัยคุนหมิง (Kunming 

University) สาธารณรัฐประชาชนจีน เนื่องในโอกาสศึกษาดูงานมหาวิทยาลัยในประเทศไทย พร้อมทั้ง

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ศิลปวัฒนธรรม และการเรียนรู้วิชาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ ระหว่างวันที่ 7-13 สิงหาคม 

2566                                 

โดยมี ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นวิทยากรและผู้บรรยาย

ภาษาจีน คณาจารย์สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ เป็นวิทยากร“หลักสูตรเบเกอร”ีและคณาจารย์

สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า เป็นวิทยากร “หลักสูตรกระเป๋าบ๊ะจ่าง และหลักสูตรผ้ามัด

ย้อม”  เมื่อวันที่ 10 สิงหาคม 2566 ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

พระนคร  
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลงานทาํนบุาํรุงศลิปวัฒนธรรม 
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งานศิลปวัฒนธรรมเป็นหนึ่งในพันธกิจหลักของมหาวิทยาลัย มีการดำเนินงานเป็นไปอย่างมี

ประสิทธิภาพและคุณภาพ ตามปรัชญา “สร้างคนสู้งาน เชี่ยวชาญเทคโนโลยี สร้างคนดีสู่โลกอาชีพ” ได้

บูรณาการเข้ากับพันธกิจอ่ืนๆ โดยเฉพาะการผลิตบัณฑิต ด้วยการจัดกิจกรรม/โครงการ เพ่ือฟ้ืนฟู อนุรักษ์ 

สืบสาน พัฒนา เผยแพร่ศิลปวัฒนธรรม สร้างสรรค์ ส่งเสริมภูมิปัญญาท้องถิ่นและอนุรักษาสิ่งแวดล้อมให้

คงอยู่อย่างมั่นคงเพื่อสร้างคุณค่าทางสังคมและเศรษฐกิจอย่างยั่งยืน ให้เป็นรากฐานการพัฒนาองค์ความรู้

ท่ีดี ร่วมกับหน่วยงานภาครัฐ/เอกชน ท้ังในประเทศและต่างประเทศ 
ผลการดำเนินงานด้านการทำนุบำรุงศิลปวัฒนธรรม ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 คณะ 

สามารถดำเนินงานได้บรรลุเป้าหมายตามตัวชี้วัดของแผนปฏิบัติราชการทุกตัวชี้วัด จากการดำเนินงาน

โครงการที่ได้รับงบประมาณเงินรายได้ จำนวน 1  โครงการ และโครงการที่ได้รับงบประมาณรายจ่าย

จำนวน 1  โครงการ ดังผลการดำเนินงานต่อไปนี้ 

 

ตัวช้ีวัด หนวยวัด เปาหมาย ผลการดําเนินงาน 

ตัวช้ีวัดระดับผลผลิต    

1. จำนวนโครงการ/กิจกรรมศิลปวัฒนธรรม 
โครงการ/

กิจกรรม 
2 2 

2. โครงการ/กิจกรรมท่ีแล้วเสร็จตามระยะเวลา     

ท่ีกำหนด 
ร้อยละ 96 100 

ตัวช้ีวัดระดับผลลัพธ    

1. จำนวนโครงการ/กิจกรรมท่ีมีการเผยแพรด่้าน              

ทำนุบำรุงศิลปวัฒนธรรม 
ร้อยละ 85 100 

2. ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการต่อ

ประโยชน์ของการทำนุบำรงุศิลปวัฒนธรรม 
ร้อยละ 90 94 

3. จำนวนโครงการ/กิจกรรมท่ีมีการเผยแพรด่้าน 

ทำนุบำรุงศิลปวัฒนธรรมภายในระยะเวลา 1 ปี 
ร้อยละ 85 100 
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1. โครงการท่ีไดรับงบประมาณ พ.ศ. 2566 
 

               คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้รับงบประมาณ ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 ในการ

ดำเนินงานด้านการทำนุบำรุงศิลปวัฒนธรรมตามแผนปฏิบัติราชการ ซึ่งเป็นโครงการที่ได้รับงบประมาณ

เงินรายได้ จำนวน 1  โครงการ และโครงการที่ได้รับงบประมาณรายจ่ายจำนวน 1  โครงการ เป็นจำนวน

เงิน 120,000 บาท  
 

1) โครงการตามรอยพระราชดําริเพ่ืออนุรักษและพัฒนาผลิตภัณฑเพ่ือใชประโยชนจาก

พันธุกรรมพืช 
        โครงการตามรอยพระราชดำริเพื ่ออนุรักษ์และพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื ่อใช้ประโยชน์จาก

พันธุกรรมพืช จัดข้ึนระหว่างวันท่ี  6-8 มีนาคม 2566 จากงบประมาณรายเงินรายได้ ประจำปีงบประมาณ  

พ.ศ. 2566 จำนวนเงิน 100,000 บาท ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ และศึกษาดูงานกลุ่มท่องเที่ยว

เชิงเกษตรคลองมหาสวัสดิ์ (บ้านศาลาดิน) จังหวัดนครปฐม โดยมีวัตถุประสงค์ ดังนี้ เพื่อให้นักศึกษามี

การศึกษาองค์ความรู้ในการค้นคว้า วิจัย  และรวมรวบข้อมูลของพืชสมุนไพรต่างๆ  เพื่อพัฒนาและแปร

รูปให้เป็นผลิตภัณฑ์ที่สามารถอุปโภคและ/หรือบริโภคได้ และส่งเสริมการอนุรักษ์และใช้ประโยชน์จาก

พันธุกรรมพืชให้กว้างขวางข้ึนโดยมีกลุ่มเป้าหมายเป็นนักศึกษาปริญญาตรีปีท่ี 3 จำนวน 263 คน 
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2)  โครงการสืบสานงานประเพณีและวัฒนธรรมไทย  
     โครงการสืบสานงานประเพณีและวัฒนธรรมไทย ประจำปีงบประมาณ 2566 ดำเนินการจัด

โครงการ วันท่ี 2 เมษายน 2566 ณ ห้องประชุมโชติเวช ช้ัน 4 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

จากงบประมาณรายเงินรายได้ ประจำปีงบประมาณ  พ.ศ. 2566 จำนวนเงิน 20,000 บาท 

โดยมีอาจารย์ประจำหลักสูตร คณาจารย์ เจ้าหน้าที่ นักศึกษาปริญญาโทและปริญญาเอกของ

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 40 คน โดยมีโดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาตระหนัก เรียนรู้ 

และส่งเสริมงานคหกรรมศาสตร์ที่เก่ียวข้องกับเทศกาลสงกรานต์ เพ่ือเป็นการเสริมสร้างความสัมพันธ์อันดี

ระหว่างอาจารย์ และนักศึกษา และเพื่อเป็นการแสดงความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ในการอนุรักษ์วัฒนธรรม

ประเพณีอันดีงาม การประเมินตัวชี้วัดความสำเร็จของโครงการคหกรรมศาสตร์สืบสานประเพณีสงกรานต์ 
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2. กิจกรรมเผยแพรผลงานศิลปวัฒนธรรม 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร (โชติเวช) ได้รับเชิญ
จากบ้านปาร์คนายเลิศ ในการสาธิตขนมไทย ขนมครก ขนมเบื้อง และขนมลูกชุบ ในงาน SUPER STARS 
EMPLOYEE OF THE YEAR 2021 DHL EXPRESS ASIA PACIFIC EXCL. CHINA IN RECOGNITION OF 
OVERALL & SALER EXCELLENCE BANGKOK, THAILAND 

ท้ังนี้ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร โดยคณาจารย์และนักศึกษา สาขาวิชาอาหาร
และโภชนาการ และสาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร จัดสาธิตขนมไทย แก่แขกผู้มีเกียรติภายใน
งาน เม่ือวันท่ี 3 ตุลาคม 2565 ณ เรือนไม้สัก บ้านปาร์คนายเลิศ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร (โชติเวช) ได้รับ

เกียรติจากบริษัท เอ็น.ซี.ซี. แมนเนจเม้นท์ จำกัด (NCC) ให้เป็นส่วนหนึ่งของพันธมิตรในการส่งมอบ

ศักยภาพแห่งความเป็นไทยสู่มือผู้นำโลก ในการประชุมความร่วมมือทางเศรษฐกิจในเอเชีย-แปซิฟิก ครั้งที่ 

29 (APEC 2022)  จัดแสดงสาธิตอาหารและขนมไทย งานหัตถศิลป์จากวัสดุธรรมชาติ เพื่อแสดงอัต

ลักษณ์ของความเป็นไทยด้านคหกรรมศาสตร์ ระหว่างวันที่ 14 - 19 พฤศจิกายน 2565 ณ ศูนย์การ

ประชุมแห่งชาติสิริกิติ ์

ในการนี้คณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ จัดแสดงสาธิตขนมไทย "ขนม

เบื้อง" เพื่อประชาสัมพันธ์ข้อมูลด้านศิลปวัฒนธรรมอันทรงคุณค่าแก่ผู้เข้าร่วมประชุม โดยมีสำนักข่าวทั้ง

ไทยและต่างประเทศ และผู้เข้าร่วมประชุมให้ความสนใจจำนวนมาก ณ ศูนย์การประชุมแห่งชาติสิริกิติ์                                    

เม่ือวันท่ี 14 พฤศจกิายน 2565  
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ได้รับมอบหมายจาก

สำนักเลขาธิการนายกรัฐมนตรี ให้ดำเนินการจัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทยต้อนรับในงานเลี้ยงอาหาร

ค่ำแก่ นายเหวียน ซวน ฟุก ประธานาธิบดีแห่งสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม และภริยา เนื่องในโอกาส

เดินทางเยือนประเทศไทยอย่างเป็นทางการในฐานะอาคันตุกะของรัฐบาล 

           โอกาสนี้โชติเวชจัดแสดงสาธิตวัฒนธรรมไทยด้านอาหารและขนมไทย และงานหัตถศิลป์โดยมี

คณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาต่างๆ ร่วมกันจัดแสดง รายละเอียดดังนี้"ขนมลูกชุบ" โดยสาขาวิชา

อาหารและโภชนาการ"ช่อม่วง - จีบไทย" โดยสาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร "การร้อยมาลัย" 

โดยสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ เมื่อวันที่ 16 พฤศจิกายน 2565 ณ ตึก ตึกสันติไมตรี ทำเนียบ

รัฐบาล 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ มหาว ิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร (โชต ิเวช)                     

ได้รับเชิญจากการท่องเที่ยวแห่งประเทศไทย (ททท.) ให้ดำเนินการจัดแสดงสาธิตการทำขนมไทยชาววัง   

ในงานพันธุ์ไม้งามอร่าม สวนหลวง ร.๙ ประจำปี 2565"ภายใต้แนวคิด "สืบสานงานศิลป์ถ่ินเรืองรอง" เพื่อ

เป็นการสืบสานและส่งต่อภูมิปัญญาให้แก่ประชาชนทั่วไป ระหว่างวันที่ 1-10 ธันวาคม 2565  ณ บริเวณ

ศาลาพุฒ-จันทน์ สวนหลวง ร.๙ 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ได้รับเชิญ

จากทำเนียบรัฐาบาล จัดกิจกรรมฉลองวันเด็กแห่งชาติ ประจำปี 2566 ภายใต้แนวคิด “รู้หน้าท่ี มีวินัย ใฝ่

ความดี” 
โดยมีอาจารย์และนักศึกษาชุมนุม “ต้นเครื่อง” สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ นำขนมลูกชุบไป

แจกและให้เด็ก ๆ ทดลองทำ อาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ นำผลไม้สดไปแจก 

พร้อมสาธิตวิธีการแกะสลักอย่างง่ายให้เด็ก ๆ ได้ชม เมื่อวันเสาร์ที่ 14 มกราคม 2566 ณ ตึกสันติไมตรี 

ทำเนียบรัฐบาล  
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได ้ร ับมอบหมายจาก สำนักเลขาธ ิการ

นายกรัฐมนตรี ให้จัดแสดงสาธิตศิลปวัฒนธรรมไทยในงานเลี้ยงอาหารค่ำ แก่ นายดาโตะ เซอรี อันวาร์ 

อิบราฮิม นายกรัฐมนตรีมาเลเซีย และภริยา เนื่องในโอกาสเยือนประเทศไทยอย่างเป็นทางการในฐานะ

แขกของรัฐบาล โอกาสนี้โชติเวชได้จัดแสดงสาธิตวัฒนธรรมไทยด้านอาหารและขนมไทย งานหัตถศิลป์ 

โดยมีคณาจารย์และนักศึกษาร่วมกันจัดแสดง รายละเอียดดังนี้ ขนมเกสรลำเจียก ขนมหันตรา โดย

สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ การร้อยมาลัย และการแกะสลักโดยสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ 

เม่ือวันท่ี 9 กุมภาพันธ์ 2566 ณ ตึกสันติไมตรี ทำเนียบรัฐบาล 
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 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ร่วมกับสำนักงานเขตดุสิต และสภาวัฒนธรรม

เขตดุสิต กระทรวงวัฒนธรรม จัดงานสืบสานประเพณีสงกรานต์ไทย “สงกรานต์@คลองผดุง (คน) กรุง

เกษม” ระหว่างวันที่ 8-15 เมษายน 2566 ณ ถนนลูกหลวง (เลียบคลองผดุงกรุงเกษมและวังลดาวัลย์) 

เพื่อให้ประชาชนได้เข้าร่วมกิจกรรม เป็นการสืบสานวัฒนธรรมไทยอันเป็นเอกลักษณ์ของชาติไทย ในการ

นี้ คณาจารย์สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มทร.พระนคร ดำเนินการ

สาธิตขนมไทย “บุหลันดั้นเมฆ” เม่ือวันท่ี 8 เมษายน 2566 ณ บริเวณริมคลองผดุงกรุงเกษม                 
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3. กิจกรรมเชิดชูสถาบันพระมหากษัตริย 
 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร จัดโครงการสืบสานวันสำคัญของชาติ “กิจกรรมวัน

คล้ายวันสวรรคต พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร”  

ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร พร้อมด้วยผู้บริหาร 

คณาจารย์ เจ้าหน้าที่ ร่วมกิจกรรม ประกอบด้วยพิธีสงฆ์ พิธีวางพวงมาลาถวายราชสักการะและถวาย

บังคม พิธีกล่าวน้อมรำลึกสำนึกในพระมหากรุณาธิคุณ พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอ

ดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร ชมวีดีทัศน์และสารคดีเทิดพระเกียรติ เมื ่อวันที่ 12 ตุลาคม 2565        

ณ หอประชุมดีฮอลล์ ศูนย์เทเวศร์ 

 

 

 

 

 

 

  

 ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มทร.พระนคร พรอมดวย 

ผศ.เชาวลิต อุปฐาก รองคณบดีฝายกิจการนักศึกษา ผศ.ดร. ณนนท แดงสังวาลย ผูชวยคณบดี อาจารย

เกชา ลาวงษา ผูชวยคณบดี นําทีมผูบริหาร บุคลากร และนักศึกษา เขารวมพิธีถวายราชสักการะ วางพวง

มาลา พระบรมราชานุสาวรีย พระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาจุฬาลงกรณ พระจุลจอมเกลาเจาอยูหัว 

พระปยมหาราช เพ่ือแสดงความจงรักภักดี และนอมรําลึกในพระมหากรุณาธิคุณ เนื่องในวันปยมหาราช 

ประจําป 2565 โดยมีผูบริหาร และนักศึกษา เขารวมพิธีดังกลาว เม่ือวันท่ี 23 ตุลาคม 2565 ณ พระบรม

รูปทรงมา พระราชวังดุสิต 
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 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร โดย งานศิลปวัฒนธรรม ฝ่ายกิจการนักศึกษา   

จัดพิธี “สวดมนต์” เพ่ือถวายพระพรชัยมงคลแด่ สมเด็จพระเจ้าลูกเธอ สมเด็จพระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าพัชร  

กิติยาภา นเรนทิราเทพยวดี กรมหลวงราชสาริณีสิริพัชร มหาวัชรราชธิดา นำโดย ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม 

คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ผู้บริหารคณาจารย์ เจ้าหน้าท่ี และนักศึกษาคณะเทคโนโลยี      

คหกรรมศาสตร์ พร้อมร่วมใจถวายพระพรด้วยความจงรักภักดี น้อมใจสวดมนต์ อธิษฐานจิต แด่สมเด็จ

พระเจ้าลูกเธอ เจ้าฟ้าพัชรกิติยาภา นเรนทิราเทพยวดี กรมหลวงราชสาริณีสิริพัชรมหาวัชรราชธิดา ขอให้

พระองค์ทรงหายจากพระอาการประชวรในเร็ววัน เม่ือวันท่ี 27 ธันวาคม 2565      
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มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร โดยกองศิลปวัฒนธรรม สำนักงานอธิการบดี จัด

โครงการสืบสานประเพณีและวันสำคัญ กิจกรรมเฉลิมพระชนมพรรษา สมเด็จพระนางเจ้าสุทิดา พัชรสุธา

พิมลลักษณ พระบรมราชินี วันที่ 3 มิถุนายน 2566 กิจกรรมประกอบไปด้วยพิธีสงฆ์ ทำบุญตักบาตรน้ำ

ปานะพระสงฆ์ 10 รูป และพิธีวางพานพุ่มถวายราชสักการะและการกล่าวอาศิรวาทถวายราชสดุดี  

โดยมีผู้บริหาร คณาจารย์และบุคลากร คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ร่วมกิจกรรม เม่ือวันท่ี 2 มิถุนายน 

2566 ณ หอประชุมดีฮอล์ ศูนย์เทเวศร์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                

 

 

 

 

 

 

 

 



รายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566  113 

งานศิลปวัฒนธรรม กองกลาง สำนักงานอธิการบดี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร           

จัดกิจกรรมเฉลิมพระชนมพรรษา พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ                 

พระวชิรเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 10 ครบรอบ 71 พรรษา กิจกรรมประกอบไปด้วยพิธีสงฆ์ ทำบุญตัก

บาตรน้ำปานะพระสงฆ์ 10 รูป พิธีวางพานพุ่มถวายราชสักการะ และการกล่าวอาศิรวาทถวายราชสดุดี  

ในการนี้ ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ผู้บริหาร คณาจารย์

บุคลากร และนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เข้าร่วมกิจกรรม เมื่อวันที่ 27 กรกฎาคม 2566   

ณ หอประชุมดีฮอล์ ศูนย์เทเวศร์  
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เนื่องในศุภมงคลวันเฉลิมพระชนมพรรษาของพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว สมเด็จพระกนิษฐา              

ธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี เสด็จฯ ไปทรงร่วมงานสโมสรสันนิบาต

เฉลิมพระเกียรติพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว เนื่องในโอกาสเฉลิมพระชนมพรรษา 28 กรกฎาคม 2566 

ในโอกาสนี้ ดร.ณัฐวรพล รัชสิริวัชรบุล ดำรงตำแหน่งอธิการบดี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล               

พระนคร ในฐานะหัวหน้าส่วนราชการ อาจารย์รุ่งฤทัย รำพึงจิต อาจารย์อนุสรณ์ ใจทน อาจารย์ประจำ

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ในฐานะผู้ดูแลการจัดดอกไม้ในพิธี เข้าร่วมถวายพระพรชัยมงคล เมื่อ

วันท่ี 29 กรกฎาคม 2566 ณ ตึกสันติไมตรี ทำเนียบรัฐบาล 
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4. กิจกรรมทํานุบํารุงพระพุทธศาสนา 
 

ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร พร้อมด้วย

อาจารย์ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล ที่ปรึกษาคณบดี ผู้บริหาร คณาจารย์ เจ้าหน้าที่ ร่วมบำเพ็ญบุญตามจารีต

ประเพณี ตักบาตรเทโวโรหณะ ถวายแด่พระภิกษุสามเณร พระสงฆ์ 30 รูป สามเณร 2 รูป เนื่องในวันออก

พรรษา เม่ือวันท่ี 11 ตุลาคม 2565 ณ เทวราชธรรมศาลา วัดเทวราชกุญชรวรวิหาร กรุงเทพมหานคร   
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พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกล้าเจ้าอยู่หัว ทรง

พระกรุณาโปรดเกล้า โปรดกระหม่อม พระราชทานผ้าพระกฐิน ให้ บริษัท ทีโอเอ เพ้นท์ (ประเทศไทย) 

จำกัด (มหาชน) เพ่ือไปถวาย ณ วัดเทวราชกุญชร วรวิหาร โดยมี ดร.ประจักษ์ ตั้งคารวคุณ และคุณละออ 

ตั้งคารวคุณ ประธานในพิธี เป็นผู้อัญเชิญผ้าพระกฐินพระราชทาน รวมยอดเงินทำนุบำรุงศาสนาจำนวน 

4,608,059 บาท (สี่ล้านหกแสนแปดพันห้าสิบเก้าบาทถ้วน)โดยมี ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะ

เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร พร้อมด้วยอาจารย์ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล ที่ปรึกษาคณบดี 

ผู้บริหาร คณาจารย์และนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์    มทร.พระนคร เข้าร่วมพิธี เมื่อวันที่ 

18 ตุลาคม 2565  ณ พระอุโบสถวัดเทวราชกุญชร วรวิหาร เขตดุสิต กรุงเทพมหานคร  

ในการนี้ คณาจารย์และนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ร่วมกับงานศิลปวัฒนธรรม                

ฝ่ายกิจการนักศึกษา จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่พิธีพระกฐินพระราชทาน และงานสโมสรและกิจกรรม

นักศึกษา นำนักศึกษาร่วมยืนแถวรับขบวนผ้าพระกฐินพระราชทาน ดังกล่าว  
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พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกลาเจาอยูหัว ทรง

พระกรุณาโปรดเกลา โปรดกระหมอม พระราชทานผาพระกฐิน ใหธนาคารเพ่ือการสงออกและนําเขาแหง

ประเทศไทย  (บริษัท EXIM Thailand) เพ่ือไปถวาย ณ วัดนรนาถสุนทริการาม 

ในการนี้ คณาจารยสาขาวิชาคหกรรมศาสตรประยุกต ดําเนินจัดดอกไมตกแตงสถานท่ีพิธีพระ

กฐินพระราชทาน เม่ือวันท่ี 31 ตุลาคม 2565 ณ พระอุโบสถ วัดนรนาถสุนทริการาม 
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พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกลาเจาอยูหัว ทรง

พระกรุณาโปรดเกลา โปรดกระหมอม พระราชทานผาพระกฐิน ใหมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระ

นคร เพ่ือไปถวาย ณ วัดปอมวิเชียรโชติการาม ตําบลมหาชัย อําเภอเมืองสมุทรสาคร จังหวัดสมุทรสาคร 

โดยมี ดร.ณัฐวรพล รัชสิริวัชรบุล อธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เปนผูอัญเชิญผา

พระกฐินพระราชทาน รวมยอดเงินทํานุบํารุงศาสนาจํานวน 1,413,586.88 สตางค (หนึ่งลานสี่แสนหนึ่ง

หม่ืนสามพันหารอยแปดสิบหกบาทแปดสิบแปดสตางค) 

ในการนี้ ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มทร.พระนคร พรอม

ดวยผูบริหาร อาจารยคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มทร.พระนคร เขารวมพิธี เม่ือวันท่ี 6 พฤศจิกายน 

2565   ณ วัดปอมวิเชียรโชติการาม ตําบลมหาชัย อําเภอเมืองสมุทรสาคร จังหวัดสมุทรสาคร 
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งานศิลปวัฒนธรรม ฝ่ายกิจการนักศึกษา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จัดกิจกรรม 

คหกรรมศาสตร์ น้อมนำบุญ ทำนุบำรุงพระพุทธศาสนา ถวายเครื่องไทยธรรม สังฆทาน และปัจจัย เพื่อ

ทำนุบำรุงพระพุทธศาสนาและสืบสานศิลปวัฒนธรรมไทย โดยมีผู ้ช่วยศาสตราจารย์เชาวลิต อุปฐาก           

รองคณบดี  ฝ่ายกิจการนักศึกษา และผู้บริหาร คณาจารย์ บุคลากร และนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรม

ศาสตร์เข้าร่วมกิจกรรม เม่ือวันศุกร์ท่ี 17 กุมภาพันธ์ 2566 ณ วัดราชาธิวาสวิหาร ราชวรวิหาร 
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ศิลปวัฒนธรรม ฝ่ายกิจการนักศึกษา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร จัดกิจกรรม           

คหกรรมศาสตร์ น้อมนำบุญ ทำนุบำรุงพระพุทธศาสนา ถวายเครื่องไทยธรรม สังฆทาน และปัจจัย เพื่อ

ทำนุบำรุงพระพุทธศาสนาและสืบสานศิลปวัฒนธรรมไทย  

            โดยมี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธนภพ โสตรโยม คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ อาจารย์ 

ปิยะธิดา สีหะวัฒกุล ท่ีปรึกษาคณบดีผู้บริหาร คณาจารย์ บุคลากร และนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรม

ศาสตร์ เข้าร่วมกิจกรรม เม่ือวันท่ี 29 กันยายน 2566 ณ วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร  
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5. กิจกรรมอนุรักษ สืบสาน ประเพณี ศิลปวัฒนธรรมไทย 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (โชติเวช) มทร.พระนคร ร่วมกับกรมส่งเสริมวัฒนธรรม กระทรวง

วัฒนธรรม วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร และสำนักงานเขตพระนคร จัดการประกวดก่อพระเจดีย์

ทราย ในเทศกาลสงกรานต์วัดสุทัศน์ 2566 “สืบสาน สงกรานต์วิถีไทย ร่วมสานใจ สู่สากล” โดยแบ่งการ

ประกวดออกเป็น 2 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มสถาบันศึกษาและกลุ่มประชาชนทั่วไป เพื่อเป็นการส่งเสริมอนุรักษ์

วัฒนธรรมและฟื้นฟูประเพณีอันดีงามของไทยให้คงอยู่สืบไป เมื่อวันที่ 12 เมษายน 2566 ณ วัดสุทัศน

เทพวรารามราชวรมหาวิหาร  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566  122 

 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร (โชติเวช) มทร.พระนคร รวมกับกรมสงเสริม

วัฒนธรรม กระทรวงวัฒนธรรม วัดสุทัศนเทพวรารามราชวรมหาวิหาร และสํานักงานเขต  

พระนคร จัดการประกวดพานรดน้ําสงกรานต ในเทศกาลสงกรานตวัดสุทัศน 2566 “สืบสาน 

สงกรานตวิถีไทย รวมสานใจ สูสากล” โดยแบงการประกวดออกเปน 2 กลุม ไดแก           

กลุมสถาบันศึกษาและกลุมประชาชนท่ัวไป  เพ่ือเปนการสงเสริมอนุรักษวัฒนธรรมและฟนฟู

ประเพณีอันดีงามของไทยใหคงอยูสืบไป เมื่อวันท่ี 13 เมษายน 2566 ณ วัดสุทัศนเทพวราราม

ราชวรมหาวิหาร   
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ผู ้บริหาร คณาจารย์ และบุคลากร คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ร่วมงาน                         

“ร้อยรัก ถักทอใจ สานสายใยนิรันดร์” เพื่อเป็นเกียรติแก่บุคลากรที่ปฏิบัติราชการครบวาระเกษียณอายุ

ราชการ ประจำปีงบประมาณ 2566 บุคลากรเกษียณอายุราชการของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

ได้แก่ รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ อาจารย์สุดจิตร วรรณโชติ และ ผศ.กฤตพร ชูเส้ง  

ในการนี้ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยุกต์ ร่วมจัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่ เมื ่อวันศุกร์ที ่ 15 

กันยายน 2566 ณ ห้องประชุมมงคลอาภา คณะบริหารธรุกิจ มทร.พระนคร 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร จัดงาน “ร้อยรัก ทอใจ สายใยผูกพัน” เกษียณ

สำราญ ประจำปี 2566 เพ่ือเป็นเกียรติแก่บุคลากรเกษียณอายุราชการของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

ได้แก่ รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ ผศ.กฤตพร ชูเส้ง และอาจารย์ สุดจิตร วรรณโชติ เมื ่อวันที่ 22 

กันยายน 2566 ณ ห้องประชุมโชติเวช ชั้น 4 อาคารเรือนปัญญา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร. 

พระนคร  
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คณะกรรมการจัดทํารายงานประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2566 
 

คณะกรรมการที่ปรึกษา  

1. คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

2. รองคณบดีฝ่ายบริหาร  

3. รองคณบดีฝ่ายวางแผน  

4. รองคณบดีฝ่ายวิชาการและวิจัย  

5. รองคณบดีฝ่ายกิจการนักศึกษา 

6. รักษาราชการแทนหัวหน้าสำนักงานคณบดี 

7. นายฐิติ   โพพี               ผู้ช่วยคณบดี 

8. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ดร.ณนนท์        แดงสังวาล  ผู้ช่วยคณบดี 

9. นางสาวมัลลิกา         จงจิตต์        ผู้ช่วยคณบดี 

10. นายเกชา          ลาวงษา         ผู้ช่วยคณบดี 

11.  หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

12. หัวหน้าสาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า 

13. หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

14. หัวหน้าสาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 

15. หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ประยกุต์ 

16. หัวหน้าสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 

คณะกรรมการรวบรวมขอมูลและจัดทํารูปเลม  

1. นายนพพร   สกุลยืนยงสุข ประธานกรรมการ 

2. นายฐิติ โพพี กรรมการ 

3. นางสาวนฤมล ดีละม้าย กรรมการ 

4. นายปัญญา กิจจานุกิจ กรรมการ 

5.    นางสาวสุมภา เทิดขวัญชัย กรรมการและเลขานุการ 

7. นายอดิทัศน เอ่ียมรักษา กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

 


