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บทสรปุผูบ้ริหาร 

โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 

 
โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ งบประมาณ

เงินรายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.๒๕64 แผนงานการผลิตผู้สำเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี โดยฝ่ายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นหน่วยงานรับผิดชอบตาม
ยุทธศาสตร์ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน แผนแม่บทภายใต้ยุทธศาสตร์ชาติด้านการ
พัฒนาการเรียนรู ้ แผนการปฏิรูปประเทศด้านการศึกษา สอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที ่ 1 
พ ัฒนาการจ ัดการศ ึกษาให้ ม ี ค ุณภาพมาตรฐานสากล ความสอดคล ้องก ับ เป ้ าประสงค์  
ที ่ 3 บัณฑิตเป็นระบบปฏิบัต ิเป ็นเล ิศมีอัตลักษณะของมหาวิทยาลัยและเป็นที ่พ ึ ่งของส ังคม  
และความสอดคล้องกับกลยุทธที่ 12 การพัฒนากระบวนการรับนักศึกษา ตั้งแต่การประชาสัมพันธ์เชิง
รุก กฎเกณฑ์การรับสมัครและการคัดเลือกเข้าศึกษาต่อ โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือเพ่ือกำหนดทิศทางในการ
พัฒนาหลักสูตรของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ที่สอดคล้องกับมาตรฐานการอุดมศึกษา  และจัดทำ
หลักสูตรฉบับปรับปรุง (พ.ศ. 2565) ทุกสาขาวิชาที่เปิดสอนในระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์ ดำเนินโครงการในรูปแบบการอบรมเชิงปฏิบัติการ กลุ่มเป้าหมายคือ บุคลากรสายวิชาการ 
สังกัดคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 65 คน แบ่งการดำเนินโครงการออกเป็น 2 ระยะ 
ประกอบด้วย 

โครงการระยะที่  1 การอบรมเช ิงปฏิบ ัต ิการการปร ับปร ุงหลักส ูตรระดับปร ิญญาตรี  
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ระหว่างวันที่ 16 – 18 พฤศจิกายน 2563 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
จำนวน 5 สาขาวิชา ระหว่าง 25-26 มีนาคม 2564  

ผลจากการดำเนินโครงการ มีผู้เข้าร่วมโครงการ จำนวน 80 โดยภาพรวมผู้ตอบแบบสอบถาม
มีความพึงพอใจต่อการเข้าร่วมโครงการในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี่ย  คิดเป็นร้อยละ 91.50 ทั้งนี้ผลการ
ประเมินโครงการพบว่าบรรลุผลสัมฤทธิ ์ตามตัวชี้วัด แสดงผลเปรียบเทียบผลการดำเนินงานกับค่า
เป้าหมายที่กำหนด ดังนี้ 
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ผลจากการด าเนินโครงการตามตัวชี้วัด

เปา้หมาย ผลการด าเนินงาน

240,000 238,200

ตัวชี้วัด หน่วยนับ เป้าหมาย ผลการดำเนินงาน 
เชิงปริมาณ 
1. จำนวนผู้เข้าร่วมโครงการ คน 80 80 
เชิงคุณภาพ 
1. ร้อยละของอาจารย์ที่มีองค์ความรู้ในการพัฒนา

ปรับปรุงหลักสูตร 
ร้อยละ 85 90.00 

2. ความพึงพอใจของคณาจารย์ที่เข้าร่วมโครงการ ร้อยละ 85 91.50 
เชิงต้นทุน 
1. ค่าใช้จ่ายการผลิตตามงบประมาณที่ได้รับจัดสรร บาท 240,000 238,200 

จำนวนผู้เข้าร่วมโครงการ 
(คน) 

ร้อยละของอาจารยท์ี่มีองค์
ความรู้ในการพัฒนา
ปรับปรุงหลักสตูร 

(ร้อยละ) 

ความพึงพอใจของ
คณาจารยท์ี่เขา้ร่วม

โครงการ 
(ร้อยละ) 

ค่าใช้จ่ายการผลิตตาม
งบประมาณที่ได้รับจดัสรร

(บาท) 
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คำนำ 

รายงานผลโครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
งบประมาณเงินรายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.๒๕64 แผนงานการผลิตผู้สำเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยี โดยฝ่ายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นหน่วยงานรับผิดชอบตาม
ยุทธศาสตร์ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน แผนแม่บทภายใต้ยุทธศาสตร์ชาติด้านการพัฒนาการ
เรียนรู ้ แผนการปฏิรูปประเทศด้านการศึกษา สอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที ่ 1 พัฒนาการจัด
การศึกษาให้มีคุณภาพมาตรฐานสากล ความสอดคล้องกับเป้าประสงค์ที่ 3 บัณฑิตเป็นระบบปฏิบัติเป็น
เลิศมีอัตลักษณ์ของมหาวิทยาลัยและเป็นที่พึ่งของสังคม และความสอดคล้องกับกลยุทธที่ 12 การพัฒนา
กระบวนการรับนักศึกษา ตั้งแต่การประชาสัมพันธ์เชิงรุก กฎเกณฑ์การรับสมัครและการคัดเลือกเข้าศึกษา
ต่อ โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเพื่อกำหนดทิศทางในการพัฒนาหลักสูตรของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ที่
สอดคล้องกับมาตรฐานการอุดมศึกษา และจัดทำหลักสูตรฉบับปรับปรุง (พ.ศ. 2565) ทุกสาขาวิชาที่เปิด
สอนในระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ดำเนินโครงการในรูปแบบการอบรมเชิงปฏิบัติการ 
กลุ่มเป้าหมายคือ บุคลากรสายวิชาการ สังกัดคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 65 คน แบ่งการดำเนิน
โครงการออกเป็น 2 ระยะ ประกอบด้วย 

โครงการระยะที่  1 การอบรมเช ิงปฏ ิบ ัต ิการการปร ับปร ุงหล ักส ูตรระด ับปร ิญญาตรี   
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ระหว่างวันที่ 16 – 18 พฤศจิกายน 2563 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
จำนวน 5 สาขาวิชา ระหว่าง 25-26 มีนาคม 2564  

บัดนี้การดำเนินโครงการปรับปรุงหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์เสร็จสิ้นแล้ว มีผลการ
ดำเนินการบรรลุผลสัมฤทธิ์ตามวัตถุประสงค์ของโครงการ จึงขอสรุปรายงานผลเพื ่อเป็นข้อมูลในการ
ดำเนินงานพัฒนาการจัดการศึกษาของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเ ทคโนโลยี 
ราชมงคลพระนครต่อไป 

 
ฝ่ายวิชาการและวิจัย 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
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บทนำ 
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โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ งบประมาณ

เงินรายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.๒๕64 แผนงานการผลิตผู้สำเร็จการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี โดยฝ่ายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นหน่วยงานรับผิดชอบตาม
ยุทธศาสตร์ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน แผนแม่บทภายใต้ยุทธศาสตร์ชาติด้านการ
พัฒนาการเรียนรู ้ แผนการปฏิร ูปประเทศด้านการศึกษา สอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที ่ 1 
พัฒนาการจัดการศึกษาให้มีคุณภาพมาตรฐานสากล ความสอดคล้องกับเป้าประสงค์ที่ 3 บัณฑิตเป็น
ระบบปฏิบัติเป็นเลิศมีอัตลักษณ์ของมหาวิทยาลัยและเป็นท่ีพึ่งของสังคม และความสอดคล้องกับกลยุทธ
ที่ 12 การพัฒนากระบวนการรับนักศึกษา ตั้งแต่การประชาสัมพันธ์เชิงรุก กฎเกณฑ์การรับสมัครและ
การคัดเลือกเข้าศึกษาต่อ 

๑. หลักการและเหตุผล 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นแหล่งผลิต

บัณฑิตมืออาชีพชั้นนำตามที่คณะกรรมการการอุดมศึกษาได้จัดทำมาตรฐานการอุดมศึกษาและเกณฑ์
มาตรฐานท่ีเกี่ยวข้องเพื่อส่งเสริมให้สถาบันอุดมศึกษาได้พัฒนาด้านวิชาการและวิชาชีพ รวมทั้งการพัฒนา
คุณภาพและยกระดับมาตรฐานในการจัดการศึกษา ระดับอุดมศึกษาให้มีความทัดเทียมกันเพื่อพัฒนาสู่
สากล โดยคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ได้นำมาตรฐานดังกล่าวมาใช้ในการพัฒนาการจัดการศึกษา ให้
เป็นไปตามมาตรฐานโดยเฉพาะในการจัดทำหลักสูตรต่างเพื ่อตอบสนองความต้องการของผู ้เร ียน 
ตลาดแรงงาน สังคม และประเทศชาติ  
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เปิดสอน
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.  2560) และหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560) โดยเริ่มเปิดรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2560 โดยจัดการศึกษาตามเกณฑ์
มาตรฐานการอุดมศึกษา จากประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่องเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญา
ตรี พ.ศ.2558 ด้านการประกันคุณภาพหลักสูตร ซึ่งกำหนดให้ทุกหลักสูตรมีการพัฒนาหลักสูตรให้
ทันสมัยแสดงการปรับปรุงดัชนีด้านมาตรฐานและคุณภาพการศึกษาเป็นระยะๆ อย่างน้อยทุก  5 ปี 
เพื่อให้สอดคล้องกับเกณฑ์การประกันคุณภาพการศึกษา และความต้องการของผู้เรียน และผู้ใช้บัณฑิต 
๒. วัตถุประสงค ์

2.1 เพื่อกำหนดทิศทางในการพัฒนาหลักสูตรของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ที่สอดคล้องกับ
มาตรฐานการอุดมศึกษา 

2.2 เพื่อจัดทำหลักสูตรฉบับปรับปรุง (พ.ศ. 2565) ทุกสาขาวิชาที่เปิดสอนในคณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์  
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๓. การดำเนินกิจกรรม 
การดำเนินการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นการ

ดำเนินโครงการรูปแบบการสัมมนาเชิงปฏิบัติการ และการจัดทำเล่มหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรม
ศาตร์ ผู้เข้ารับการอบรมคือ บุคลากรสายวิชาการ สังกัดคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 65 คน  

โครงการระยะท่ี 1 การอบรมเชิงปฏิบัต ิการการปรับปร ุงหลักสูตรระดับปร ิญญาตรี   
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ระหว่างวันท่ี 16 – 18 พฤศจิกายน 2563 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
จำนวน 5 สาขาวิชา ระหว่าง 25-26 มีนาคม 2564  

 

ท้ังนี้การดำเนินโครงการ มีข้ันตอนหรือวิธีการดำเนินโครงการดังนี้ 
3.1 เตรียมโครงการและขออนุมัติ 
3.2 แต่งต้ังคณะทำงานและประสานงานวิทยากรและสถานท่ี 
3.3 จัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์และเอกสารประกอบการดำเนินโครงการ 
3.4 ดำเนินการอบรมเชิงปฏิบัติการ 

3.4.1 สำรวจสภาพปัญหา ความต้องการ และความจำเป็นต่างๆ ของสังคม และ
ผู้เรียน ของหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เพื่อกำหนดจุดมุ่งหมายของหลักสูตรท่ีชัดเจน โดยผู้
มีส่วนได้ส่วนเสีย 

3.4.2 คัดเลือกเนื้อหาสาระของหลักสูตรให้สอดคล้องกับจุดมุ่งหมายพันธกิจของ
มหาวิทยาลัย วิสัยทัศน์ของคณะ และมุ่งพัฒนาผู้เรียน ทั้ง 3 ด้าน ประกอบด้วย ด้านพุทธิพิสัย ด้านจิต
พิสัย ด้านทักษะพิสัย 

3.4.3 กำหนดจุดมุ่งหมายของหลักสูตร คัดเลือกเนื้อหาวิชาและพิจารณาจัดลำดับ
เนื้อหาของรายวิชาให้สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) และเนื้อหา
ถูกต้องสมบูรณ์ 
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3.5 ประเมินผลโครงการ 
 

กิจกรรม 
พ.ศ. 2563 พ.ศ. 2564 
ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ษ. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
1. การวางแผนปฏิบัติงาน              
1.1 แต่งต้ังคณะทำงานและผู้
ประสานงาน 

            

1.2 จัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์และเอกสาร
ประกอบการดำเนินโครงการ 

            

2. การดำเนินงาน ระยะที่ 1             
2.1 ประชุมคณะกรรมการดำเนินงาน             
2.2 เชิญวิทยากร             
2.3 มอบหมายงานและปฏิบัติหน้าที่
ตามคำสั่งคณะกรรมการดำเนินงาน
โครงการ 

            

3. การติดตามและการประเมินผล              
3.1 สร้างเครื่องมือประเมินโครงการ             
3.2 วิเคราะห์และสรุปผลการประเมิน
โครงการ 

            

4. การดำเนินงาน ระยะที่ 2             
4.1 ประชุมคณะกรรมการดำเนินงาน             
4.2 เชิญผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตร             
5.จัดทำเล่มรายงานโครงการ             

 
๔. กลุ่มเป้าหมายผู้ร่วมโครงการ 
  บุคลากรสายวิชาการ สังกัดคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  จำนวน  65  คน 
 
๕. สถานที่ดำเนินงาน 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
6. งบประมาณดำเนินการ 

งบประมาณเง ินรายได ้ประจำป ี งบประมาณ พ.ศ.  256 4 งบเง ินรายจ ่ ายอื่น  
จำนวน 240,000 บาท (สองแสนสี่หมื่นบาทถ้วน) เพื่อเป็นค่าใช้จ่าย โดยมีเจ้าหน้าที่การเงินของ 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ตรวจสอบงบประมาณ ดังนี้ 
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การดำเนินโครงการระยะที่ 1 

ค่าตอบแทน    รวม 51,300 บาท 
 ค่าตอบแทนวิทยากรภายนอก (1 คน x 6 ช่ัวโมง x 1,500 บาท)  9,000 บาท 
 ค่าตอบแทนวิทยากรภายนอก (1 คน x 3 ช่ัวโมง x 1,500 บาท)  4,500 บาท 
 ค่าตอบแทนวิทยากรภายนอก (5 คน x 6 ช่ัวโมง x 1,200 บาท)  36,000 บาท 
 ค่าตอบแทนวิทยากรภายใน (1 คน x 3 ช่ัวโมง x 600 บาท  1,800 บาท 
ค่าใช้สอย รวม 47,250 บาท 
 ค่าอาหารว่างและเครื่องด่ืม (75 คน x 6 มื้อ x 30 บาท) 

(บุคลากรสายวิชาการ วิทยากร และผู้ดำเนินการ) 
 13,500    บาท 

 ค่าอาหารกลางวัน (75 คน x 3 มื้อ x 150 บาท)   
(บุคลากรสายวิชาการ วิทยากร และผู้ดำเนินการ) 

 33,750    บาท 

ค่าวัสดุ รวม 11,450 บาท 
 ค่าวัสดุสำนักงาน  11,450    บาท 
 รวมงบประมาณ (ระยะที่ 1)  110,000 บาท 
การดำเนินโครงการระยะที่ 2  

ค่าตอบแทน    รวม 55,000 บาท 
 ค่าตอบแทนประธานกรรมการ (5 คน x 3,500 บาท)  17,500 บาท 
 ค่าตอบแทนกรรมการผู้ทรงคุณวูฒิ (5 คน x 2,500 บาท)  37,500 บาท 
ค่าใช้สอย รวม 18,900   บาท 
 ค่าอาหารว่างและเครื่องด่ืม (90 คน x 2 มื้อ x 30 บาท) 

(บุคลากรสายวิชาการ วิทยากร และผู้ดำเนินการ) 
 5,400 บาท 

 ค่าอาหารกลางวัน (90 คน x 1 มื้อ x 150 บาท) 
(บุคลากรสายวิชาการ วิทยากร และผู้ดำเนินการ) 

 13,500 บาท 

ค่าวัสดุ รวม 56,100 บาท 
 ค่าวัสดุสำนักงาน  56,100 บาท 
 รวมงบประมาณ (ระยะที่ 2)  130,000 บาท 
 รวมงบประมาณทั้งสิ้น  240,000 บาท 

หมายเหตุ ขอถัวจ่ายค่าใช้จ่ายทุกรายการ โดยเบิกจ่ายจริงตามหลักเกณฑ์ท่ีกำหนดไม่เกินงบประมาณท่ีได้รับอนุมัติ 
 

7. การประเมินโครงการ 
7.1 ตัวชี้วัดระดับผลลัพธ์ 

- เชิงปริมาณ : ผู้เข้ารับบริการนำความรู้ไปใช้ประโยชน์  ร้อยละ 85 
- เชิงคุณภาพ : ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการต่อประโยชน์จากการบริการ ร้อยละ 85 

7.2 ตัวชี้วัดระดับผลผลิต 
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- เชิงปริมาณ : จำนวนผู้เข้าร่วมโครงการ จำนวน 80 คน 
- เชิงคุณภาพ : ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการในกระบวนการให้บริการ ร้อยละ 87 

7.3 วิธีการประเมินผล 
 ประเมินผลโครงการโดยใช้แบบสอบถามความพึงพอใจ 

8.  ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
8.1 ผลลัพธ์บั้นปลายของโครงการ (Ultimate Outcome) 

  อาจารย์มีองค์ความรู้ในกระบวนการปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
 8.2 ผลลัพธ์ (Outcome)  
  ได้หลักสูตรระดับปริญญาตรี ที ่เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน และมีคุณภาพในการพัฒนา
บัณฑิต 
 8.3 ผลผลิตของโครงการ (Output)  
  ได้หลักสูตรท่ีมีคุณภาพ จำนวน 5 สาขาวิชา 
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ตารางกำหนดการ 
โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

8.30-9.00 9.00-12.00 13.00-16.00 

16
 พ

ฤศ
จิก

าย
น 

25
63

 

ลงทะเบียน 
พิธีเปิดโดย 

คณบดี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

การพัฒนาและปรับปรุง
หลักสูตร : 

การพัฒนาทักษะกำลังคน
ของประเทศ 

การพัฒนาและปรับปรุง
หลักสูตร : 

การพัฒนาทักษะ
กำลังคนของประเทศ 

(ต่อ) 

โดย รองศาสตราจารย์ ดร.ลิลล่ี กาวีต๊ะ 

 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
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โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (ต่อ) 

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

17
 พ

ฤศ
จิก

าย
น 

25
63

 

ลงทะเบียน 

การจัดทำ มคอ. และการเขียน 
learning outcome  

ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับ
ปริญญาตร ี

“การจัดทำหลักสูตรสู่การปฏิบัติจริง” 
กิจกรรมประชุมระดมสมอง 

เพื่อกำหนดแนวทางและพิจารณา
รายละเอียดของโครงสร้างหลักสูตร 

รองศาสตราจารย์ ดร.วิเชียร ชุติมาสกุล 

 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
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โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ (ต่อ) 

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

18
 พ

ฤศ
จิก

าย
น 

25
63

 

ลงทะเบียน 
กิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการ (Workshop) 
การจัดทำหลักสูตร (แยกตามสาขาวิชา) 

 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
 

หลักสูตร/สาขาวิชา วิทยากรผู้ทรงคุณวุฒิ 
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  
1. สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย รองศาสตราจารย์บุษรา สร้อยระย้า 
2. สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ รองศาสตราจารย์ ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ 
3. สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ร้อยโทหญิง ดร.เกิดศิริ เจริญวิศาล 
4. สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร ์ รองศาสตราจารย์ ดร.อมรรัตน์ อนันต์วราพงษ์ 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
1. สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ศาสตราจารย์กิตติคุณ ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 11 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

25
 ม

ีนา
คม

 2
56

4 

ลงทะเบียน 

กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร  

โดยผู้ทรงคุณวุฒิ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ร้อยโทหญิง ดร.เกิดศิริ เจริญวิศาล 

รองศาสตราจารย์ ดร.วัชรพงศ์ วิสุทธิพงศ์ 
ดร.กิตติชัย ราชมหา 

นายเกษมสันต์ สัตยารักษ์ 
 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 12 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

26
 ม

ีนา
คม

 2
56

4 

ลงทะเบียน 

กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาออกแบบแฟช่ันผ้าและเครื่องแต่งกาย 

โดยผู้ทรงคุณวุฒิ 
ดร.ชวลิต  นิ่มละออ   

รองศาสตราจารย์บุษรา สร้อยระย้า 
นายปรุฬห์ลภย์  พฤกษ์โสภี 
นายธนวัฒน์ เรืองเทพรัชต์ 

 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 13 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

26
 ม

ีนา
คม

 2
56

4 

ลงทะเบียน 

กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

โดยผู้ทรงคุณวุฒิ 
รองศาสตราจารย์ ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ   

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สถิตย์พงษ์  มั่นหลำ 
นายประชัน วงศ์อุทัยพันธ ์
นายเกษมสุข เขียวทอง 

 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 14 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

26
 ม

ีนา
คม

 2
56

4 

ลงทะเบียน 

กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ 

โดยผู้ทรงคุณวุฒิ 
รองศาสตราจารย์ ดร.อมรรัตน์ อนันต์วราพงษ์   

ศาสตราจารย์ ดร.มณีรัตน์ จันทนะผะลิน 
รองศาสตราจารย์ ดร.นนทลี พรธาดาวิทย์ 

ดร.ศรันยา เผือกผ่อง 
 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 15 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี โครงการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

 

วันท่ี 
8.00-
8.30 

9.00-12.00 13.00-16.00 

26
 ม

ีนา
คม

 2
56

4 

ลงทะเบียน 

กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  

โดยผู้ทรงคุณวุฒิ 
ศาสตราจารย์กิตติคุณ ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง   

เภสัชกร วีระชัย นลวชัย   
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศรีวิกรณ์ ดิษฐอุดมโพธิ์ 

ดร.ผดุงชัย  ภู่พัฒน์ 
 
หมายเหตุ พักรับประทานอาหารว่างเวลา 10.15 – 10.30 น. และ 14.15 – 14.30 น. 
   พักรับประทานอาหารกลางวันเวลา 12.00 – 13.00 น. 
 



 

 

 

 

ผลการดำเนินงาน 

โครงการปรบัปรงุหลกัสูตรระดบัปริญญาตร ี

คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

ผลการดำเนนิงาน 

 
โครงการปรับปรุงหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นโครงการงบประมาณเงิน

รายได้ประจำปีงบประมาณ พ.ศ.๒๕65 โครงการด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ตามยุทธศาสตร์การ
พัฒนาศักยภาพบุคลากรเพื่อสร้างความเข้มแข็งในการจัดการศึกษาให้บัณฑิตมีคุณภาพตามมาตรฐาน 
พร้อมเข้าสู่ประชาคมอาเซียน เป้าประสงค์ท่ี 1 จัดการศึกษาด้านวิชาชีพและเทคโนโลยีที่สามารถแข่งขัน
ได้ในระดับอาเซียน / นานาชาติ กลยุทธ์การพัฒนาการจัดการศึกษาที่เน้นความเป็นเลิศทางวิชาการและ
ความเชี่ยวชาญในวิชาชีพ โดยฝ่ายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็นหน่วยงาน
รับผิดชอบ จัดกิจกรรมในรูปแบบการอบรมเชิงปฏิบัติการ ผู้เข้ารับการอบรมคือ บุคลากรสายวิชาการ
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จำนวน 65 คน วัตถุประสงค์ของการดำเนินโครงการเพ่ือกำหนดทิศทาง
ในการพัฒนาหลักสูตรของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ที่สอดคล้องกับมาตรฐานการอุดมศึกษา  และ
จัดทำหลักสูตรฉบับปรับปรุง (พ.ศ. 2565) ทุกสาขาวิชาที่เปิดสอนในคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ แบ่งการ
แบ่งการดำเนินโครงการออกเป็น 2 ระยะ ประกอบด้วย 

โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
ระหว่างวันที่ 16 – 18 พฤศจิกายน 2563 

โครงการระยะที ่  2 ก ิจกรรมว ิพากษ์หล ักส ูตรระดับปร ิญญาตร ี คณะเทคโนโลยี  
คหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต ) 25-26 มีนาคม 2564 
และการจัดทำเล่มหลักสูตรของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ดังนี้ 

 
หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและการจัดการสินค้า 
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 
สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 

 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 20 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชงิปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสตูรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
วันที่ 16 พฤศจิกายน 2563 
 

วิทยากร : รองศาสตราจารย์ ดร.ลิลลี่ กาวีต๊ะ 
รองอธิการบดีฝ่ายวิชาการ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

 
การพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตร : การพัฒนาทักษะกำลังคนของประเทศ  

แนวคิดการพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรเพื ่อการพัฒนาทักษะกำลังคนของประเทศ  
มีสภาวการณ์ที่มีผลต่อการพัฒนาหลักสูตรทั้งสิ้น 9 ประเด็น ดังนี้  

1) การเปลี่ยนแปลงโครงสร้างประชากร 
2) ความก้าวหน้าของเทคโนโลยี 
3) ทักษะประชากรในศตวรรษท่ี 21  
4) หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง  
5) เป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน (SDG) 
6) มาตรฐานการอุดมศึกษา  
7) พรบ. การอุดมศึกษา  
8) แนวทางการดำเนินงานระบบคลังหน่วยกิตระดับอุดมศึกษา (credit bank)  
9) สถานการณ์การแพร่ระบาดของไวรัสโคโรน่า (COVID-19)  

 
การทวนสอบผลมาตรฐานผลสัมฤทธิ์  

- การทวนสอบ 

- การทวนสอบมาตรฐานการเรียนรู้ 
- การทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 21 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที ่1 การอบรมเชงิปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสตูรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
วันที่ 17 พฤศจิกายน 2563 
 

วิทยากร : รองศาสตราจารย์ ดร.วเิชียร ชุติมาสกุล 
รองคณบดีอาวุโสฝ่ายวิชาการ คณะเทคโนโลยีสารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี   
 
การจัดทำ มคอ. 2 และการพัฒนามาตรฐานผลการเรียนรู้ Learning Outcomes 

1. การจัดทำรายละเอียดของหลักสูตร มีเกณฑ์มาตรฐานที่เกี่ยวข้องที่ต้องนำมาพิจารณาร่วมกันในการ
จัดทำหลักสูตร ดังนี้ 

1.1 ประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง มาตรฐานการอุดมศึกษา พ.ศ. 2561 
1.2 ประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื ่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี  

พ.ศ. 2558 
1.3 ประกาศคณะกรรมการการอุดมศึกษา เรื ่อง แนวทางการบริหารเกณฑ์มาตรฐาน

หลักสูตรระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2558 
1.4 ประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 

พ.ศ. 2552  
1.5 ประกาศคณะกรรมการการอุดมศึกษา เรื่อง แนวทางการปฏิบัติตามกรอบมาตรฐาน

คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552  
1.6 ประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง มาตรฐานคุณวุฒิฯ (มคอ.1) 
1.7 คู่มือการประกันคุณภาพการศึกษาภายในระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2557  

2. มาตรฐาน TQF 
2.1 TQF กรอบแนวคิดในการผลิตบัณฑิตให้มีคุณภาพที่มุ่งเน้นมาตรฐานผลการเรียนรู้ 
2.2 มาตรฐานผลการเรียนรู้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 22 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที ่1 การอบรมเชงิปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสตูรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
วันที่ 18 พฤศจิกายน 2563 
 

กิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการ (Workshop) การจัดทำหลักสูตร โดยผู้ทรงคุณวุฒิตามสาขาวิชา ดังนี้ 

หลักสูตร/สาขาวิชา วิทยากรผู้ทรงคุณวุฒิ 
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑติ  
1. สาขาวิชาออกแบบแฟชั ่นผ้าและ
เครื่องแต่งกาย 

รองศาสตราจารย์บุษรา สร้อยระย้า 
กรรมการบริหารศูนย์ว ัฒนธรรมภาคกลางตอนล่างและ
โรงแรมวังจันทร์ พิษณุโลก 

2. สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ รองศาสตราจารย์ ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ 
นักวิชาการอิสระ 

3. สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการ
อาหาร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ร้อยโทหญิง ดร.เกิดศิริ เจริญวิศาล 
สาขาวิชาการจัดการงานนิทรรศการและงานอีเว้นท์ 
คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยศิลปากร 

4 .  ส าข า ว ิ ช า ก า รบ ร ิ ห า ร ธ ุ ร กิ จ 
คหกรรมศาสตร์ 

รองศาสตราจารย์ ดร.อมรรัตน์ อนันต์วราพงษ์ 
สาขาวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์ภูมิปัญญาไทย  
คณะศิลปศาสตร์  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
1 .  ส าขาว ิ ช า ว ิ ทย าศาสตร ์ แ ล ะ
เทคโนโลยีการอาหาร 

ศาสตราจารย์กิตติคุณ ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 
สาขาเคม ีอาหารภาคว ิชาเทคโนโลย ีทางอาหาร คณะ
วิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 23 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที่  2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
วันที่ 25 - 26 มีนาคม 2564 หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต (สาขาวิชาออกแบบ
แฟชั่นผ้าและการจัดการสินค้า, สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ, สาขาวิชาอุตสาหกรรม 
การบริการอาหาร, สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์) 

สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและการจัดการสินค้า 
1. ดร.ชวลิต  นิ่มละออ  
2. รองศาสตราจารย์บุษรา สร้อยระย้า 
3. นายปรุฬห์ลภย์  พฤกษ์โสภี 
3. นายธนวัฒน์  เรืองเทพรัชต์ 

สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
1. รองศาสตราจารย์ ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ  
2. ผูช้่วยศาสตราจารย์ ดร.สถิตย์พงษ์  มั่นหลำ  
3. นายประชนั  วงศ์อุทัยพันธุ์  
4. นายเกษมสุข เขียวทอง 

สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 
1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ร้องโทหญิง ดร.เกิดศิร ิเจริญวิศาล 
2. รองศาสตราจารย์ ดร.วัชรพงศ์ วิสุทธิพงศ์  
3. ดร.กิตติชัย ราชมหา 
4. นายเกษมสันต์ สัตยารักษ์ 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
1. รองศาสตราจารย์ ดร.อมรรัตน์ อนันต์วราพงษ์   
2. ศาสตราจารย์ ดร.มณีรัตน์ จันทนะผะลิน 
3. รองศาสตราจารย์ ดร.นนทลี พรธาดาวิทย์ 

      4. ดร.ศรันยา เผือกผ่อง 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 24 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

ตารางแสดงหลักสูตรและชื่อปริญญาของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ฉบับปี พ.ศ. 2565 
 

สาขาวิชา 
ชื่อหลักสูตร ชื่อปริญญา 

ภาษาไทย ภาษาอังกฤษ ภาษาไทย ภาษาอังกฤษ 
ปริญญาตรี 4 ปี     
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต คหกรรมศาสตร

บัณฑิต 
Bachelor of 

Home 
Economics 
Program 

คศ.บ. B.H.E. 

1. สาขาวิชา                                    
ออกแบบแฟช่ันและการจัดการ
สินค้า 

สาขาวิชา 
ออกแบบแฟช่ัน
และการจัดการ

สินค้า 

Program in 
Fashion Design 

and 
Merchandising 

(ออกแบบแฟช่ัน
และการจัดการ

สินค้า) 

(Program in 
Fashion Design 

and 
Merchandising) 

2. สาขาวิชา                                     
อาหารและโภชนาการ** 

(ปริญญาตรี 4 ปี, เทียบโอน) 

สาขาวิชา 
อาหารและ
โภชนาการ 

Foods and 
Nutrition 

(อาหารและ
โภชนาการ) 

(Foods and 
Nutrition) 

3. สาขาวิชา                             
อุตสาหกรรมการบริการอาหาร* 

(ปริญญาตรี 4 ปี, เทียบโอน) 

สาขาวิชา 
อุตสาหกรรมการ
บริการอาหาร 

Food Service 
Industry 

(อุตสาหกรรมการ
บริการอาหาร) 

(Food Service 
Industry) 

4. สาขาวิชา                                    
คหกรรมศาสตร์* 

(ปริญญาตรี 4 ปี, เทียบโอน) 

สาขาวิชา 
คหกรรมศาสตร์ 

Home 
Economics   

(คหกรรมศาสตร์) (Home Economics) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 25 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที่  2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
วันที่ 25 - 26 มีนาคม 25642564 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
(สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร) 

 

ผู้ทรงคุณวุฒิ :  
1. ศาสตราจารย์กิตติคุณ ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 
2. เภสชักร วีระชัย นลวชัย   
3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศรวีิกรณ์ ดิษฐอุดมโพธิ์ 
4. ดร.ผดุงชัย  ภู่พัฒน์ 

 

ตารางแสดงหลักสูตรและชื่อปริญญา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ในปีการศึกษา 2565 
 

สาขาวิชา 
ชื่อหลักสูตร ชื่อปริญญา 

ภาษาไทย ภาษาอังกฤษ ภาษาไทย ภาษาอังกฤษ 
ปริญญาตรี 4 ปี     
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต   วิทยาศาสตรบัณฑิต Bachelor of 

Science 
Program 

วท.บ. B.Sc. 

สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร สาขาวิชา
เทคโนโลยีอาหาร 

Food 
Technology 

สาขาวิชา
เทคโนโลยีอาหาร 

(Food Technology) 

 
โครงสร้างหลักสูตร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 
ก.  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 30 หน่วยกิต 

ก.1  กลุ่มวิชาภาษาไทย 3 หน่วยกิต 
ก.2  กลุ่มวิชาภาษาต่างประเทศ 12 หน่วยกิต 
ก.3  กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์และมนุษยศาสตร์ 3 หน่วยกิต 
ก.4  กลุ่มวิชาพลศึกษาและนันทนาการ 2 หน่วยกิต 
ก.5  กลุ่มวิชาคณิตศาสตร์และวิทยาศาสตร์ 6 หน่วยกิต 
ก.6  กลุ่มวิชาบูรณาการ 4 หน่วยกิต 

ข.  หมวดวิชาเฉพาะ 94 หน่วยกิต 
ข.1  กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ 18 หน่วยกิต 
ข.2  กลุ่มวิชาชีพบังคับ 61 หน่วยกิต 
ข.3  กลุ่มวิชาชีพเลือก 15 หน่วยกิต 

ค.  หมวดวิชาเลือกเสรี 6 หน่วยกิต 
 

 



 

 

 

 

 

ภาพกจิกรรม 

โครงการปรบัปรงุหลกัสูตรระดบัปริญญาตร ี

คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการปรับปรุงหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  29 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

ภาพกจิกรรม 

โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรระดบัปรญิญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 
 

โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ วันที่ 16 พฤศจิกายน 2563 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 30 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 31 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 32 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 33 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ วันที่ 17 พฤศจิกายน 2563 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 34 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 35 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 36 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการการปรับปรุงหลักสูตรระดับปริญญาตรี 
 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ วันที่ 18 พฤศจิกายน 2563 

 
 
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 37 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 38 

 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 39 
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โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ระหว่างวันที่ 25 – 26 มีนาคม  2564 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวชิาอุตสาหกรรมการบรกิารอาหาร วันที่ 25 มีนาคม 2564 
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โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ระหว่างวันที่ 25 – 26 มีนาคม  2564 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวชิาออกแบบแฟชั่นผา้และเครื่องงแต่งกาย วันที่ 26 มีนาคม 2564 
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โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ระหว่างวันที่ 25 – 26 มีนาคม  2564 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวชิาอาหารและโภชนาการ วันที่ 26 มีนาคม 2564 
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 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ระหว่างวันที่ 25 – 26 มีนาคม  2564 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวชิาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ วันที่ 26 มีนาคม 2564 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดับปริญญาตร ีคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 46 
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โครงการระยะที่ 2 กิจกรรมวิพากษ์หลักสูตรระดับปริญญาตรี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
ระหว่างวันที่ 25 – 26 มีนาคม  2564 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร วันที่ 26 มีนาคม 2564 
 
 



 

 

 

 

 

 

สรปุการประเมนิผล 

โครงการปรบัปรงุหลักสูตรระดบัปริญญาตร ี

คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 

 

 

 

 

 

 

 

 



 คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ งบประมาณเงนิรายไดป้ระจำปงีบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๔ 

สรปุการประเมนิผล 

โครงการปรบัปรงุหลกัสตูรคณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร์ 

 
การดำเนินโครงการปรับปรุงหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มีผู้เข้าร่วมโครงการ เป็น

บุคลากรสายวิชาการ จำนวน 80 คน จำนวนผู้ตอบแบบสอบถาม 80 คน โดยมีรายละเอียดดังนี้ 
 

ตอนที่ 1 ข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน 
การวิเคราะห์ข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมินประกอบด้วย เพศ อายุ ระดับการศึกษา และสังกัด

สาขาวิชา ผลการวิเคราะห์โดยการแจกแจงความถี่และค่าร้อยละ ดังนี้ 
1.1 เพศ 
 ผู ้ตอบแบบสอบถามจำนวน 80 คน ส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง จำนวน 56 คน คิดเป็น     

ร้อยละ 70.0 และเพศชาย จำนวน 24 คน คิดเป็นร้อยละ 30.0 แสดงในตารางที่ 1 และภาพท่ี 1 
 

ตารางที ่ 1  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมินจำแนกเพศ 
 

ข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำนวน ร้อยละ 
เพศ 

ชาย 
หญิง 

 
24 
56 

 
30.0 
70.0 

รวม 80 100.00 
 

 

 

ภาพที ่ 1  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำแนกเพศ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2 อาย ุ
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1.2 อาย ุ
 ผู้ตอบแบบสอบถาม จำนวน 80 คน ส่วนใหญ่มีอายุระหว่าง 31-40 ปี จำนวน 42 คน 

คิดเป็นร้อยละ 52.5 รองลงมามีอายุระหว่าง 41-50 ปี จำนวน 17 คน คิดเป็นร้อยละ 21.3 อายุระหว่าง 
51-60 ปี จำนวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 13.8 และอายุระหว่าง 20-30 ปี จำนวน 10 คน คิดเป็น 
ร้อยละ 12.5 ตามลำดับ ดังแสดงตารางที่ 2 และภาพท่ี 2 

 

ตารางที ่ 2  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมินจำแนกอายุ 
 

ข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำนวน ร้อยละ 
อายุ 

20-30 ป ี
31-40 ป ี
41-50 ป ี
51-60 ป ี

 
10 
42 
17 
11 

 
    12.5 
    52.5 
    21.3 
    13.8 

รวม 80 100.00 
 

ภาพที ่ 2  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำแนกอายุ 
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1.3  ระดับการศึกษา 
 ผู้ตอบแบบสอบถาม จำนวน 80 คน ส่วนใหญ่มีการศึกษาในระดับปริญญาโท จำนวน 55 คน 

คิดเป็นร้อยละ 84.6 รองลงมาระดับปริญญาเอก จำนวน 14 คน คิดเป็นร้อยละ 17.5 และระดับ 
ปริญญาตรี จำนวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 13.8 ดังแสดงในตารางที่ 3 และภาพท่ี 3 

 

ตารางที่  3  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมินจำแนกระดับการศึกษา 
 

ข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำนวน ร้อยละ 
ระดับการศึกษา 

ปริญญาตรี 
ปริญญาโท 
ปริญญาเอก 

 
11 
55 
14 

 
13.8 
68.8 
17.5 

รวม 80 100.00 
 

ภาพที่  3  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำแนกระดับการศึกษา 
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1.4 ด้านสังกัดสาขาวิชา 
 ผู้ตอบแบบสอบถาม จำนวน 80 คน จำแนกตามสาขาวิชาดังนี้ สาขาวิชาออกแบบแฟชั่น

ผ้าและเครื่องแต่งกาย จำนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 15.0 สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ จำนวน 19 คน 
คิดเป็นร้อยละ 23.8 สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร จำนวน 11 คน คิดเป็นร้อยละ 13.8 สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร จำนวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 7.5 สาขาวิชาการบริหารธุรกิจ 
คหกรรมศาสตร์ จำนวน 13 คน คิดเป็นร้อยละ 16.3 สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จำนวน 4 คน คิดเป็นร้อย
ละ 5.0 และวิทยากร และผู้ทรงคุณวุฒิในการวิพากษ์หลักสูตร จำนวน 15 คน คิดเป็นร้อยละ 18.8   
ดังแสดงในตารางที ่4 และภาพท่ี 4 

 
ตารางที ่4  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมินจำแนกด้านสังกัดสาขาวิชา 

 
ข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำนวน ร้อยละ 

สังกัดสาขาวิชา 
สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย 
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์ 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
วิทยากร และผู้ทรงคุณวุฒิในการวิพากษ์หลักสูตร 

 
12 
19 
11 

6 
13 

4 
15 

 
15.0 
23.8 
13.8 

7.5 
16.3 

5.0 
18.8 

รวม 80 100.00 
 

ภาพที่ 4  แสดงข้อมูลเกี่ยวกับผู้ประเมิน จำแนกสังกัดสาขาวิชา 
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สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและเครื่องแต่งกาย สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ

สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
สาขาวิชาการบริหารธรุกิจคหกรรมศาสตร์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

วิทยากร และผู้ทรงคุณวุฒิในการวิพากษ์หลักสูตร
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ตอนที ่2 การแสดงความคิดเห็นความพึงพอใจในโครงการปรับปรุงหลักสูตร  
           คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

การวิเคราะห์ข้อมูลการแสดงความคิดเห็นการอบรมหัวข้อการประเมิน ประกอบด้วย ความรู้ 
เนื้อหา วิทยากร เวลา การบริการและสถานที่การจัดโครงการ และสรุปโดยภาพรวม โดยผู้ตอบแบบสอบถาม
แสดงความคิดเห็นสรุปโดยภาพรวมแสดงระดับคะแนนความพึงพอใจต่อโครงการในระดับมากที่สุด ค่าเฉลี่ย 
3.68 สำหรับการแสดงความคิดเห็นในด้านต่างๆ แสดงดังตารางที ่ 5 ตารางที่ 6 และภาพที่ 5 โดย
รายละเอียดดังนี้ 

 
ตารางที่  5  แสดงค่าเฉลี่ย และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความคิดเห็นที่มีต่อการจัดโครงการปรับปรุง

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

 

หัวข้อการประเมิน �̅� S.D. 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
การติดต่อประสานงานและการต้อนรับ 3.63 0.48 มากที่สุด 
โสตทัศนูปกรณ์ในการประชุมมีความเพียงพอ 3.66 0.47 มากที่สุด 
สถานที่ในการประชุมมีความเหมาะสม 3.85 0.35 มากที่สุด 
ระยะเวลาในการจัดกิจกรรมมีความเหมาะสม 3.46 0.50 มากที่สุด 
การกำหนดเนื้อหาสาระในการประชุมมีความเหมาะสม 3.35 0.47 มากที่สุด 
ความพึงพอใจในผลความสำเร็จของการประชุมสอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์ 

3.60 0.30 มากที่สุด 

ความพึงพอใจในภาพรวมของการจัดกิจกรรม 3.66 0.28 มากที่สุด 
ค่าเฉลี่ยรวม 3.60  มากที่สุด 

 
 

หมายเหตุ ค่าเฉลี่ยแสดงระดับความพึงพอใจ 
  3.26 – 4.00 พึงพอใจในระดับมากที่สุด 
  2.51 – 3.25 พึงพอใจในระดับมาก 
  1.76 – 2.50 พึงพอใจในระดับน้อย 
  1.00 – 1.75 พึงพอใจในระดับน้อยที่สุด 
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ภาพที่  5  แสดงค่าเฉลี่ย และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความคิดเห็นที่มีต่อการจัด โครงการปรับปรุง 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ตารางที่  6  แสดงระดับความคิดเห็นที่มีต่อโครงการปรับปรุงคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

หัวข้อการประเมินผล 
ระดับคะแนน 

1 2 3 4 

การติดต่อประสานงานและการต้อนรับ 
0 

(0.0%) 
0 

(0.0%) 
29 

(36.3%) 
51 

(63.7%) 

โสตทัศนูปกรณ์ในการประชุมมีความเพียงพอ 
0 

(0.0%) 
0 

(0.0%) 
27 

(33.7%) 
53 

(66.3%) 

สถานที่ในการประชุมมีความเหมาะสม 
0 

(0.0%) 
0 

(0.0%) 
12 

(15.0%) 
68 

(85.0%) 

ระยะเวลาในการจัดกิจกรรมมีความเหมาะสม 
0 

(0.0%) 
0 

(0.0%) 
43 

(53.8%) 
37 

(46.2%) 

การกำหนดเนื้อหาสาระในการประชุมมีความเหมาะสม 
0 

(0.0%) 
11 

(16.9%) 
28 

(35.0%) 
52 

(65.0%) 
ความพึงพอใจในผลความสำเร็จของการประชุมสอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์ 

0 
(0.0%) 

0 
(0.00%) 

8 
(10.0%) 

72 
(90.0%) 

ความพึงพอใจในภาพรวมของการจัดกิจกรรม 
0 

(0.0%) 
0 

(0.00%) 
7 

(8.5%) 
73 

(91.5%) 
 

3

3.2

3.4

3.6

3.8

4

3.63 3.66
3.85

3.46
3.35

ความคิดเห็นที่มีต่อการจัดโครงการปรับปรุงคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

การติดต่อประสานงานและการตอ้นรับ
โสตทัศนูปกรณ์ในการประชุมมคีวามเพียงพอ
สถานท่ีในการประชุมมีความเหมาะสม
ระยะเวลาในการจัดกิจกรรมมคีวามเหมาะสม
การก าหนดเนื้อหาสาระในการประชุมมีความเหมาะสม
ความพึงพอใจในผลความส าเร็จของการประชุมสอดคลอ้งกับวัตถุประสงค์
ความพึงพอใจในภาพรวมของการจัดกิจกรรม

3.60 3.66
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ตอนที่ 3 ปัญหาและข้อเสนอแนะต่อโครงการปรับปรุงหลักสูตร 
ผู้ตอบแบบสอบถามซึ่งเข้าร่วมโครงการปรับปรุงหลักสูตรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เป็น

บุคคลากรสายวิชาการ จำนวน 65 คน มีผู้แสดงความคิดเห็นในหัวข้อที่สนใจอบรมในครั้งต่อไป จำนวน 1 ราย 
คิดเป็นร้อยละ 1.5 และไม่แสดงความคิดเห็น 64 ราย คิดเป็นร้อยละ 98.4 และผู้แสดงความคิดเห็นในหัวข้อ
ปัญหาและข้อเสนอแนะเพิ่มเติมเกี่ยวกับการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ จำนวน 3 ราย คิดเป็นร้อยละ 4.6  
และไม่แสดงความคิดเห็น 62 ราย คิดเป็นร้อยละ 95.4 รายละเอียดดังนี้ 
 

 3.1 หัวข้อที่สนใจในการอบรมครั้งต่อไป 
1. หลักสูตรในยุค 4.0 ความถี ่ 1 

 

 3.2 ปัญหาและข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมเกี่ยวกับการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
1. เป็นวิทยากรที่มีความรู้ความเชี่ยวชาญเฉพาะทาง  ความถี ่ 1 
2. ควรเพิ่มระยะเวลาในการอบรมกับวิทยากรให้มากข้ึน ความถี ่ 2 



 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก 

โครงการปรบัปรงุหลกัสูตรระดบัปริญญาตร ี

คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์ 
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