
 

 

 

 

 

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 

เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ ๑๕ ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 

 

 

  
 

โครงการงบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ ๒๕๖๓  

โครงการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ฝายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
โทร ๐ ๒๖๖๕ ๓๗๗๗ ตอ ๕๐๓๐, ๕๒๓๕-๖ 
      ฝายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มทร.พระนคร 

โครงการงบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ ๒๕๖๓ 



 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

บทสรุปผูบริหาร 

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 

 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เปนแหลงผลิต

บัณฑิตมืออาชีพชั้นนําดานเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร โดยจัดการเรียนการสอนท่ีมุงเนนวิชาชีพบนพ้ืนฐาน 
ของวิทยาศาตรและเทคโนโลยีเพ่ือสรางตลาดแรงงงานท่ีมีความเชี่ยวชาญเทคโนโลยีและเปนคนดีสูสังคม      
ซ่ึงการจัดการเรียนการสอนและการบริหารงานของคณะมีคานิยมหลัก คือ ความชํานาญท่ีไดจากการปฏิบัติ 
(Hands-on experience) ความมีเอกลักษณ เฉพาะตัว (Originality) การปรับเปลี่ยนรูปแบบใหทันสมัย      
อยูเสมอ (Modernization) ความเปนเลิศ (Excellence) ความรับผิดชอบตอสังคม (Social awareness) การ
จัดการศึกษาท่ีเนนทักษะวิชาชีพเพ่ือใหนักศึกษาสามารถเขาทํางานในสถานประกอบการไดอยางมีประสิทธิภาพ 
เพ่ือการเสริมสรางทักษะวิชาชีพและความคิดสรางสรรคใหกับนักศึกษา จึงควรจัดกิจกรรมการจัดประกวดทักษะ
วิชาชีพ ซ่ึงเปนกิจกรรมทางวิชาการท่ีจะชวยการกระตุนใหนักศึกษาเกิดความมุงม่ัน ตั้งใจ ในการศึกษาหาความรู
เพ่ิมเติม รวมท้ังบูรณาการความรูภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ ซ่ึงมีผลตอผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษา 
กอใหเกิดความตระหนักในความสําคัญของวิชาชีพในการประกอบอาชีพ ชวยสงเสริมและพัฒนาคุณภาพบัณฑิต
สูความเปนเลิศในโลกอาชีพ 

ดังนั้น เพ่ือเปนการเผยแพรและประชาสัมพันธความรูดานคหกรรมศาสตร พัฒนาสมรรถนะ
วิชาชีพดานคหกรรมศาสตรของนักเรียนและนักศึกษา อันจะเปนการยกระดับงานดานคหกรรมศาสตร    
ใหมีมาตรฐาน คณะจึงไดจัดทําโครงการการพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพดานคหกรรมศาสตรของนักเรียน   
และนักศึกษา เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
พระนคร ดําเนินโครงการในรูปแบบการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร ผูเขารับการอบรม       
คือ นักเรียนและนักศึกษาท้ังภายในและภายนอกคณะ จํานวน 50 คน  

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร เปนโครงการงบประมาณรายไดประจําป
งบประมาณ พ.ศ.2562 ดําเนินโครงการเสร็จสิ้นแลว ภายใตงบประมาณใชจายท้ังสิ้น 90,670 บาท       
(เกาหม่ืนหกรอยเจ็ดสิบบาทถวน.) จากการดําเนินโครงการ มีผู เขารวมโครงการ จํานวน 56 คน            
ผูตอบแบบสอบถาม 56 คน คิดเปนรอยละ ๑๐๐ สวนใหญเปนเพศหญิง จํานวน 52 คน รอยละ 86.67  
อายุระหวาง 17 – 18 ป รอยละ 53.57 ระดับการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย รอยละ 62.50 และ         
มีสถานศึกษาท่ีเขารวมโครงการจํานวน 11 แหง เพ่ิมข้ึนคิดเปนรอยละ 110 ท้ังนี้ผลการประเมินโครงการ
พบวาบรรลุผลสัมฤทธิ์ตามตัวชี้วัด แสดงผลเปรียบเทียบผลการดําเนินงานกับคาเปาหมายท่ีกําหนด ดังนี้ 

 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร                   ข 
 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

ตัวชี้วัด หนวยนับ เปาหมาย ผลการดําเนินงาน 
ระดับผลลัพธ 
1. ความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการตอประโยชน

จากโครงการ 
 

รอยละ 
 

85 
 

100.00 
ระดับผลผลิต 
1. ความพึงพอใจในกระบวนการใหบริการ รอยละ 90 92.60 
2. ความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการ รอยละ 85 91.80 



 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

คํานํา 

รายงานผล โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร ประจําปงบประมาณ    
๒๕63 เปนโครงการงบประมาณเงินรายได ดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี มีวัตถุประสงคเพ่ือให
นักเรียนนักศึกษาไดมีโอกาสแสดงความสามารถท้ังดานวิชาการและวิชาชีพ เพ่ือเผยแพรผลงาน        
และความสามารถของนักศึกษาและเพ่ือประชาสัมพันธการจัดการเรียนการสอนของคณะเทคโนโลย ี 
คหกรรมศาสตร 

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรนี้ ดําเนินโครงการรูปแบบการแขงขัน
ทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร แบงออกเปน 2 กิจกรรมคือ การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 
การแกะสลัก หัวขอ “81 ป โชติเวช” และ การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บ
กระโปรงทรงเอ ผูเขารวมโครงการคือ นักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอกคณะ จํานวน 56 คน 
จากสถานศึกษาท่ัวประเทศ 11 แหง 

บัดนี้การดําเนินโครงการเสร็จสิ้นแลวและบรรลุผลสัมฤทธิ์ตามวัตถุประสงคของโครงการ 
จึงขอสรุปรายงานผลเพ่ือเปนขอมูลในการดําเนินงานเพ่ือพัฒนาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครตอไป 

 
ฝายวิชาการและวิจัย 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร                             ง 

 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

สารบัญ 

เรื่อง หนา 
บทสรุปผูบริหาร ก 
คํานํา ค 
สารบัญ ง 
สารบัญตาราง จ 
สารบัญภาพ ฉ 
บทนํา 1 
ผลการดําเนินงาน 4 
สรุปการประเมินผล 10 
ผลการประกวด 17 
ภาคผนวก 21 

- โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ                     
15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

- แบบประเมินผลการอบรมเชิงปฏิบัติการ 
- บัญชีลงนามผูเขารวมโครงการ,ผูควบคุมทีมและคณะกรรมการตัดสิน 
- ขอเชิญเปนกรรมการตัดสินแกะสลักผักผลไม การแขงขันทักษะวิชาชีทางคหกรรมศาสตร 
- โครงการแขงขันทักษะทางวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 
- ผลการประกวด  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร                             จ 

 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

สารบัญตาราง 

ตารางท่ี หนา 
 1 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกเพศ 10 
 2 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกอายุ 11 
 3 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกระดับการศึกษา 12 
 4 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกท่ีตั้งของสถานศึกษา 13  
 5 แสดงคาเฉลี่ย และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความคิดเห็นท่ีมีตอการจัดโครงการ 
  แขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรของนักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอก 
  คณะ เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยี 
   ราชมงคลพระนคร 14 
 6 แสดงระดับความคิดเห็นท่ีมีตอโครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 
  ของนักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอกคณะ เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 
  15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 15 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร                             ฉ 

 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

สารบัญภาพ 

ภาพท่ี หนา 
 1 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกเพศ 10 
 2 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกอายุ 11 
 3 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกระดับการศึกษา 12 
 4 แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกท่ีตั้งของสถานศึกษา 13 
 5 แสดงคาเฉลี่ย และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความคิดเห็นท่ีมีตอการจัดโครงการ 
  แขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรของนักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอก 
  คณะ เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยี 
  ราชมงคลพระนคร 17 
 



คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

บทนํา 

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร  

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร เปนโครงการแขงขันทักษะวิชาชีพ
ทางคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ ๒๕63 โครงการดานวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี โดยฝายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร เปนหนวยงานรับผิดชอบตาม
ยุทธศาสตรการพัฒนาการจัดการศึกษาใหมีคุณภาพตามมาตรฐานสากล กลยุทธการพัฒนากระบวนการ
รับนักศึกษา ต้ังแตการประชาสัมพันธเชิงรุก กฏเกณฑการรับสมัครและการคัดเลือกเขาศึกษาตอ 
กลุมเปาหมายคือ นักเรียนและนักศึกษา ท้ังนี้เพ่ือมุงหวังความเปนเลิศทางวิชาการและความเชี่ยวชาญใน
วิชาชีพของ และในโอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  

๑. หลักการและเหตุผล 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เปน
แหลงผลิตบัณฑิตมืออาชีพชั้นนําดานเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร โดยจัดการเรียนการสอนท่ีมุงเนน
วิชาชีพบนพ้ืนฐานของวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเพ่ือสรางบัณฑิตสูตลาดแรงงานท่ีมีความเชี่ยวชาญ
เทคโนโลยีและเปนคนดีสูสังคม ซ่ึงการจัดการเรียนการสอนและการบริหารงานของคณะมีคานิยมหลัก 
คือ ความชํานาญ ท่ีไดจาการปฏิบั ติ  (Hands-on experience) ความมี เอกลักษณ เฉพาะตัว 
(Originality) การปรับ เปลี่ ยนรูปแบบให ทันส มัยอยู เสมอ (Modernization) ความเป น เลิ ศ 
(Excellence) ความรับผิดชอบตอสังคม (Social awareness)  

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตรเนนการเรียนการสอนท่ีเนนทักษะวิชาชีพเพ่ือให
นักศึกษาสามารถเขาทํางานในสถานประกอบการไดอยางมีประสิทธิภาพ เพ่ือการเสริมสรางทักษะวิชาชีพ
และความคิดสรางสรรคใหกับนักศึกษา จึงควรจัดกิจกรรมการจัดประกวดทักษะวิชาชีพ ซ่ึงเปนเปน
กิจกรรมทางวิชาการท่ีจะชวยการกระตุนใหนักศึกษาเกิดความมุงม่ัน ตั้งใจ ในการศึกษาหาความรู
เพ่ิมเติม รวมท้ังบูรณาการความรูภาคทฤษฏีและภาคปฏิบัติ ซ่ึงมีผลตอผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนัก
นักศึกษา กอใหเกิดความตระหนักในความสําคัญของวิชาชีพในการประกอบอาชีพ ชวยสงเสริมและ
พัฒนาคุณภาพบัณฑิตสูความเปนเลิศในโลกอาชีพ 

๒. วัตถุประสงค 

2.1  เพ่ือใหนักเรียนนักศึกษาไดมีโอกาสแสดงความสามารถท้ังดานวิชาการและวิชาชีพ 
2.2  เพ่ือเผยแพรผลงานและความสามารถของนักศึกษา 
2.3  เพ่ือประชาสัมพันธการจัดการเรียนการสอนของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  
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๓. การดําเนินกิจกรรม 

การดําเนินโครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรของนักเรียนและนักศึกษาภายใน
และภายนอกคณะ ในโอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
การดําเนินโครงการรูปแบบการแขงขันทักษะทางวิชาชีพ จํานวน 2 กิจกรรม ประกอบดวย การแขงขัน
ทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก และ การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การ
ตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 

การดําเนินโครงการ มีข้ันตอนหรือวิธีการดําเนินโครงการดังนี้ 
3.1 กําหนดหัวขอของการแขงขัน 
3.2 ประชาสัมพันธโครงการและรับสมัครผูเขาแขงขัน 
3.3 ดําเนินการแขงขันทักษะวิชาชีพ 
3.4 สรุปและรายงานผลการดําเนินโครงการ 

กิจกรรม 

พ.ศ. 2562 พ.ศ. 2563 

ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ษ. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1. การวางแผนปฏิบัติงาน              

- ขออนุมัติโครงการ             

- กําหนดหัวขอเรื่องของการแขงขันทักษะ             

- ประชาสัมพันธโครงกาแรละรับสมัคร  
ผูแขงขันทักษะ 

            

2. การดําเนินงาน              

- ดําเนินการแขงขันทักษะวิชาชีพ             

3. การติดตามและการประเมินผล              

- ประเมินผลการจัดโครงการ             

- รายงานการประเมินผลโครงการฉบับสมบูรณ             

 
๔. กลุมเปาหมายผูรวมโครงการ 
  นักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอกคณะ จํานวน 50 คน 
 
๕. สถานท่ีดําเนินงาน 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
 
 
 
 

 



โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร                      3 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร งบประมาณเงินรายได ประจําปงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖๓ 

6. งบประมาณดําเนินการ 
งบประมาณเงินรายไดประจําปงบประมาณ พ.ศ.2563 งบเงินรายจายอ่ืน จํานวน 

100,000 บาท (หนึ่งแสนบาทถวน) ดังนี้ 
 6.1 คาตอบแทน           รวม   16,000  บาท 
  - การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก 
   คาตอบแทนกรรมการตัดสินภายนอก (3 คน x 1 วัน x 2,000 บาท)  6,000  บาท 
   คาตอบแทนกรรมการตัดสินภายใน (2 คน x 1 วัน x 1,000 บาท)   2,000  บาท 

- การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 
   คาตอบแทนกรรมการตัดสินภายนอก (3 คน x 1 วัน x 2,000 บาท)  6,000  บาท 
   คาตอบแทนกรรมการตัดสินภายใน (2 คน x 1 วัน x 1,000 บาท)   2,000  บาท 
 6.2 คาใชสอย รวม  40,000 บาท 
  1.  การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก 
   เงินรางวัล  22,000 บาท 

- รางวัลชนะเลิศ 10,000 บาท จํานวน 1 รางวัล 10,000  บาท 
- รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1   7,000 บาท จํานวน 1 รางวัล 7,000  บาท 
- รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2   5,000 บาท จํานวน 1 รางวัล 5,000  บาท 

   คาจัดทําโลรางวัล (3 ชิ้น x 1,500 บาท)  4,500 บาท 
  2.  การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 
   เงินรางวัล   9,000  บาท 

- รางวัลชนะเลิศ 4,000 บาท จํานวน 1 รางวัล   4,000  บาท 
- รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1   3,000 บาท จํานวน 1 รางวัล  3,000  บาท 
- รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2   2,000 บาท จํานวน 1 รางวัล  2,000  บาท 

   คาจัดทําโลรางวัล (3 ชิ้น x 1,500 บาท)  4,500 บาท 
 6.3 คาวัสดุ            รวม  44,000  บาท 

คาวัสดุสําหรับการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก  
     40,000  บาท 
คาวัสดุสําหรับการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ  
     4,000  บาท 

 รวมงบประมาณท้ังส้ิน     (หนึ่งแสนบาทถวน)  100,000 บาท 
 

หมายเหตุ ขอถัวจายคาใชจายทุกรายการ โดยเบิกจายจริงตามหลักเกณฑท่ีกําหนด ไมเกินงบประมาณท่ี 
              ไดรับอนุมัติ 
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ผลการดําเนินงาน 

 
การดําเนินการโครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร เปนโครงการแขงขันทักษะ

วิชาชีพทางคหกรรมศาสตร โดยฝายวิชาการและวิจัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร เปนหนวยงาน
รับผิดชอบ กลุมเปาหมายคือ นักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอกคณะ โครงการนี้กําหนดข้ึนใน
โอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร การดําเนินโครงการ
รูปแบบการแขงขันทักษะทางวิชาชีพ จํานวน 2 กิจกรรม ประกอบดวย การแขงขันทักษะวิชาชีพทาง  
คหกรรมศาสตร การแกะสลัก และ การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรง
ทรงเอ รายละเอียดดังนี้ 

 

1.   การกําหนดหัวขอของการแขงขัน 

1.1 การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก หัวขอ “81 ป โชติเวช” 
1.2 การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 
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2.  ประชาสัมพันธโครงการและรับสมัครผูเขาแขงขัน 

2.1 การรับสมัครและเกณฑการตัดสิน 
- กําหนดรับสมัคร จนถึงวันท่ี 14 มกราคม 2563 
- วิธีการสมัครและสงภาพผลงาน ไดท่ีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร หรือดาวนโหลดเอกสาร 

รับสมัครผานชองทางเพจ http://www.hec.rmutp.ac.th 
- กําหนดการการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรและพิธีมอบรางวัล ในวันท่ี 16 

มกราคม 2563 เวลา 09.30 - 13.30 น. ณ หองประชุมโชติเวช ชั้น 4 อาคารเรือนปญญา คณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร กําหนดหลักเกณฑการพิจารณาผล
การแขงขัน ดังนี้ 

2.1..1 การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก  
 เกณฑการตัดสิน  หัวขอ “81 ป โชติเวช” 

 - ความสอดคลองของหัวขอกับผลงาน   10 คะแนน 
 - การเตรียมวัสดุและการใชวัสดุอยางเหมาะสม  10 คะแนน 
 - กระบวนการปฏิบัติงาน    10 คะแนน 
 - ความคิดสรางสรรค     30 คะแนน 
 - ความประณีต สวยงาม    30 คะแนน 
 - ผลงานสําเสร็จทันเวลา    10 คะแนน 
 รางวัล ถวยรางวัลและเกียรติบัตร 
 -  รางวัลชนะเลิศ  โลรางวลันายกรัฐมนตรี   
    เกียรติบัตรและทุนการศึกษา 10,000 บาท 
 -  รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1  โลรางวัลอธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
    เกียรติบัตรและทุนการศึกษา 7,000 บาท 
 -  รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2  โลรางวัลคณบดี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
    เกียรติบัตรและทุนการศึกษา 5,000 บาท 
2.1.2 การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 
 เกณฑการตัดสิน   
 - การเตรียมวัสดุและการใชวัสดุอยางเหมาะสม  10 คะแนน 
 - ความคิดสรางสรรค /การตกแตง   20 คะแนน 
 - กระบวนการปฏิบัติงาน    30 คะแนน 
 - ความประณีต สวยงาม    30 คะแนน 
 - ผลงานสําเสร็จทันเวลา    10 คะแนน 
 รางวัล ถวยรางวัลและเกียรติบัตร 
 - รางวัลชนะเลิศ  โลรางวัลนายกรัฐมนตรี   
   เกียรติบัตรและทุนการศึกษา 4,000 บาท 
 - รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1  โลรางวัลอธิการบดีมหาวทิยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
   เกียรติบัตรและทุนการศึกษา 3,000 บาท 
 - รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2  โลรางวัลคณบดี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
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   เกียรติบัตรและทุนการศึกษา 2,000 บาท 
 2.2 การดําเนินการแขงขันทักษะวิชาชีพ 

2.2.1 การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก หัวขอ “81 ป โชติเวช” 
กติกาการแขงขัน 
- นักเรียนระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเทา ทีมละ 5 คน 
- วัสดุท่ีใชในการแกะสลัก ชนิดของผักผลไมท่ีใชการแกะสลักไมต่ํากวา 5 ชนิด และ

ใชเทคนิคการแกะท่ีหลากหลาย 
- ไมอนุญาตใหผูเขาแขงขันกระทําการใดๆ กับผักหรือผลไมท่ีใชในการแขงขัน เชน 

หั่น ตัด ราง เกลา หรือปอกเปลือก 
- อนุญาตใหใชมีดแกะสลักหรืออุปกรณในงานแกะสลักอ่ืนๆ ไดทุกชนิด 
- เวลาแขงขัน 4 ชั่วโมง โดยผูเขาแขงขันตองแกะสลักตามหัวขอท่ีกําหนด พรอมการ

จัดแสดงและตกแตงผลงาน บนโตะกลมสําหรับการจัดแสดง ขนาดเสนผาศูนยกลาง 120 cm 
- ผูเขาแขงขันสามารถจัดเตรียมองคประกอบและวัสดุตกแตงท่ีสําเร็จมาลวงหนาได 
- ขนาดของผลงานใหมีความยาว ไมเกิน 150 cm ความกวางไมเกิน 120 cm และ

สูง 160 cm 
- ไมอนุญาตใหนําปายชื่อสถาบันวางกอนประกาศผลการตัดสิน 

2.2.2  การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 
 - ออกแบบกระโปรงทรงเอ ตามอิสระ ลงบนกระดาษ A4 พรอมอธิบาย รายละเอียด

และวัสดุท่ีนํามาใช  (ผูแขงขันสามารถออกแบบมากอนลวงหนา) 
 - ดัดแปลงแบบตัด (ผูจัดเตรียมแบบตัดมาตรฐานกระโปรงไซส M) 
 - เวลาในการแขงขัน 5 ชั่วโมง 

2.3 คณะกรรมการตัดสิน 
2.3.1  การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก หัวขอ “81 ป โชติเวช” 
 - ผูชวยศาสตราจารยคนึงนิจ  กัณหะกาญจนะ 
 - เชฟสุรศักดิ์ คงสวัสดิ์ 
 - อาจารยบุรินทรภัทร  ชูวงศ 
 - รองศาสตราจารยจอมขวัญ  สุวรรณรักษ 
 - อาจารยสุกัญญา  จันทรกุล 
2.3.2 การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 
  - อาจารยพัฒนนรี  อินทรวิรัตน 
  - ผูชวยศาสตราจารยศิราภรณ  ชวเลขยางกูร 
  - ผูชวยศาสตราจารยเสาวลักษณ  คงคาฉุยฉาย 
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ภาพบรรยากาศการแขงขัน 
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ภาพบรรยากาศการแขงขัน 
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ภาพบรรยากาศการแขงขัน 
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สรุปการประเมินผล 

โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 

การดําเนินโครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร เพ่ือการแขงขันในโอกาส
ครบรอบ 1๕ ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผูเขารวมโครงการ จํานวน 
56 คน จํานวนผูตอบแบบสอบถาม 56 คน คิดเปนรอยละ 100 โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

 

สวนท่ี 1 ขอมูลเกี่ยวกับผูประเมิน 

การวิเคราะหขอมูลเก่ียวกับผูประเมินประกอบดวย เพศ อายุ ระดับการศึกษา และสังกัด
งาน ผลการวิเคราะหโดยการแจกแจงความถ่ีและคารอยละ ดังนี้ 

1. เพศ 

 ผูตอบแบบสอบถามจํานวน 56 คน สวนใหญเปนเพศหญิง จํานวน ๕๒ คน คิดเปน     
รอยละ ๘6.00 และเพศชาย จํานวน ๘ คน คิดเปนรอยละ ๑3.00 แสดงในตารางท่ี 1 และภาพท่ี 1 

 
ตารางท่ี  1  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกเพศ 

 

ขอมูลเกี่ยวกับผูประเมิน จํานวน รอยละ 

เพศ 
ชาย 
หญิง 

 
8 

52 

 
13.33 
86.67 

รวม 56 100.00 

 

 
ภาพท่ี  1  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมิน จําแนกเพศ 

0
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8
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ชาย หญิง
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2. อายุ 

 ผูตอบแบบสอบถาม จํานวน 56 คน สวนใหญมีอายุระหวาง 15-16 ป จํานวน ๑2 คน 
คิดเปนรอยละ ๒1.43 รองลงมามีอายุระหวาง 17-18 ป จํานวน 30 คน คิดเปนรอยละ 53.57 อายุ
ระหวาง 18-20 ป จํานวน 14 คน คิดเปนรอยละ 25.00 ตามลําดับ ดังแสดงตารางท่ี 2 และภาพท่ี 2 

 
ตารางท่ี  2  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกอายุ 

 

ขอมูลเกี่ยวกับผูประเมิน จํานวน รอยละ 

อาย ุ
15-16 ป 
17-18 ป 
18-20 ป 

 
12 
30 
14 

 
21.43 
53.57 
25.00 

รวม 56 100.00 

 

 
 

ภาพท่ี  2  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมิน จําแนกอายุ 
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3. ระดับการศึกษา 
 ผูตอบแบบสอบถาม จํานวน 56 คน สวนใหญเปนนักเรียนระดับมัธยมปลาย จํานวน 35 คน 

คิดเปนรอยละ 62.50 รองลงมาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) จํานวน 14 คน คิดเปนรอยละ 
25.00 และมัธยมตน จํานวน 7 คน คิดเปนรอยละ 12.50 ดังแสดงในตารางท่ี 3 และภาพท่ี 3 

 
ตารางท่ี  3  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกระดับการศึกษา 
 

ขอมูลเกี่ยวกับผูประเมิน จํานวน รอยละ 

ระดับการศึกษา 
มัธยมตน 

มัธยมปลาย 
ปวช 

 
7 

35 
14 

 
12.50 
62.50 
25.00 

รวม 56 100.00 

 

 
 

ภาพท่ี  3  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมิน จําแนกระดับการศึกษา 
 
 
 
 
 
 
 
 

0
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7
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4. ดานท่ีตั้งของสถานศึกษา 
 ผูตอบแบบสอบถาม จํานวน 56 คน คิดเปนรอยละ 100 จําแนกตามท่ีตั้งของสถานศึกษา

ดังนี้ กรุงเทพมหานคร จํานวน 2 สถานศึกษา คิดเปนรอยละ 18.18 ภาคเหนือ จํานวน 3 สถานศึกษา     
คิดเปนรอยละ 27.27 ภาคกลาง จํานวน 3 สถานศึกษา คิดเปนรอยละ 27.27 ภาคอีสาน จํานวน           
3 สถานศึกษา คิดเปนรอยละ 27.27 ภาคใต จํานวน 0 สถานศึกษา คิดเปนรอยละ 0.00 ดังแสดงใน
ตารางท่ี 4 และภาพท่ี 4 

 
ตารางท่ี 4  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมินจําแนกดานท่ีตั้งของสถานศึกษา 

 

ขอมูลเกี่ยวกับผูประเมิน จํานวน รอยละ 

ท่ีตั้งของสถานศึกษา 
กรุงเทพมหานคร 
ภาคเหนือ 
ภาคกลาง 
ภาคอิสาน 
ภาคใต 

 
2 
3 
3 
3 
0 

 
18.18 
27.27 
27.27 
27.27 

0.00 
รวม 11 100.00 

 

 
 

ภาพท่ี 4  แสดงขอมูลเก่ียวกับผูประเมิน จําแนกท่ีตั้งของสถานศึกษา 
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2

3

3

3
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ท่ีตัง้ของสถานศึกษา
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สวนที่ 2 ความคิดเห็นการแขงขัน 

การวิเคราะหขอมูลการแสดงความคิดเห็นการอบรมหัวขอการประเมิน ประกอบดวย        
การเตรียมการ การดําเนินการ และประโยชนท่ีไดรับ สําหรับการแสดงความคิดเห็นในดานตางๆ แสดงดัง
ตารางท่ี 5 ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 5 โดยรายละเอียดดังนี้ 

2.1 ดานการเตรียมการ สวนใหญผูตอบแบบสอบถามแสดงความคิดเห็นในระดับมาก 
คาเฉลี่ย 81.80 

2.2  ดานการดําเนินกิจกรรม ผูตอบแบบสอบถามสวนใหญแสดงความคิดเห็นในระดับมาก 
คาเฉลี่ย 85.20 

2.3  ดานประโยชนท่ีไดรับ สวนใหญผูตอบแบบสอบถามแสดงความคิดเห็นในระดับมาก
ท่ีสุด คาเฉลี่ย 91.80 

 
ตารางท่ี  5  แสดงคาเฉลี่ย และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความคิดเห็นท่ีมีตอการจัดโครงการแขงขัน

ทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรของนักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอกคณะ      
เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 15 ป แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลพระนคร 

 

หัวขอการประเมิน �� S.D. 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
การเตรียมการ 
- ความเหมาะสมในการจัดสถานที่แขงขัน 
- ความเหมาะสมในการประชาสัมพันธ 
- ความสะดวก รวดเร็วในการตดิตอประสานงาน 

 
3.94 
4.12 
4.14 

 
0.71 
0.63 
0.57 

 
มาก 
มาก 
มาก 

คาเฉล่ีย 4.07  มาก 
การดําเนินกิจกรรม 
- รูปแบบการจัดโครงการแขงขัน 
- ผูเขาแขงขันสามารถบูรณาการความรูเพื่อการนําแสดงผลงาน   
- ความเหมาะสมของเวลาในการจัดโครงการ 
- เปดโอกาสใหผูเขาแขงขันสามารถแสดงความรูความสามารถ 

 
4.30 
4.22 
4.24 
4.36 

 
0.71 
0.74 
0.66 
0.69 

 
มาก 
มาก 
มาก 
มาก 

คาเฉล่ีย 4.28  มาก 
ประโยชนที่ไดรับ 
- ผูเขาแขงขันไดรับความรูเพิ่มข้ึนจากการเขารวมโครงการ 
- ผูเขาแขงขันไดรับประสบการณการเรียนรูจากการเขารวมโครงการ 
- ผูเขาแขงขันไดรับประโยชนจากการเขารวมโครงการ 
- ผูเขาแขงขันมีความพึงพอใจตอกระบวนการใหบริการ 

 
4.54 
4.48 
4.58 
4.64 

 
0.50 
0.50 
0.50 
0.66 

 
มากที่สุด 
มาก 
มากที่สุด 
มากที่สุด 

คาเฉล่ีย 4.56  มากท่ีสุด 
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หมายเหตุ คาเฉลี่ยแสดงระดับความพึงพอใจ 
  4.50 – 5.00 ระดับมากท่ีสุด 
  3.50 – 4.49 ระดับมาก 
  2.50 – 3.49 ระดับปานกลาง 
  1.50 – 2.49 ระดับนอย 
  1.00 – 1.49 ระดับนอยท่ีสุด 

 

 
ตารางท่ี  6  แสดงระดับความคิดเห็นท่ีมีตอโครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรของ

นักเรียนและนักศึกษาภายในและภายนอกคณะ เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 13 ป 
แหงการสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 

หัวขอการประเมินผล 
ระดับคะแนน 

1 2 3 4 5 

กา
รเ

ตร
ียม

กา
ร ความเหมาะสมในการจดัสถานท่ีแขงขัน 

0 
(0.00%) 

2 
(4.00%) 

8 
(16.00%) 

31 
(62.00%) 

9 
(18.00%) 

ความเหมาะสมในการประชาสมัพันธ 
0 

(0.00%) 
0 

(0.00%) 
7 

(14.00%) 
30 

(60.00%) 
13 

(26.00%) 

ความสะดวก รวดเร็วในการติดตอประสานงาน 
0 

(0.00%) 
0 

(0.00%) 
5 

(10.00%) 
33 

(66.00%) 
12 

(24.00%) 

กา
รดํ

าเ
นิน

กจิ
กร

รม
 

รูปแบบการจดัโครงการแขงขัน 
0 

(0.00%) 
0 

(0.00%) 
7 

(14.00%) 
21 

(42.00%) 
22 

(44.00%) 
ผูเขาแขงขันสามารถบูรณาการความรูเพ่ือการนํา
แสดงผลงาน 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

9 
(18.00%) 

21 
(42.00%) 

20 
(40.00%) 

ความเหมาะสมของเวลาในการจัดโครงการ 
0 

(0.00%) 
0 

(0.00%) 
6 

(12.00%) 
26 

(52.00%) 
18 

(36.00%) 
เปดโอกาสใหผูเขาแขงขันสามารถแสดงความรู
ความสามารถ 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

6 
(12.00%) 

20 
(40.00%) 

24 
(48.00%) 

ปร
ะโ

ยช
นที่

ได
รับ

 

ผูเขาแขงขันไดรับความรูเพ่ิมข้ึนจากการเขารวม
โครงการ 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

23 
(46.00%) 

27 
(54.00%) 

ผูเขาแขงขันไดรับประสบการณการเรียนรูจากการ
เขารวมโครงการ 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

26 
(52.00%) 

24 
(48.00%) 

ผูเขาแขงขันไดรับประโยชนจากการเขารวม
โครงการ 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

21 
(42.00%) 

29 
(58.00%) 

ผูเขาแขงขันมีความพึงพอใจตอกระบวนการ
ใหบริการ 

0 
(0.00%) 

0 
(0.00%) 

5 
(10.00%) 

8 
(16.00%) 

37 
(74.00%) 
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ภาพท่ี 5 แสดงคาเฉลี่ย และสวนเบี่ยงเบนมาตรฐานระดับความคิดเห็นท่ีมีตอ 
โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตรของนักเรียนและนักศึกษา
ภายในและภายนอกคณะ เพ่ือการแขงขันในโอกาสครบรอบ 13 ป แหง    
การสถาปนามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 

สวนที่ 3 หัวขอที่สนใจอบรมในคร้ังตอไป 

 - 
 

สวนที่ 4 ขอเสนอแนะเพ่ิมเติมเกี่ยวกับการจัดโครงการ 
 - 
 

0%

20%

40%

60%

80%

100%

การเตรยีมการ การดําเนนิกจิกรรม ประโยชน์ทีไ่ดร้บั

81.80 85.20 91.80

ระดบัความพึงพอใจต่อการดาํเนินโครงการ

  เนื้อหา                   วทิยากร                   เวลา                  การบรกิาร                  สรปุ 



ผลการประกวด 
โครงการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร 

 

1. การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก หัวขอ “81 ป โชติเวช” 

1.1  รางวัลชนะเลิศ  
 เงินรางวัล 10,000 บาท พรอมโลรางวัลนายกรัฐมนตรี 

   โรงเรียนคลองน้ําใสวิทยาคาร   จังหวัดสระแกว      

 

 

 

 

 

 

 

 

1.2 รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1  

 เงินรางวัล 7,000 บาท พรอมโลรางวัลอธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

             โรงเรียนบานเปาวิทยา  จังหวัดชัยภูมิ      
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1.3 รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2   

 เงินรางวัล 5,000 บาท พรอมโลรางวัลคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  

             โรงเรียนสวางแดนดิน  จังหวัดสกลนคร   

 

 

 

 

 

 

 
 

2. การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 

2.1  รางวัลชนะเลิศ  
 เงินรางวัล 4,000 บาท พรอมโลรางวัลนายกรัฐมนตรี 

 วิทยาลัยอาชีวศึกษานครปฐม  จังหวัดนครปฐม  
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1.2 รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1  

 เงินรางวัล 3,000 บาท พรอมโลรางวัลอธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 วิทยาลัยอาชีวศึกษาสุพรรณบุรี   จังหวัดสุพรรณบุรี 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1.3 รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2   

 เงินรางวัล 2,000 บาท พรอมโลรางวัลคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  

 วิทยาลัยอาชีวศึกษานครปฐม  จังหวัดนครปฐม 
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การประกาศผลการแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การแกะสลัก หัวขอ “81 ป โชติเวช”                        
และ การแขงขันทักษะวิชาชีพทางคหกรรมศาสตร การตัดเย็บกระโปรงทรงเอ 

รางวัลชนะเลิศ, รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1, รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 
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